
ACHILLE bois de pakka

manche en bois de pakka résiste au passage en lave-
vaisselle. Sa lame micro-dentée alternée permet une coupe nette, précise et sans effort. Un couteau aux lignes arrondies alliant esthétisme, confort en main et tenue dans le 
temps.

Rivets acier 
inoxydable

Manche bois de pakkaMitre inox massif 
soudée

Lame micro dentée alternée 
(Coupe nette de la viande sans déchirer)

Manche légèrement bombé et côtés adoucis 
pour une prise en main confortable

Acier 3Cr14*
Finition satinée

Manche pleine soie 
(résistance et équilibre)

*Acier 3Cr14: 

3% carbone :
14% chrome : capacité inoxydable de 
la lame 

    (résistance à la corrosion)


