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WMF Carafe a décanter Jette

W \ WMF Carafe a décanter Jette
4 0947712000

Un design pratique et élégant qui trouvera sa place sur toutes les tables

La carafe a décanter Jette de WMF est idéale pour laisser une grande variété de vins s'aérer. Sa forme de bulbe optimise |'oxygénation du vin, tandis
gue son goulot fin empéche le bouquet de s'échapper. Fabriquée en verre soufflé a la main de qualité supérieure, cette magnifique carafe a décanter
se caractérise par un design asymétrique : elle peut étre posée droite sur le socle dédié en Cromargan ou inclinée pour sublimer n'importe quelle

table.
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Symbiose parfaite

Une fois ouverts, les vins rouges corsés ont besoin d'une exposition optimale a l'oxygéne pour que leurs différents ardbmes et leur complexité
puissent se développer complétement avant la dégustation. La sublime carafe a décanter Jette de WMF est idéale pour laisser une grande variété de
vins s'aérer, des bouteilles les plus anciennes aux rouges jeunes, et méme certains blancs comme le chardonnay et le riesling. Sa forme de bulbe
optimise l'oxygénation du vin, tandis que son goulot fin empéche le bouquet de s'échapper. Fabriquée en verre soufflé a la main de qualité
supérieure, cette magnifique carafe a décanter se caractérise par un design asymétrique : elle peut étre posée droite sur le socle dédié en
Cromargan ou inclinée pour sublimer n'importe quelle table.

WMF Carafe a décanter, Carafe en verre soufflé a la main, Socle en Cromargan, Forme optimale, Design asymétrique, Jette
0947712000

* Carafe a décanter Jette de WMF fabriquée en verre soufflé a la main avec un socle en inox 18/10 Cromargan

* Forme de bulbe pour une absorption optimale de I'oxygéne et goulot fin qui empéche le bouquet du vin de s'échapper
* Design d'exception offrant la symbiose parfaite entre la carafe a décanter et le socle

* |déale pour décanter et servir du vin ou encore pour servir de I'eau a table

* Peut étre posée droite sur le socle ou inclinée

* Adaptée pour les vins rouges corsés, les vins rouges jeunes et certains vins blancs comme le chardonnay et le riesling

* Hauteur : 25 cm, volume : 0.75 L



BENEFICES DU PRODUIT

Forme idéale

/
La forme de bulbe optimise la surface du vin en contact avec I'air, permettant I'absorption optimale de - / //
I'oxygéne, tandis que le goulot fin empéche le bouquet de s'échapper. Y(
O
Design d'exception Design stable ~
\
Le design ergonomique et original apporte / / La carafe a décanter au design asymétrique

une touche intemporelle et harmonieuse a reste stable, qu'elle soit posée droite sur son

n'importe quelle table. Cette carafe est ! socle ou inclinée.
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également une excellente idée cadeau. ( \



CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

» Sans bisphénol Oui

» Pays d'origine Slovakia



CMMEF : 3201000222

Informations logistiques

Couches / palette

Pieces / palette

Pieces / container

Code EAN Colisage Pieces / couche
palette

- EAN ST : 4000530628633 15 5 75 -C20:2376
-EAN UC: -C40:5016

-HQ4 : 5643

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x | x H) 210 x 210 x 285 210 x 210 x 285 1200 x 800 x 1 569
1,171 (KG) 1,171 (KG) 108,825 (KG)

Poids




PHOTOS DU PRODUIT
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