Low Laguicle’ VOLCANO

Effet visuel garanti pour ce magnifique couteau steak signé Lou Laguiole au manche en bois de pakka, doté d'une lame martelée et d'un guillochage sur la tranche. L'équilibre en
main et I'ergonomie sont assurés par la forme du manche, la lame pleine soie et la mitre en acier massif. La lame est dotée d'une micro-denture alternée qui assure une qualité
de coupe nette, précise et efficace dans le temps. Le matériau bois de pakka du manche constitué de bois et de résines qui garantissent la durabilité du produit.

En coffret bois palette *4 couteaux.
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Lou Laguiole® est une marque déposée et distribuée exclusivement par Amefa.
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