
La poêle polyvalente en acier inoxydable avec revêtement en
céramique, pour tous les types de plats !

WMF Durado Poêle 32 cm
0748326021

 

 

 Résistance et polyvalence sont réunies dans la poêle Durado de WMF. Cette poêle durable est la solution idéale
pour tout type de plat, des sautés délicats aux saisies à haute température. Son revêtement céramique robuste
offre d'excellents résultats de cuisson et un nettoyage facile, tandis que sa base universelle TransTherm® assure
une distribution et une rétention optimales de la chaleur.
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BENEFICES DU PRODUIT

Revêtement céramique
Avec sa structure minérale dure, la céramique offre un revêtement très robuste et résistant à la
chaleur jusqu'à 400°C, pour d'excellents résultats de cuisson et un nettoyage facile.

Base universelle TransTherm®
La base universelle TransTherm® de haute qualité permet d'économiser de l'énergie pendant la
cuisson grâce à une distribution et une rétention optimales de la chaleur. Compatible avec
toutes les plaques de cuisson, y compris l'induction.

Cromargan®
Fabriquée en acier inoxydable 18/10 robuste et élégant Cromargan®, marque déposée et
exclusive WMF, pour une durabilité et une hygiène exceptionnelles.

Compatible four
Une poêle polyvalente qui relève tous les défis culinaires, avec une poignée en acier inoxydable
qui vous permet de passer de la cuisinière au four avec des résultats impeccables.*
*Résistance maximale à la chaleur des composants individuels à prendre en compte.

Poignée thermo-résistante
Une conception creuse de la poignée réduit le transfert de chaleur de la poêle à la poignée,
laissant cette dernière plus froide au toucher.*
*Non applicable lorsqu'elle est utilisée au four.

Service amélioré
Le large bord verseur permet de verser plus facilement, sans goutte, pour un service sans effort
et une cuisine impeccable.
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Famille de produits Poêle à frire

Diamètre 32 cm

Matériau Cromargan®

Utilisation sur tables de cuisson Induction - Gaz - Électrique - Vitrocéramique - Halogène

Compatible lave-vaisselle Oui, mais lavage à la main recommandé

Revêtement intérieur/finition REVÊTEMENT CÉRAMIQUE (technologie sol-gel)

Revêtement externe Acier inoxydable poli effet moiroir

Couleur de revêtement externe Acier inoxydable poli

Bord verseur Oui

Couleur de la poignée Acier inoxydable poli

Hauteur calotte [60.20 mm]

Caractéristique revêtement sans PFOA

Surface de cuisson Céramique

Diamètre cm / Nb de personnes (poêles) 32 cm / 6 personnes et plus

Type de fond Base universelle TransTherm®

Pays d'origine Chine

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 7115005334

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 4000530683403
EAN UC :

4 16 5 80
C20 : 1 672
C40 : 3 436
HQ4 : 4 024

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H) 545 x 335 x 77 (mm) 552 x 342 x 78 600 x 375 x 310 1 200 x 800 x 1 694

Poids 2.17 (kg) 2,44 (KG) 9,76 (KG) 195,2 (KG)


