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Le Titanium Chef Baker black un robot pâtissier
multifonction, qui pèse mais plus encore!
Entièrement réalisé en métal, il est doté de 2 bols
d’une capacité de 5 L et 3,5 L
Véritable robot pâtissier, il est doté du mouvement
planétaire, d’un kit pâtisserie en acier inoxydable
(pétrin, fouet, batteur) et d’un batteur souple.
Grâce à sa balance intégrée il est possible de peser au
gramme près de 1g à 6kg.
Une spatule et un couvercle antiprojection sont
fournis pour cuisiner proprement et en toute sécurité!
La coque sur le dessus du robot est amovible pour
personnaliser son robot en fonction de ses envies.
Comme tous les robots pâtissiers Kenwood, le
Titanium Chef Baker black se transforme en robot ultra
polyvalent grâce à plus de 30 accessoires disponibles
en option.
Ce robot est coordonné à une gamme de préparateurs
culinaires dans la collection AUTOGRAPH.
1200W. Noir.

LES PLUS PRODUITS

PREPARATION CULINAIRE

UN ROBOT PATISSIER

Véritable robot pâtissier, il est doté de tous les accessoires nécessaires pour la 
réalisation de recettes de boulangerie et de pâtisseries : fouet ballon, pétrin, 
batteur K en acier inoxydable et batteur souple.

UN ROBOT PERSONNALISABLE

Personnalisez votre robot pâtissier multifonction et accordez le à vos goûts et à 
votre cuisine grâce à sa coque du dessus interchangeable. 8 coloris disponibles.

BALANCE INTEGREE
Balance intégrée, précise de 1g à 6kg. Il est possible de peser avec précision
sur tout le robot ou directement dans le bol. Un vrai gain de place sur le plan
de travail et un vrai gain de temps avec des manipulations limitées au
maximum.

2 BOLS EN INOX
Le Titanium Chef Baker black est fourni avec 2 bols en acier inoxydable qui se
rangent l’un dans l’autre. Le premier est doté d’une poignée et propose une
capacité de 5L. Le second propose une capacité de 3,5L. Il est ainsi possible
d’enchaîner les préparations sans avoir besoin de vider et de nettoyer le bol.
Un véritable gain de temps.
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Dimensions produit (cm) 45,8L x 28,5l x 32,2H

Poids Net (kg) 8,24

Dimensions emballage (cm) 53L x 35l x 44,5H

Poids Brut (kg) 9,5

Colisage 1

Code SAP 0W20011465

Code EAN 5011423005584

XLR 32LMD.W

DONNEES LOGISTIQUES

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ROBOT PATISSIER

PREPARATION CULINAIRE

• Moteur 1200 W 
• Corps en métal 
• 3 sorties pour accessoires
• Bol inox de 5 L avec poignée
• Bol inox de 3,5 L
• Fonction pesage intégrée
• Kit pâtisserie en inox : fouet, batteur, pétrin 
• Batteur souple
• Variateur de vitesse électronique 
• Fonction mélange délicat
• Fonction pulse
• Couvercle antiprojection à large ouverture
• Ouverture assistée de la tête du robot
• Mouvement planétaire
• Plus de 30 accessoires adaptables
• Spatule
• Coque personnalisable
• Coloris noir

MERCHANDISING DISPONIBLE

• Notice
• Packshot
• Photos lifestyle
• Vidéos
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