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• Commandes électroniques précises : 
choix de 9 vitesses avec démarrage lent 
(Soft Start)

 Tous les ingrédients peuvent être mélangés 
de la vitesse lente au battage rapide, 
sans éclaboussures.

• Moteur efficace et puissant à courant continu
 Offre un meilleur contrôle à chaque vitesse.

• Fouets Turbo en acier inoxydable 
à conception unique

 Pour travailler facilement les préparations 
épaisses.

• Poignée ergonomique antidérapante 
et indicateur LED de vitesse

 Pour une utilisation facile et pratique.

Batteur 9 vitesses KitchenAid  
5KHM9212

CrèMe Gris ArGenTrOuGe eMPire nOir Onyx



SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES 

Puissance 85 W
Moteur Courant continu
Tension 220 - 240 V
Fréquence 50/60 Hz
nombre de tours/minute (Vitesses 1 – 9) 230 à 1 300 tr/min
Matériau du corps de l’appareil Plastique
Longueur du cordon 157,5 cm
Dimensions du produit H × L × P 15,0 x 8,0 x 20,0 cm
Dimensions de l'emballage H × L × P 20,7 x 13,5 x 23,3 cm
suremballage 2 unités
Dimensions du suremballage H × L × P 22,0 x 29,2 x 24,8 cm
Poids net (produit avec accessoires) 1,1 kg
Poids brut (tout compris) 1,4 kg
Livre de cuisine non

COULEURS ET RÉFÉRENCES
réf. Couleur Code eAn Code eAn suremballage (2 unités)
5KHM9212eer rOuGe eMPire 5413184160326 5413184160401
5KHM9212eOB nOir Onyx 5413184160340 5413184160425
5KHM9212eAC CrèMe 5413184160364 5413184160449
5KHM9212eCu Gris ArGenT 5413184160388 5413184160463

Batteur 9 vitesses KitchenAid 5KHM9212

2 crochets pétrisseurs
Pour préparer des pâtes levées.

Sac de rangement en coton
Pour ranger les accessoires.

ACCESSOIRES STANDARD

2 fouets Turbo en acier inoxydable
Pour réaliser des pâtes à gâteaux et à biscuits. 

Fouet à 16 fils
Pour faire de la crème fouettée, des sauces, 
des crèmes ou battre des blancs d’œufs.

Pied mélangeur
Pour confectionner des smoothies, 
des milkshakes, des sauces et 
des vinaigrettes.


