
Cuisinez des pâtes parfaites, à l'italienne

LINEA PATRIMONIO La Pastaïola® inox 24 cm / 7,6 L
Marmite + panier à pâtes + couvercle

011193020924  

 

 Savourez la cuisine italienne avec La Pastaïola de la collection La Linea Patrimonio de Lagostina, en acier
inoxydable 18/10 qui allie élégance traditionnelle et design moderne. Fabriquée en Italie avec le meilleur
savoir-faire, son fond Lagofusion® assure une excellente diffusion de la chaleur et une cuisson parfaitement
homogène. Son couvercle avec bois de cerisier rehausse l'élégance de la Pastaïola, et le panier à pâtes breveté en
acier inoxydable permet un égouttage rapide et sans effort. 
Compatibilité tous feux dont induction et garantie 25 ans.

 



BENEFICES DU PRODUIT

Panier Pasta breveté
Panier à pâtes à la fois élégant et efficace avec ses incisions verticales brevetées permettant
un égouttage facile et rapide, et un marquage intérieur indiquant le niveau d'eau.  Il s'intègre
totalement à la cuve bord à bord, pour plus de compacité.

Diffusion homogène de la chaleur
Le fond Lagofusion dernière génération offre une diffusion de chaleur de +50% (par rapport à un
fond standard Lagostina)

Fabrication de haute qualité
Fabriqué en acier inoxydable 18/10 de première qualité, avec un intérieur finition satinée et un
extérieur poli finition miroir élégant avec logo gravé.

Garantie 25 ans
Conçu pour durer toute une vie, avec une garantie* de 25 ans couvrant le meilleur de l'acier
inoxydable et une fabrication experte, pour une robustesse, une durabilité et un plaisir de
cuisson maximum.
* contre les défauts de matériaux et de fabrication

Design élégant
Un design italien exceptionnel alliant des matériaux nobles tels que l'acier inoxydable  élégant
et le bois de cerisier raffiné.

Couvercle raffiné
Couvercle en acier inoxydable poli avec insert en bois de cerisier marqué au laser et bouton en
acier inoxydable.

Poignées ergonomiques
Poignées soudées en acier inoxydable pour plus d'élégance et de confort d'utilisation.
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Autres images produit

Tous feux dont induction
Compatible avec les cuisinières gaz, électrique, plaques céramiques, induction.

Fabriqué en Italie
Fabriqué avec tout notre savoir-faire italien.

 

PHOTOS DU PRODUIT
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Utilisation sur tables de cuisson Induction - Gaz - Électrique - Vitrocéramique - Halogène

Compatible lave-vaisselle [YES, except lids and accessories]

Garantie [25 years]

Matériau couvercle [WOOD & STAINLESS STEEL]

Capacité de la cuve [7,6 L]

Pays d'origine Italy

INFORMATIONS LOGISTIQUES CMMF : 8900531642

 Code EAN Colisage Pièces / couche palette Couches / palette Pièces / palette Pièces / container

EAN ST : 8002531531642
EAN UC :

2 8 4 32
C20 :
C40 :
HQ4 :

Produit nu Produit emballé Carton Palette
Dimensions (L x l x H) 335 x 254 x 205 (mm) 323 x 275 x 210 574 x 350 x 235 1 200 x 800 x 1 090

Poids 3.44 (kg) 4,505 (KG) 9,01 (KG) 144,16 (KG)


