
Kitchen machine OpitMUM 

MUM9AX5S00 
60 ans d’expérience : 

La meilleure recette 

Balance intégrée. Compte et décompte 

jusqu’à 5kg dans le bol mais aussi les 

accessoires (blender…) 

Minuteur intégré. Programmez les 

temps d’éxécution pour répéter vos 

pus belles recettes. La machine 

s’arrête automatiquement. 

Programmes automatiques 

SensorContol Plus. Sélectionnez votre 

programme (pâte levée, crème fouettée, 

blancs en neige), insérez vos ingrédients. 

OptiMUM travaille et s’arrête 

automatiquement lorsque la consistance 

parfaite est atteinte.  



Données logistiques. 
 

• Poids net de l'appareil : 10,5 kg / Brut : 12,4 kg 

• Dimensions (H x L x P cm) : 33,7 x 22,2 x 43,3  

• Dimensions appareil emballé (cm) : 40 x 39,5 x 59,5 

• Colisage : 1 / palette : 16 

Un concentré de technologie pour vous aider et vous régaler 

La performance d’un professionnel dans votre cuisine 
 

 

 

 

Un robot pâtissier simple à utiliser et polyvalent 

Kitchen machine OpitMUM 

MUM9AX5S00 

60 ans d’expérience : 

La meilleure recette 

7 vitesses + pulse 

 

Régulateur intelligent de 

malaxage de pâte avec maintient 

de la vitesse constante quelque 

soit la densité de la pâte. Pendant 

toute la préparation, l’appareil ne 

faiblit pas ! 

Mouvement planétaire 3D 

Mélange rapide et parfait de tous 

les ingrédients. 

1.500 Watt. Moteur puissant et 

endurant pour toutes les pâtes lourdes.  

Travaillez plus de 3,5 kg de pâte à 

gâteau, ou 1,5 kg de farine + 

ingrédients pour une pâte levée. 

Ouverture assistée du bras 

Ouverture tout en douceur du 

bras mobile par simple 

pression. 

Manipulation facile 

Chaque sortie et accessoire ont un 

code couleur commun pour un 

placement direct au bon endroit. 

Balance intégrée. Compte et 

décompte jusqu’à 5kg dans le bol 

mais aussi les accessoires 

(blender…) 

Minuteur intégré. Programmez les 

temps d’éxécution pour répéter vos 

pus belles recettes. La machine 

s’arrête automatiquement. 

Enrouleur  

automatique du 

cordon 

Système de sécurité Bosch : protection 

surcapacité,  verrouillage redémarrage,  

pieds ventouse 

Détection intelligente de 

l’accessoire. OptiMUM régule la 

vitesse maximale en fonction de 

l’accessoire pour un travail de 

précision. 

Bol inox de grande capacité  

5,5L avec 2 poignées 

Programmes automatiques SensorContol 

Plus. Sélectionnez votre programme (pâte 

levée, crème fouettée, blancs en neige), 

insérez vos ingrédients. OptiMUM travaille et 

s’arrête automatiquement lorsque la 

consistance parfaite est atteinte.  


