
• Boîtier en Cromargan® de haute qualité
• Réservoir d'eau de 6 litres en Tritan transparent sans BPA
• Fonction deux-en-un : cuisson sous vide et cuisson douce, pour une préparation

simple et en douceur du poisson, de la viande et des légumes
• Deux réglages programmables pour une cuisson parfaite
• Réglage ultra-précis de la température souhaitée
• Température de cuisson de 35 à 90°C
• Pompe de circulation pour une température uniforme dans le réservoir d'eau
• Fonction minuterie jusqu'à 72 heures de cuisson
• Manipulation facile et sécurisée WMF : larges poignées sur le réservoir d'eau
• Utilisation simple et confortable grâce au bouton de commande
• Ecran digital
• Puissance : 1 500 watts
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WMF Lono Cuiseur Sous Vide

Caractéristiques produit

Le cuiseur sous vide Lono est idéal pour une cuisson tout en 
douceur des viandes, poissons ou légumes, grâce au réglage 
précis de la température de cuisson sous vide, et la grande 
précision de la température souhaitée. De plus, l'appareil peut être 
utilisé pour la cuisson douce, de plus en plus utilisée.  Le réglage 
précis de la température permet de varier la cuisson de 35 à 90°C, 
tandis que la fonction minuterie permet une cuisson en douceur 
jusqu'à 72 heures.  Le réservoir d'eau de 6 litres, fabriqué en Tritan 
garanti sans BPA, est facile à utiliser à et vider. Un bouton de 
commande et un écran digital facile à lire complètent la simplicité 
d'utilisation de l'appareil. Deux programmes de cuisson réglables 
pour des utilisations fréquentes garantissent des résultats de 
cuisson parfaits à chaque fois.
L'élégant boîtier de l'appareil et la mijoteuse supplémentaire de 3 
litres sont fabriqués en Cromargan® de haute qualité.

Le cuiseur sous vide deux-en-un, pour maîtriser toutes vos 
cuissons au degré près !
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Cromargan®

220-240 V~, 50-60 Hz, 1500 Watt
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Sous Vide Cuisson douce

Accessoires pour des fonctions polyvalentes : support amovible pour 4 sachets sous 
vide de viande et légumes, et mijoteuse de 3 litres en Cormargan®.
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