DAILY REFERENCE

GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING A

WHIRLPOOL PRODUCT

!

www.whirlpool.eu/register

To receive more comprehensive help and
support, please register your product at

(Fvww

You can download the Safety Instructions
and the Use and Care Guide by visiting our
website docs.whirlpool.eu and following the
instructions on the back of this booklet.

Before using the appliance carefully read the Health and Safety guide.

PRODUCT DESCRIPTION
1. Control panel
1 cesecferenincnnn 2. Identification plate
(do not remove)
3. Door
4. Upper heating element/grill
5. Light
6. Turntable
%m; % ........ — I ¥ o O
FEE v i O e
1 2 3 4 5 7 8 9
1. ON / OFF 4, BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and off
and for stopping an active function.
2. MENU / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS

For scrolling through a menu and
decreasing the settings or values of
a function.

For returning to the previous screen.

During cooking, allows settings to
be changed.

5. DISPLAY
6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.

For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of a
function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
settings and favorites.

9. START

For starting a function using the
specified or basic settings.

Whjr/lﬁool




ACCESSORIES

TURNTABLE

Placed on its support, the glass
turntable can be used with all
cooking methods. The turntable
must always be used as a base for
other containers or accessories.

TURNTABLE SUPPORT

S Only use the support for the glass

1 turntable.

? Do not rest other accessories on the
4 support.

CRISP PLATE

Only for use with the designated
functions. The Crisp plate must
always be placed in the centre of the
glass turntable and can be pre-
heated when empty, using the
special function for this purpose only. Place the food
directly on the Crisp plate.

HANDLE FOR CRISP PLATE

\ Useful for removing the hot Crisp

plate from the oven.
WIRE RACK

0

p

This allows you to place food closer
to the grill, for perfectly browning
your dish.

)  Place the wire rack on the turntable,

making sure that it does not come
into contact with other surfaces.

5

The number and the type of accessories may vary depending
on which model is purchased.

There are a number of accessories available on the
market. Before you buy, ensure they are suitable for
microwave use and resistant to oven temperatures.

Metallic containers for food or drink should never be
used during microwave cooking.

STEAMER

To steam foods such as fish or

""" 1 vegetables, place these in the
basket (2) and pour drinking

..... > water (100 ml) into the bottom
of the steamer (3) to achieve
the right amount of steam.

""" To boil foods such as potatoes,
pasta, rice or cereals, place
these directly on the bottom of
the steamer (the basket is not

required) and add an appropriate amount of drinking

water for the amount you are cooking.

For best results, cover the steamer with the lid (1)

provided.

Always place the steamer on the glass turntable and

only use it with the appropriate cooking functions, or

with microwave function.

The steamer bottom has been designed also to be used

in combination with the special Smart clean function.

Other accessories that are not supplied can be purchased
separately from the After-sales Service.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

Always ensure that the turntable is able to turn freely
before starting the oven. Take care not to unseat

the turntable whilst inserting or removing other
accessories.

N
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' EN
FUNCTIONS

y 6" SENSE + 6™ SENSE CRISP

*m  These functions automatically select the best For perfectly browning a dish, both on the top and
temperature and cooking method for all types of food. bottom of the food. This function must only be used
« 6™ SENSE REHEAT with the special Crisp plate.

For reheating ready-made food that is either frozen FOOD WEIGHT (g)

or at room temperature. The oven automatically POTATOES FRIED FROZEN 200-500

calculates the settings required to achieve the best Distribute evenly in the crisp plate

results in the shortest amount of time. Place food THIN PIZZA FROZEN 200 - 600

on a microwave-safe and heatproof dinner plate

or dish. At the end of reheating process, Ieaving to Take out from packaging being careful to remove any aluminium foil

stand for 1-2 minutes will always improve the result, THICK PIZZA FROZEN 300-800
especially for frozen food. Take out from packaging being careful to remove any aluminium foil
Do not open the door during this function. CHICKEN WINGS-FROZEN 200 - 500
FOOD WEIGHT (g) Distribute evenly in the crisp plate
DINNER PLATE 250-500 BREADED STICK-FROZEN 100 - 500
Take out from packaging being careful to remove any aluminium Distribute evenly in the crisp plate
foil
SOUP 200- 800 Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp
A plate
Heat uncovered in separate bowls
DINNER PLATE-FROZEN 250 - 500 + 6™ SENSE STEAM
Take out from packaging being careful to remove any aluminium For steam-cooking foods such as vegetables or fish,
foil using the steamer provided. Distribute evenly the
BEVERAGE 100 - 500 food into the steamer basket and and pour drinking
Place a heat resistant plastic spoon into a mug or cup to prevent water (100 ml) into the bottom of the steamer. The
overboiling oven automatically calculates the settings required
LASAGNE FROZEN 250 - 500 to achieve perfect results. During the initial part of
Take out from packaging being careful to remove any aluminium the cooking, m'crowaves generate steam, bringing
foil the water add into the bottom of the steamer to
. 6™ SENSE COOK boil.
For cooking several kind of dishes and foods and FOOD WEIGHT (9)
achieving optimal results quickly and easily. ROOTS VEGETABLES
FOOD WEIGHT (g) VEGETABLES
BAKED POTATOES 200-1000 VEGETABLES-FROZEN 150 - 500
Brush with oil or melted butter. Cut a cross on top of the potato and FISH FILLETS
pour with source cream and your favourite topping CHICKEN FILLETS
VEGETABLES 200 - 800 FRUIT
Cut in pieces. Distribute evenly into a microwave safe container ) )
VEGETABLES-FROZEN 200 - 800 Requr:red accessories: Steamer
t
Distribute evenly into a microwave safe container (éf{' 6™ SENSE RICE & PASTA
VEGETABLES-CANNED 200 - 600 To quickly cook rice or pasta. This function must
o , . : only be used in combination with the steamer.
Distribute evenly into a microwave safe container
POPCORN 100 FOOD PORTIONS WEIGHT (g)
Always place the bag directly on the glass turntable. Pop only one f 100
bag atime 1) 200
RICE
AL 300
fde 400
t 70
PASTA 1 140
it 210

Required accessories: Steamer bottom and lid
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s CRISP

— For perfectly browning a dish, both on the top
and bottom of the food. This function must only be
used with the special Crisp plate.

FOOD DURATION (min.)
Leavened cake 7-10
Hamburger 8-10*

*Turn food halfway through cooking.

Required accessories: Crisp plate, handle for the Crisp plate
z\¢| MICROWAVE

For quickly cooking and reheating food or drinks.

X JET DEFROST
> For quickly defrosting various different types of
food simply by specifying their weight. Always place the
food directly on the glass turntable for best results.
CRISP BREAD DEFROST

This exclusive Whirlpool function allows you to defrost
frozen bread. Combining both Defrost and Crisp
technologies, your bread will taste and feel as if it were
freshly baked. Use this function to quickly defrost and
heat frozen rolls, baguettes & croissants. The Crisp Plate
must be used in combination with this function.

FOOD WEIGHT
POWER (W) RECOMMENDED FOR
1000 Quickly reheating drinks or other foods with a CRISP BREAD DEFROST @ 20-8009
high water content. MEAT 100g-2.0kg
800 Cooking vegetables. POULTRY 100g-2.5kg
650 Cooking meat and fish. FISH 100g-1.5kg
Cooking meaty sauces, or sauces containing VEGETABLES 100g-2.0kg
500 E)f;ig:é or egg. Finishing off meat pies or pasta BREAD 100g-10kg
350 Slow, gently cooking. Perfect for melting butter or e TIMERS
chocolate. For editing function time values.
160 Defrosting frozen foods or softening butter and MINUTEMINDER
cheese. . . . s .
For keeping time without activating a function.
90 Softening ice cream.
SMART CLEAN
v The action of the st leased during thi
ACTION FOOD POWER (W) | DURATION (min.) ~ Iheaction or the steam released during this
Reheat 2 cups 1000 105 special cIeanmg cycle allows dirt and fqod. residues to
be removed with ease. Pour a cup of drinking water into
Reheat Malfh)e‘j potatoes 1000 9-11 the supplied steamer bottom (3) only or on a microwave
: 9 proof container and activate the function.
Defrost Minced Meat (500 g) 160 13-14 Required accessories: Steamer
Cook Sponge cake 800 6-7 FAVORITES
Cook Egg custard 650 n-12 For retrieving the list of 10 favorite functions.
Cook Meat loaf 800 18-20 @C} SETTINGS
GRILL For adjusting the oven settings.

For browning, grilling and gratins. We recommend
turning the food during cooking.

FOOD DURATION (min.)
Toast 5-6
Prawns 18-22

Recommended accessories: Wire rack
AV v vd
e GRILL+MW

For quickly cooking and gratinating dishes,
combining the microwave and grill functions.

FOOD POWER (W) DURATION (min.)
Potatoes gratin 650 20-22
Roast chicken 650 40-45

Recommended accessories: Wire rack

When “ECO" mode is active the brightness of the display will
be reduced to save energy and lamp switches off after 1
minute.

When “DEMQO" is “On" all commands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access "DEMO” from “SETTINGS” menu and select "Off".
By selecting "FACTORY RESET", the product switches off and
then it returns to first switch on. All settings will be deleted.
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FIRST TIME USE

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time: “English”
will show on the display.

Press 4+ or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed by
selecting "LANGUAGE" in “SETTINGS"” menu, available by
pressing & .

2. SET THE TIME

After selecting the language, you will need to set the
current time: The two digits for the hour will flash on
the display.

—/— —
N mln
nZ-od
Vi A

Press + or — to set the current hour and press v : The
two digits for the minutes will flash on the display.

DAILY USE

Press + or — to set the minutes and press v to
confirm.

Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK” in “SETTINGS” menu,
available by pressing & .

3. CLEAN THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend cleaning the oven with it empty in order to
remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent film
from the oven and remove any accessories from inside
it.

Activate the “Smart Clean” function. Follow the
instructions for setting the function correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

Press to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.

The functions can be selected by pressing the icon for
one of the main functions or by scrolling through a
menu.

To select a function contained in a menu, press + or —
to select the desired one, then press v to confirm.
Please note: Once a function has been selected, the display
will recommend the most suitable level for each function.
2.SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you can
change its settings. The display will show the settings
that can be changed in sequence. Pressing <« allows
you to change the previous setting again.

POWER

Z \

When the value flashes on the display, press + or — to
change it, then press v to confirm and continue with
the settings that follow (if possible).

DURATION

RN CA

When the & icon flashes on the display, press 4+ or —
to set the cooking time you require and then press v to
confirm.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing @ : press + or — to amend it
and then press v to confirm.

In non-microwave functions you do not have to set the
cooking time if you want to manage cooking manually
(untimed): Press v or [>] to confirm and start the
function.

By selecting this mode, you cannot program a delayed
start.

END TIME (START DELAY)

In functions which do not activate the microwave such
as “Grill", once you have set a cooking time you can
delay starting the function by programming its end
time. In microwave functions the end time is equal to
the duration. The display shows the end time while the
@ icon flashes.
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— to set the time you want cooking to end,
then press v to confirm and activate the function. Place
the food in the oven and close the door: The function
will start automatically after the period of time that has
been calculated in order for cooking to finish at the
time you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature you require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than expected. During the
waiting time, you can press 4 or — to amend the
programmed end time or press < to change other settings.
By pressing @ , in order to visualize information, it is possible
to switch between end time and duration.

. 6" SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, power and duration for all the dishes available.
When required, simply indicate the charachteristic of
food to obtain an optimal result.

WEIGHT / PORTIONS

6

To set the function correctly, follow the indications on
the display, When prompted, press 4+ or — to set the
required value then press v to confirm.

DONENESS

In 6™ Sense functions it is possible to adjust the
doneness level.

N
1
rd N

When prompted, press + or — to select the desired
level between Light/Low (-1) and Extra/High (+1). Press
v/ or [>] to confirm and start the function.

3. ACTIVATE THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or
once you have applied the settings you require, press
[>] to activate the function.

Every time the [>] is pressed again, the cooking time
will be increased by a further 30 seconds.

During the delay phase, by pressing [>] the oven will
ask if you want to skip this phase, starting immediately
the function.

Please note: At any time you can stop the function that has
been activated by pressing .

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will be shown on the
display. Press « to return to previous screen and select
a different function or wait for a complete cooling.

JET START

When the oven is switched off, press [>] to activate
cooking with the microwave function set at full power
(1000 W) for 30 seconds.

4. PAUSE COOKING / TURN OR STIR FOOD
PAUSE

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door and press [>].
Please note: During "6 Sense” functions open the door only
when prompted.

TURN OR STIR FOOD

Some 6" Sense Cook recipes will require the food to
turn or stir the food during cooking.

An audible signal will sound and the display shows the
action to be done.

Open the door, do the action prompted by the display
and close the door, then press [] to continue cooking.

Please note: When turning or stirring is needed, after 2
minutes, even if no action is performed, the oven will resume
the cooking.

5.END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

—#&

Press [>] to continue cooking in manual mode adding
time in steps of 30 seconds (in microwave functions) or
5 minutes (without microwave) or press + to extend
the cooking time by setting a new duration. In both
cases, the cooking parameters will be retained.

By pressing v or [>] the cooking starts again.
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. FAVORITES

To make the oven easier to use, it can save up to 10 of
your favorite functions.

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10 on
your list of favorites.

—%&

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press « .

Once v has been pressed, press + or — to select the
number position, then press v to confirm.

Please note: If the memory is full or the number chosen has
already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later time,
press QO : The display will show your list of favorite
functions.

sssss

Press + or — to select the function, confirm by pressing
v, and then press [>] to activate.
. SMART CLEAN

Remove all accessories (with the exception of the glass
turntable) from the microwave oven before activating
the function.

Press 7] to access the “Smart Clean” function.

Press [>] to activate the cleaning function: the display

will prompt in sequence actions to be performed before

starting the cleaning. Press v anytime when done.
When required, pour a cup of drinking water into the
supplied steamer bottom or in a microwave resistant
container, then close the door.

After the last confirmation, press [>] to start the
cleaning cycle.

Once finished, remove the container, finish the cleaning
with the help of a smooth cloth and then dry the oven
cavity using a damp microfibre cloth.

' EN
. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be used
as a timer. To activate this function, make sure that the
oven is switched off and press 4+ or — : The ¢ icon will
flash on the display.

Press 4+ or — to set the length of time you require and
then press v to activate the timer.

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished counting
down the selected time.

Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function. Press to switch
on the oven and then select the function you require.

Once the function has started, the timer will continue to
count down independently without interfering with the
function itself.

During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the & icon will be displayed), that
will continue counting down in background. To retrieve
the minuteminder screen press to stop the function
that is currently active.

. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold « for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.

sy O
L2
Lol

Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing )
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CLEANING

Make sure that the appliance has cooled down before
carrying out any maintenance or cleaning.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« At regular intervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

« Activate the “Smart clean” function for an optimum
cleaning of the internal surfaces.

« The grill does not need to be cleaned as the intense
heat burns away any dirt. Use this function on a regular
basis.

TROUBLESHOOTING

Never use steam cleaning equipment.

Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage the
surfaces of the appliance.

ACCESSORIES

All accessories are dishwasher safe with the exception
of the Crisp plate.

The Crisp plate should be cleaned using water and a
mild detergent. For stubborn dirt, rub gently with a
cloth. Always leave the Crisp plate to cool down before
cleaning.

Problem Possible cause

Solution

Power cut.
The oven is not working.

Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and
whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The oven makes noises, even when it is

switched off. Cooling fan active.

Open the door or hold or wait until the cooling process has
finished.

The display shows the letter “F” followed

by a number. Software fault.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and
state the number following the letter “F".

PRODUCT FICHE

@www The product fiche with energy data of this
appliance can be downloaded from Whirlpool website
docs.whirlpool.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @www pownload the Use and Care Guide

from our website docs.whirlpool.eu (you can

use this QR Code), specifying the product’s
commercial code.

> Alternatively, contact our Client After-sales Service.

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact
details in the warranty
manual. When contacting
our Client After-sales
Service, please state the
codes provided on your
product's identification
plate.

400011160178/B

Printed in Italy
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KURZ-
ANLEITUNG

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Flr eine umfassende Hilfe und Unterstiitzung
registrieren Sie bitte Ihr Gerat unter

!

www.whirlpool.eu/register

Die Sicherheitshinweise und
Gebrauchsanleitung kénnen auf

S WWW unserer Internetseite docs.whirlpool.eu
runtergeladen werden, bitte die Anweisungen

auf der Rlckseite des Heftes befolgen.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerats sorgfiltig die Sicherheitshinweise.

PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Bedienfeld
T cececferecnneenns 2. Typenschild
(nicht entfernen)
3. Tur
4. Oberes Heizelement/Grill
5. Beleuchtung
6. Drehteller
6 é‘) ........ _ - @
MR« s v i O @
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. EIN / AUS 4. ZURUCK 7. NAVIGATIONSTASTE PLUS

Zum Ein- und Ausschalten des Ofens
und zum Stoppen einer aktiven
Funktion.

2. DIREKTZUGRIFF AUF MENU /
FUNKTIONEN

Fir den Schnellzugriff auf die
Funktionen und das Mend.

3. NAVIGATIONSTASTE MINUS

Zum Durchlaufen eines Menis und
zum Verringern der Einstellungen
oder Werte einer Funktion.

Fur die Rickkehr zur vorherigen
Ansicht.

Wahrend des Garvorgangs
erlaubt dies die Anderung der
Einstellungen.

5. DISPLAY
6. BESTATIGEN

Zum Bestéatigen einer ausgewahlten
Funktion oder der Einstellung eines
Wertes.

Zum Durchlaufen eines Meniis und
zum Erhohen der Einstellungen oder
Werte einer Funktion.

8. OPTIONEN/DIREKTZUGRIFF AUF
FUNKTIONEN

Fiir den Schnellzugriff auf die
Funktionen, Einstellungen und Favoriten.
9. START

Die angegebenen Einstellungen
oder die Grundeinstellungen zum
Starten einer Funktion verwenden.

Whjr/lﬁool



ZUBEHORTEILE

DREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert, kann
der Drehteller bei allen
Garmethoden verwendet werden.
Der Drehteller muss stets als
Bodenplatte fiir andere Behalter
oder Zubehorteile verwendet werden.

DREHTELLER AUFLAGE
% Die Auflage nur fiir den
= Glasdrehteller verwenden.
? Keine anderen Zubehdrteile auf die

&7 Auflage stellen.
CRISP-PLATTE

Nur flr die Verwendung mit den
vorgesehenen Funktionen. Die
Crisp-Platte immer in die Mitte des
Glasdrehtellers stellen, sie kann in
leerem Zustand durch Verwendung
der Spezialfunktion, die ausschlieBlich diesem Zweck
dient, vorgeheizt werden. Legen Sie die Speise direkt
auf die Crisp-Platte.

HALTEGRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

\ Zum Herausnehmen der hei3en

Crisp-Platte aus dem Ofen.
D)

2

A

p

GRILLROST

Dadurch kann die Speise, fiir eine
perfekte Braunung des Gerichts,
naher an den Grill gestellt werden.
Den Grillrost auf den Drehteller
stellen und sicherstellen, dass er
keine anderen Flachen berihrt.

E%

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kauflich
erworben werden. Vor dem Kauf liberpriifen, ob sie
fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet und
ofenfest sind.

Metallbehalter fiir Speisen oder Getranke diirfen
niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden.

DAMPFEINSATZ

Zum Dampfen von Fisch oder
""" 1 Gemiise, die Speise in den Korb

(2) geben und zur Erzeugung
..... o der korrekten Menge an Dampf,
Trinkwasser (100 ml) in den
Boden des Dampfeinsatzes (3)
fallen.
Zum Kochen von Speisen wie
Kartoffeln, Pasta, Reis oder
Getreide, diese direkt auf den
Boden des Dampfeinsatzes stellen (der Korb ist nicht
erforderlich) und Trinkwasser entsprechend der zu
garenden Menge zufligen.
Flr optimale Ergebnisse, den Dampfeinsatz mit dem
mitgelieferten Deckel (1) abdecken.
Den Dampfeinsatz immer auf den Glasdrehteller stellen
und ihn mit den geeigneten Garfunktionen oder mit der
Mikrowellenfunktion verwenden.
Der Dampfgaruntersatz wurde auch fiir die
Verwendung in Kombination mit der Smart clean
Dampfreinigungsfunktion entworfen.

.....

Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Gber den
Kundendienst erhdltlich.

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile
die Innenseiten des Gerats nicht beriihren.

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,

ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Darauf achten, den Drehteller beim Einsetzen oder
Entnehmen anderer Zubehorteile nicht abzunehmen.

N
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FUNKTIONEN

6” 6" SENSE

=re  Dijese Funktionen wahlen automatisch die beste

Temperatur und Garmethode fiir alle Arten von Speisen.

6" SENSE AUFWARMEN

Zum Aufwarmen von tiefgekiihlten oder
raumtemperierten Fertiggerichten. Der Ofen
berechnet automatisch die Einstellungen fir die
bestmoglichen Ergebnisse in klirzester Zeit. Geben
Sie das Gargut auf einen mikrowellengeeigneten
und hitzebestandigen Essteller oder in ein
entsprechendes Kochgeschirr. Am Ende des
Aufwarmvorgangs verbessert eine Stehzeit von 1-2
Minuten das Ergebnis, vor allem bei Tiefkiihlkost.

Offnen Sie die Tiir wahrend dieser Funktion nicht.
SPEISE GEWICHT (g)

TELLERGERICHT 250-500

Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die
gesamte Aluminiumfolie zu entfernen

SUPPE 200 - 800
Warmen Sie die Suppe in getrennten Schalen ohne Abdeckhaube auf
SPEISETELLER-TIEFGEKUHLT 250-500

Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die
gesamte Aluminiumfolie zu entfernen

GETRANKE 100 - 500

Geben Sie einen hitzebestandigen Kunststoffloffel in einen Becher
oder eine Tasse, um das Uberkochen zu vermeiden

LASAGNE-TIEFGEK. 250-500

Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die
gesamte Aluminiumfolie zu entfernen

6" SENSE GAREN

Fir das Garen verschiedener Arten von Gerichten
und Speisen und beste Ergebnisse auf einfache und
schnelle Weise.

SPEISE GEWICHT (g)

OFENKARTOFFELN 200-1000

Mit Ol oder geschmolzener Butter bepinseln. Schneiden Sie ein
Kreuz in die Oberseite der Kartoffel und gie8en Sie Sauerrahm und
Ihre Lieblingsgarnierung dariber

GEMUSE 200 -800

In Stlcke schneiden. Verteilen Sie es gleichmaBig in einem
mikrowellenfesten Behélter

+ 6™ SENSE CRISP

Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl auf

der Oberseite als auch auf der Unterseite der Speise.
Diese Funktion darf nur mit der speziellen Crisp-Platte
verwendet werden.

SPEISE GEWICHT (g)

BRATKARTOFFELN-TIEFGEKUHLT 200 - 500

GleichméRig auf der Crisp-Platte verteilen
DUNNE PIZZA-TIEFGEKUHLT 200 -600

Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die
gesamte Aluminiumfolie zu entfernen

DICKE PIZZA-TIEFGEKUHLT 300-800

Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die
gesamte Aluminiumfolie zu entfernen

HAHNCHENFLUGEL-TIEFGEKUHLT 200 - 500

GleichméRig auf der Crisp-Platte verteilen
PANIERTE STICKS-TIEFGEKUHLT 100 - 500

GleichméRig auf der Crisp-Platte verteilen

Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fir die
Crisp-Platte

+ 6™ SENSE DAMPF

Zum Garen von Speisen mit Dampf, wie Gemiise oder
Fisch, den mitgelieferten Dampfeinsatz verwenden.
Verteilen Sie die Lebensmittel gleichmaBig im Dampfkorb
und leeren Sie Trinkwasser (100 ml) in den Boden des
Dampfeinsatzes. Der Ofen berechnet automatisch die
erforderlichen Einstellungen, um perfekte Ergebnisse zu
erzielen. Wahrend der Anfangsphase des Garvorgangs
erzeugen die Mikrowellen Dampf, da sie das in den Boden
des Dampfeinsatzes geleerte Wasser zum Kochen bringen.

SPEISE GEWICHT (g)

WURZELN&KNOLLEN
GEMUSE
GEMUSE-TIEFGEK.
FISCHFILETS
HAHNCHENFILETS
FRUCHTE
Erforderliche Zubehorteile: Dampfeinsatz

150 - 500

GEMUSE-TIEFGEK. 200 - 800
Verteilen Sie es gleichmaBig in einem mikrowellenfesten Behalter

2] 6" SENSE REIS & PASTA

GEMUSE-AUS KONSERVEN 200-600
Verteilen Sie es gleichméafig in einem mikrowellenfesten Behalter

Zum schnellen Garen von Reis oder Pasta. Diese Funktion
darf nur in Kombination mit dem Dampfgarer verwendet werden.

POPCORN 100

Geben Sie die Tite stets direkt auf den Glasdrehteller. Garen Sie
immer nur eine TUte

SPEISE PORTIONEN GEWICHT (g)
t 100
it 200
REIS P44 00
fhee 400
] 70
PASTA L] 140
fht 210

Erforderliche Zubehorteile: Dampfeinsatz und Deckel
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] CRISP

—-

— Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl auf
der Oberseite als auch auf der Unterseite der Speise.
Diese Funktion darf nur mit der speziellen Crisp-Platte
verwendet werden.

SPEISE DAUER (min)
Hefekuchen 7-10
Hamburger 8-10*

* Das Gargut nach halber Garzeit wenden.
Erforderliche Zubehorteile: Crisp-Platte, Haltegriff fir die Crisp-
Platte

2\&

DER MIKROWELLE

Zum schnellen Garen und Aufwarmen von
Speisen und Getranken.

JET DEFROST

LEISTUNGSSTU- -
FE (W) EMPFOHLEN FUR
1000 Schnelles Aufwérmen von Getranken oder
anderen Speisen mit einem hohen Wassergehalt.
800 Garen von Gemuse.
650 Garen von Fleisch und Fisch.
Garen von Fleischsofen, kdse- oder eierhaltigen
500 SoBen. Fertiggaren von Fleischpasteten oder
Nudelauflauf.
350 Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum
Schmelzen von Butter oder Schokolade.
Auftauen tiefgekUhlter Speisen oder Zerlassen
160 -
von Butter und Kése.
90 Zerlassen von Eiskrem.
LEISTUNGS- .
VORGANG SPEISE STUFE (W) DAUER (min)
Aufwdrmen 2 Becher 1000 1-2
Aufwirmen  Kartoffelptirree 1000 9-11
(1 kg)
Auftauen Hackfleisch (500 g) 160 13-14
Garen Biskuitkuchen 800 6-7
Garen Eierstich 650 11-12
Garen Hackbraten 800 18-20
<~~| GRILL

Zum Braunen, Grillen und Gratinieren. Es wird
empfohlen, die Speise wahrend des Garens zu wenden.

SPEISE DAUER (min)
Toast 5-6
Garnelen 18-22
Empfohlene Zubehdrteile: Grillrost

e GRILL + MW

Zum schnellen Garen und Gratinieren von
Gerichten durch Kombination der Mikrowellen- und
Grillfunktionen.

LEISTUNGS- .
SPEISE STUFE (W) DAUER (min)
Kartoffelgratin 650 20-22
Brathdhnchen 650 40-45

Empfohlene Zubehorteile: Grillrost

%é Zum schnellen Auftauen verschiedener Speisen,
einfach durch Angabe ihres Gewichts. Stellen Sie
flr beste Ergebnisse die Speise stets direkt auf den
Glasdrehteller.

KNACKEBROT AUFTAUEN

Diese exklusive Whirlpool-Funktion erlaubt lhnen das
Auftauen von eingefrorenem Brot. Durch die Kombination
von Auftau- und Crisp-Technologie schmeckt und fihlt
sich Ihr Brot wie frisch gebacken an. Diese Funktion eignet
sich zum Schnellen Auftauen und Aufbacken von
tiefgekihlten Brotchen, Baguettes und Croissants. Fur
diese Funktion ist die mitgelieferte Crisp-Platte zu

verwenden.

SPEISE GEWICHT
KNACKEBROT AUFTAUEN © 50-800g
FLEISCH 100g-2,0kg
GEFLUGEL 100g-25 kg
FISCH 100g-1,5kg
GEMUSE 100g-2,0kg
BROT 100g- 1,0 kg
e TIMER

Zum Bearbeiten der Zeitwerte der Funktionen.

KURZZEITWECKER

Zum Anzeigen der Zeit ohne Aktivierung einer
Funktion.

SMART CLEAN
T

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm entsteht, ermdglicht das
einfache Entfernen von Schmutz und Speiseresten.
Leeren Sie eine Tasse Trinkwasser in den

mitgelieferten Dampfgaruntersatz (3) oder in einen
mikrowellengeeigneten Behalter und aktivieren Sie die
Funktion.

Erforderliche Zubehorteile: Dampfeinsatz

FAVORIT

Zum Abrufen der Liste der 10 Favoriten-
Funktionen.

£3 EINSTELLUNGEN
&

Zum Anpassen der Ofeneinstellungen.

Wenn der ECO-Modus aktiviert ist, wird die Helligkeit des
Displays vermindert, um Energie zu sparen und die Lampe
Licht schaltet sich nach 1 Minute aus.

Wenn ,DEMO" Ein"ist, sind alle Steuerungen aktiv und alle
Mens verflgbar, der Ofen heizt sich jedoch nicht auf. Zum
Ausschalten dieses Modus Uber das MenU , EINSTELLUNGEN"
auf ,DEMQO" zugreifen und ,Aus” auswahlen.

Durch Auswahl von ,\WERKSEINSTELLUNG" schaltet sich das
Gerdt aus und kehrt dann zum ersten Einschalten zurlck. Alle
Einstellungen werden geldscht.
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ERSTER GEBRAUCH

' DE

1. SPRACHE AUSWAHLEN

Wenn das Gerdt zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Sprache und die Zeit eingestellt werden: Auf
dem Display erscheint “English”.

+ oder — drlicken, um die Liste der verfligbaren Sprachen
durchzublattern und die gewlinschte Sprache auszuwahlen.
Driicken Sie v zur Bestatigung der Auswahl.

Bitte beachten: Die Sprache kann spater durch Auswahl von
,SPRACHE" im Men( ,EINSTELLUNGEN"gedndert werden, das
durch Drlcken auf g verflgbar ist.

2. ZEIT EINSTELLEN
Nach der Auswahl der Sprache muss die aktuelle Zeit

eingestellt werden: Auf dem Display blinken die beiden
Stundenziffern.

N

/—
\.
c
7

1
7 ot e\

<+ oder — driicken, um die aktuelle Uhrzeit
einzustellen und v driicken: Auf dem Display blinken
die beiden Minutenziffern.

TAGLICHER GEBRAUCH

+ oder — driicken, um die Minuten einzustellen.
Driicken Sie v zum Bestatigen.

Bitte beachten: Nach einem langeren Stromausfall muss die
Zeit unter Umsténden erneut eingestellt werden. Wéhlen Sie
LUHR” im MenU ,EINSTELLUNGEN" durch Drlicken von & .

3. OFEN REINIGEN

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal.
Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand zu reinigen, um mogliche
Geruche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen entfernen
und die Zubehorteile entnehmen.

Die ,Smart Clean” Funktion aktivieren. Die Anweisungen
zur korrekten Einstellung der Funktion befolgen.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem
ersten Gebrauch des Gerats zu |Uften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Driicken Sie [@] zum Einschalten des Ofens: Auf dem
Display erscheint die zuletzt verwendete Hauptfunktion
oder das Hauptmend.

Die Funktionen kdnnen durch Driicken des Symbols
einer der Hauptfunktionen oder durch Durchlaufen
eines Menis ausgewadhlt werden.

Zum Auswahlen einer Funktion in einem Menu
driicken Sie + oder — , um die gewlinschte Funktion
auszuwahlen und dann driicken Sie v zum Bestatigen.

Bitte beachten: Nachdem eine Funktion ausgewahlt wurde, empfiehlt
das Display die am besten geeignete Ebene fiir jede Funktion.

2. DIE FUNKTION EINSTELLEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kdnnen
Sie die Einstellungen @ndern. Das Display zeigt die
Einstellungen an, die nacheinander gedandert werden
konnen. Durch Driicken von <« kdnnen Sie die vorige
Einstellung erneut dndern.

LEISTUNGSSTUFE

Y\

Wenn der Wert auf dem Display blinkt, driicken Sie + oder —,
um diesen zu andern. Bestatigen Sie dann mit ' und fahren Sie
mit den folgenden Einstellungen fort (wenn mdoglich).

Wenn das Symbol & auf dem Display blinkt, driicken
Sie + oder — zum Einstellen der gewlinschten Garzeit,
und driicken Sie anschlieBend v zur Bestdtigung.

Bitte beachten: Die wéhrend des Garvorgangs eingestellte
Garzeit kann durch Drlicken von & angepasst werden:
Dricken Sie 4+ oder — zum Anpassen und dricken Sie dann
v zur Bestatigung.

Bei Nicht-Mikrowellen-Funktionen miissen Sie die
Garzeit nicht einstellen, wenn Sie den Garvorgang
manuell handhaben: Driicken Sie v oder [>] zur
Bestatigung und zum Starten der Funktion.

Durch Auswahl dieses Modus kdnnen Sie keinen
verzdgerten Start programmieren.

ABSCHALTZEIT (START VERZOGERUNG)

Bei Funktionen, die die Mikrowelle nicht aktivieren,
wie beispielsweise ,Grill” kann der Start der Funktion
nach Einstellung der Garzeit verzogert werden, indem
ihr Garzeitende programmiert wird. Bei Mikrowellen-
Funktionen entspricht die Abschaltzeit der Dauer. Das
Display zeigt die Endzeit, wahrend das Symbol @
blinkt.
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Driicken Sie + oder — zum Einstellen der Zeit fiir das
Ende des Garvorgangs. Driicken Sie v zur Bestatigung
und Aktivierung der Funktion. Die Speise in den Ofen
stellen und die Tir schlieBen: Die Funktion startet
automatisch nach der berechneten Zeit, damit der
Garvorgang zur eingestellten Zeit endet.

Bitte beachten: Die Programmierung einer verzbgerten
Garstartzeit deaktiviert die Ofenvorheizphase: Der Ofen
erreicht die gewinschte Temperatur schrittweise, dies
bedeutet, dass die Garzeiten etwas ldnger sind, als erwartet.
Wahren der Wartezeit kbnnen Sie 4+ oder — driicken, um die
programmierte Abschaltzeit anzupassen, oder <, um andere
Einstellungen zu andern. Durch Driicken von & , um
Informationen anzuzeigen, kann zwischen Abschaltzeit und
Dauer gewechselt werden.

. 6" SENSE

Diese Funktionen wahlen automatisch den besten Garmodus,
Leistung und Dauer fiir alle verfligbaren Gerichte aus.

Wenn erforderlich, geben Sie einfach die Eigenschaften des
Lebensmittels an, um ein optimales Ergebnis zu erzielen.
GEWICHT / PORTIONEN

6

N, 7N | oF
Kg
7N, l.I_§

Folgen Sie zum korrekten Einstellen der Funktion den
Anweisungen auf dem Display. Driicken Sie 4+ oder —
zum Einstellen des geforderten Wertes und dann v zur
Bestatigung.

GARGRAD

Bei 6 Sense Funktionen kann der Garzustand
angepasst werden.

N
1
rd N

Driicken Sie, wenn gefordert, + oder — , zum
Auswahlen der gewiinschten Stufe zwischen Leicht/
Schwach (-1) und Extra/Hoch (+1). Driicken Sie v oder
[>] zur Bestatigung und zum Starten der Funktion.

3. DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Wenn die Standardwerte den gewiinschten
entsprechen oder Sie Ihre gewlinschten Einstellungen
vorgenommen haben, driicken Sie [>] zum Aktivieren
der Funktion.

Bei jedem erneuten Druck von [>], wird die Garzeit um
weitere 30 Sekunden erhoht.

Driicken Sie [>] wahrend der Verzégerungsphase, wird
Sie der Ofen fragen, ob Sie diese Phase liberspringen
und die Funktion sofort starten mochten.

Bitte beachten: Sie kbnnen die aktivierte Funktion jederzeit
durch Drlcken von stoppen.

Wenn der Ofen heil ist und die Funktion eine spezielle
Hochsttemperatur erfordert, wird eine Meldung
auf der Anzeige angezeigt. Driicken Sie <« , um zur
vorhergehenden Ansicht zurlickzukehren und eine
andere Funktion auszuwahlen oder warten Sie die
vollstandige Abkiihlung ab.

JET START

Bei ausgeschaltetem Ofen, [>] zur Aktivierung
des Garvorgangs bei voller Leistungsstufe der
Mikrowellenfunktion (1000 W) flir 30 Sekunden
driicken.

4. GARVORGANG UNTERBRECHEN / GARGUT
WENDEN ODER UMRUHREN

PAUSE

Durch das Offnen der Backofentiir wird der Garvorgang
voriibergehend durch Abschaltung von Heizelementen
unterbrochen.

Um den Garvorgang wieder aufzunehmen, schlief3en Sie
die Tur und driicken Sie [>].

Bitte beachten: Offnen Sie wéhrend ,6™ Sense” Funktionen
die TUr nur, wenn gefordert.

GARGUT WENDEN ODER UMRUHREN

Einige 6™ Sense Garrezepte erfordern das Wenden oder
Umrihren der Lebensmitten wahrend es Garvorgangs.

Ein akustisches Signal ertdont und das Display zeigt an,
welche Tatigkeit auszufiihren ist.

Offnen Sie die Tiir, um die Giber das Display geforderte
Tatigkeit auszufiihren. SchlieBen Sie die Tiir und
driicken Sie dann [>], um den Garvorgang fortzusetzen.
Bitte beachten: Wenn Wenden oder Umrihren erforderlich ist,
setzt der Ofen nach 2 Minuten den Garvorgang fort, auch
wenn kein Eingriff ausgefthrt wurde.

5. ENDE DES GARVORGANGS

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass der Garvorgang beendet ist.

PN

Driicken Sie [>], um den Garvorgang im manuellen
Modus fortzusetzen, indem Sie Zeit in Schritten von 30
Sekunden (bei Mikrowellen-Funktionen) oder 5 Minuten
(ohne Mikrowelle) hinzufiigen oder driicken Sie + , zum
Verlangern der Garzeit durch Einstellung einer neuen
Dauer. In beiden Fallen werden die Parameter des
Garvorgangs beibehalten.

Durch Driicken von v oder [>] startet der Garvorgang
wieder.
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. FAVORIT

Um die Verwendung des Ofens einfacher zu gestalten,
koénnen bis zu 10 Favoriten-Funktionen gespeichert
werden.

Nachdem der Garvorgang abgeschlossen ist, fordert
das Display dazu auf, die Funktion mit einer Nummer
zwischen 1 und 10 in der Favoritenliste zu speichern.

—%&

Mochten Sie eine Funktion als Favorit speichern und

die aktuellen Einstellungen fir zuklnftige Verwendung
bewahren, driicken Sie v . Zum Ignorieren der
Anforderung driicken Sie hingegen « .

Nachdem vy gedriickt wurde, driicken Sie + oder —
zum Auswahlen der Positionsnummer, dann driicken Sie
v zur Bestatigung.

Bitte beachten: Ist der Speicher voll oder wurde die Nummer
bereits verwendet, verlangt der Ofen die Bestatigung, dass
die vorhergehende Funktion Uberschrieben werden soll.

Zum Aufrufen der Funktionen, die zu einem spateren
Zeitpunkt gespeichert wurden, O driicken: Das Display
zeigt die Liste der Favoriten-Funktionen an.

sssss

+ oder — zur Auswahl der Funktion verwenden,
durch Driicken von ' bestédtigen und anschlieBend
[>] zur Aktivierung driicken.

. SMART CLEAN

Entfernen Sie alle Zubehdrteile (mit Ausnahme des
Glasdrehtellers) aus dem Mikrowellengerat, bevor Sie
die Funktion aktivieren.

Driicken Sie P zum Aufrufen der Funktion ,Smart

Druicken Sie [>] zum Aktivieren der Reinigungsfunktion:
Das Display fordert Sie auf, nacheinander einige
Aktionen auszufiihren, bevor die Reinigung gestartet
wird. Driicken Sie v, sobald diese erledigt sind.
Leeren Sie, wenn gefordert, eine Tasse Trinkwasser in
den mitgelieferten Dampfgaruntersatz oder in einen
mikrowellengeeigneten Behdlter. SchlieBen Sie dann
die Tur.

Driicken Sie [>] nach der letzten Bestatigung, um den
Reinigungszyklus zu starten.

Wenn dieser beendet ist, entfernen Sie den Behélter
und schlie3en Sie die Reinigung mithilfe eines weichen
Tuchs ab. Trocknen Sie dann den Gerateinnenraum mit
einem feuchten Mikrofastertuch.

|
. DE
. KURZZEITWECKER

Bei ausgeschaltetem Ofen kann das Display als Timer
verwendet werden. Fir die Aktivierung dieser Funktion,
sicherstellen, dass der Ofen ausgeschaltet ist und +
oder — driicken: Das Symbol @& blinkt auf dem Display.
+ oder — zur Einstellung der erwiinschten Zeitdauer
verwenden und anschlieBend v zur Aktivierung des
Zeitmessers driicken.

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display

zeigt an, sobald der Zeitmesser das Riickzdahlen der
ausgewadhlten Zeit beendet hat.

0

Sobald der Zeitmesser aktiviert wurde, kann auch eine
Funktion ausgewahlt und aktiviert werden. Mit den
Ofen einschalten und anschlieBend die erforderliche
Funktion auswahlen.

Sobald die Funktion gestartet wurde, setzt der Timer
eigenstandig das Riickzahlen fort, ohne die Funktion
selbst zu beeintrachtigen.

Wahrend dieser Phase kann der Zeitmesser nicht
gesehen werden (nur das & Symbol wird angezeigt),
der das Riickzdhlen im Hintergrund fortsetzt. Zum
Abrufen der Zeitmesser-Ansicht driicken Sie , um die
derzeit aktive Funktion anzuhalten.

. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Taste <« mindestens
Sekunden gedriickt halten. Dies erneut zum Entsperren
der Tastatur ausfiihren.

PR

Bitte beachten: Die Funktion kann auch wahrend eines
Garvorgangs aktiviert werden. Aus Sicherheitsgrinden kann
der Ofen jederzeit durch Dricken der Taste ausgeschaltet
werden.
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REINIGUNG

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat
abgekiihlt ist.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

« Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.
« Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
Flissigreiniger reinigen.

« In regelmaBigen Abstanden oder beim Verschiitten
von Speisen, den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Gerdatebodens abnehmen und alle
Speiseriickstande entfernen.

« Aktivieren Sie die ,Smart Clean”-Funktion fiir die
optimale Reinigung der Innenflachen.

« Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmaBig verwenden.

LOSEN VON PROBLEMEN

Verwenden Sie keine Dampfreinigungsgerate.
Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flachen des Gerdtes beschadigen kdnnen.

ZUBEHORTEILE

Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
splilmaschinenfest.

Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnackige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkiihlen lassen.

Problem Mogliche Ursache

AbhilfemaBnahme

Stromausfall.

Der Ofen funktioniert nicht.
Trennung von der

Stromversorgung.

Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der
Backofen an das Netz angeschlossen ist.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

Beim Ausschalten des Ofens produziert

dieser Gerdusche. Kuhlgeblase aktiv.

Die Tir 6ffnen, halten oder warten bis der
Abkiihlungsvorgang beendet ist.

Das Display zeigt ein ,F* gefolgt von einer

Softwarefehler.
Nummer an.

Das nachste Kundendienstzentrum kontaktieren und die
Nummer angeben, die dem Buchstaben ,F” folgt.

TECHNISCHE DATEN

@www Die technischen Daten mit Angabe der
Energiedaten fiir dieses Gerat kdnnen Sie auf unserer
Internetseite docs.whirlpool.eu heruntergeladen

WIE IST DIE GEBRAUCHSANLEITUNG
ERHALTLICH?

> @ww pie Gebrauchsanleitung von der E::E

Internetseite docs.whirlpool.eu heru nterladenﬁ%;

(den QR-Code verwenden) durch Angabe des E

Produkthandelscodes.
> Alternativ unseren Kundendienst kontaktieren.

UNSEREN KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

Unsere Kontaktdaten
sind im
Garantiehandbuch
zu finden. Wird

der Kundendienst
kontaktiert, bitte

die Codes auf dem
Typenschild des Produkts angeben.

p

=

XXX/XXX ‘

400011160178/B

Printed in Italy
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GUIDE

D'UTILISATION QUOTIDIENNE

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT

WHIRLPOOL
Afin de recevoir un service et un support
=~ complet, merci d'enregistrer votre appareil sur
www.whirlpool.eu/register

Vous pouvez télécharger les Consignes de
’WWW sécurité et le Guide d'utilisation et d'entretien
— en visitant notre site Web docs.whirlpool.eu

et en suivant les consignes au dos de ce livret.

' Lire attentivement les Consignes de santé et de sécurité avant d'utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODVUIT

. Panneau de commande

Plaque signalétique

(ne pas enlever)

Porte

Elément chauffant supérieur/gril
Ampoule

Plague tournante

N —

o AW

...........................

........

1. ON/ OFF

Pour allumer ou éteindre le four, et
pour interrompre une fonction.

2. ACCES DIRECT AU MENU /
FONCTIONS

Pour accéder rapidement aux
fonctions et au menu.

3. BOUTON DE NAVIGATION
MOINS

Pour naviguer a travers un menu

et diminuer les réglages ou valeurs
d'une fonction.

4. RETOUR
Pour retourner au menu précédent.

Pendant la cuisson, permet de
modifier les réglages.

5. ECRAN
6. CONFIRMER

Pour confirmer la sélection d'une
fonction ou le choix d'une valeur.

7. BOUTON DE NAVIGATION PLUS
Pour naviguer a travers un menu et
augmenter les réglages ou valeurs
d'une fonction.

8. ACCES DIRECT AUX OPTIONS /
FONCTIONS

Pour accéder rapidement aux
fonctions, aux réglages et aux
favoris.

9. DEMARRER

Pour lancer une fonction en utilisant
des réglages de base ou spécifique.
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ACCESSOIRES

PLAQUE TOURNANTE

Installée sur son support, la plaque
tournante en verre peut étre utilisée
avec toutes les méthodes de
cuisson. La plaque tournante doit

toujours étre utilisée comme base
pour les autres récipients ou accessoires.

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT

— Utilisez le support uniquement pour
la plaque tournante en verre.

Ne placez pas d’autres accessoires

2 sur le support.
PLAT CRISP

Utiliser seulement avec les fonctions
désignées. Le plat Crisp doit étre
placé au centre de la plaque
tournante en verre, et peut étre

préchauffé lorsqu'il est vide en
utilisant la fonction spéciale prévue a cet effet. Disposez
les aliments directement sur le plat Crisp.

POIGNEE POUR LE PLAT CRISP

\ Utile pour retirer le plat Crisp chaud
¥

du four.
GRILLE METALLIQUE

Elle vous permet de placer les
aliments plus prét de la grille pour
l|) un dorage parfait de votre plat.
\'J Placez la grille métallique sur

la plague tournante en vous
assurant qu'elle ne touche pas aux autres surfaces du
compartiment.

[

Le nombre et type daccessoires peuvent varier selon le
modeéle acheté.

De nombreux accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant d’en acheter un, assurez-vous qu'’il est
adapté pour la cuisson au four a micro-ondes et qu'il
est résistant a la chaleur du four.

Les récipients métalliques pour les aliments et les
boissons ne devraient jamais étre utilisés pour la
cuisson au four a micro-ondes.

CUISEUR-VAPEUR

Pour cuire a la vapeur les
""" 1 aliments comme le poisson ou
les Ilégumes, placez-les dans le
..... > panier (2) et versez de l'eau
potable (100 ml) dans la partie
inférieure du panier-vapeur (3)
pour obtenir la bonne quantité
de vapeur.
Pour cuire des aliments comme
les pommes de terre, les pates,
le riz, ou les céréales, placez-les directement dans la
partie inférieure du cuiseur-vapeur (vous n'avez pas
besoin du panier) et ajoutez la quantité d'eau potable
adéquate pour la quantité d'aliments a cuire..
Pour les meilleurs résultats, couvrez le panier-vapeur
avec le couvercle (1) fourni.

Placez toujours le panier-vapeur sur la plaque tournante
en verre et utilisez-le uniquement avec les fonctions

de cuisson compatibles ou avec les fonctions du four a
micro-ondes.

Le fond du cuiseur vapeur a été concu pour étre
également utilisé en combinaison avec la fonction de
Smart clean spéciale.

.....

Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de
les acheter séparément aupres du Service Apres-Vente.

Toujours s’assurer que les aliments et les accessoires
ne touchent pas aux parois internes du four.

Toujours vous assurer que la plaque tournante

peut tourner librement avant de mettre I'appareil

en marche. Assurez-vous de ne pas déplacer la
plaque tournante lorsque vous insérez ou retirez des
accessoires.

N
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FONCTIONS

' FR

6” 6" SENSE

sense

Ces fonctions sélectionnent automatiquement

la meilleure température et la meilleure méthode de
cuisson pour tous les types d'aliments.

6" SENSE RECHAUFFAGE

Pour réchauffer les repas préparés surgelés ou

a la température de la piéce. Le four détermine
automatiquement les réglages nécessaires pour
les meilleurs résultats, le plus rapidement possible.
Disposez les aliments sur un plat résistant a la
chaleur et adapté au four & micro-ondes. A la fin
du processus de réchauffage, laissez au repos 1-2
minutes pour améliorer le résultat, en particulier
pour les aliments congelés.

N'ouvrez pas la porte pendant cette fonction.

ALIMENTS POIDS (g)

GRANDE ASSIETTE 250-500

Sortez de I'emballage en veillant a enlever les éventuelles feuilles
d'aluminium

SOUPE 200 - 800
Chauffer sans couvrir dans des bols séparés
GRANDE ASSIETTE SURGELEE 250-500

Sortez de I'emballage en veillant a enlever les éventuelles feuilles
d'aluminium

BOISSONS 100 - 500

Placer une cuillere en plastique résistante a la chaleur dans un mug
Ou une tasse pour éviter une ébullition excessive

LASAGNES SURGELEES 250-500

Sortez de I'emballage en veillant a enlever les éventuelles feuilles
d'aluminium

6" SENSE CUISSON

Pour cuire plusieurs sortes d'aliments et atteindre de
résultats optimums rapidement et facilement.

ALIMENTS POIDS (g)

POMMES DE TERRE 200-1000

Appliquez de I'huile ou du beurre fondu avec un pinceau. Faites un
croix sur le haut de la pomme de terre et versez avec la creme et
votre assaisonnement favori.

LEGUMES 200 -800

Coupez en morceaux. Répartissez uniformément dans un récipient
résistant au micro-ondes.

6" SENSE CRISP

Pour dorer un plat a la perfection, autant au-dessus
qu’en dessous. Cette fonction doit étre utilisée avec
le plat Crisp spécial.

ALIMENTS POIDS (g)
FRITES SURGELEES 200 - 500
Répartissez uniformément sur le plat crisp
PIZZA FINE CONGELEE 200 - 600

Sortez de I'emballage en veillant a enlever les éventuelles feuilles
d'aluminium

PIZZA EPAISSE CONGELEE

300 -800

Sortez de I'emballage en veillant a enlever les éventuelles feuilles
d'aluminium

AILES DE POULETS SURGELEES 200 - 500
Répartissez uniformément sur le plat crisp
BATONNETS PANES SURGELES 100 - 500

Répartissez uniformément sur le plat crisp

Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp

6™ SENSE VAPEUR

Pour la cuisson a la vapeur des aliments comme

les légumes ou le poisson en utilisant le panier-
vapeur fourni. Répartir uniformément les aliments
dans le panier du cuit-vapeur et verser de I'eau (100
ml) dans le fond du cuit-vapeur. Le four détermine
automatiquement les réglages nécessaires pour

les meilleurs résultats, le plus rapidement possible.
Pendant la partie initiale de la cuisson, les micro-
ondes génerent de la vapeur, portant ainsi a
ébullition I'eau ajoutée dans le fond du cuit-vapeur.

ALIMENTS POIDS (g)
RACINES&TUBERC.
LEGUMES
LEGUMES SURGELES
150 - 500

FILETS DE POISSON
FILETS DE POULET
FRUITS
Accessoires nécessaires : Cuiseur-vapeur

LEGUMES SURGELES 200 - 800

Répartissez uniformément dans un récipient résistant au micro-
ondes.

LEGUMES EN BOITES 200 - 600

Répartissez uniformément dans un récipient résistant au micro-
ondes.

POPCORN 100

Placez toujours le sac directement sur la plague tournante en verre.
Placez un seul sachet a la fois

Q"
Y

6™ SENSE RIZ & PATES

Pour cuire rapidement le riz ou les pates. Cette

fonction ne doit étre utilisée qu'en combinaison avec le

cuit-vapeur.
ALIMENTS PORTIONS POIDS (g)
] 100
RIZ H 200
fht 300
feee 400
$ 70
PATES L] 140
fht 210

Accessoires nécessaires : Cuit-vapeur avec couvercle
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s CRISP

— Pour dorer un plat a la perfection, autant au-
dessus qu'en dessous. Cette fonction doit étre utilisée
avec le plat Crisp spécial.

ALIMENTS DUREE (min)
Gateau au levain 7-10
Hamburger 8-10*

* Tourner les aliments a mi-cuisson.
Accessoires nécessaires : Plat Crisp, poignée pour le plat Crisp
z\¢| MICRO-ONDES

Pour rapidement cuire ou réchauffer des aliments
ou des breuvages.

VA JET DEFROST
0

PUISSANCE (W)  RECOMMANDEE POUR
Rapidement réchauffez les boissons ou les
1000 -
aliments avec une forte teneur en eau.
800 Cuisson de légumes.
650 Cuisson de la viande et du poisson.
Cuisson de sauces a la viande, ou les sauces
500 contenant du fromage ou des ceufs. Terminer la
cuisson des patés a la viande et les pates cuites.
Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire fondre le
350
beurre ou le chocolat.
Décongélation des aliments surgelés ou ramollir
160
le beurre et le fromage.
90 Ramollir la creme glacée.
ACTION ALIMENTS (PVL\J/I)SSANCE DUREE (min)
Réchauffage 2 tasses 1000 1-2
. Purée
Réchauffage 1000 9-1
9 (1kg)
Décongélation = Viande émincée (500 g) 160 13-14
Cuisson Génoise 800 6-7
Cuisson Créme aux ceufs 650 11-12
Cuisson Pain de viande 800 18-20
<<~ | GRILL

Pour dorer, griller, et gratiner. Nous vous
conseillons de retourner les aliments durant la cuisson.

ALIMENTS DUREE (min)
Rotie 5-6
Crevettes 18-22

Accessoires recommandés : Grille métallique
GRIL+MICRO-ONDES

Pour rapidement cuire et gratiner les plats en
combinant les fonctions de four a micro-ondes et gril.

g
Z)\&

ALIMENTS PUISSANCE (W) DUREE (min)
Gratin de pommes 650 20-22
de terre

Poulet roti 650 40-45

Accessoires recommandés : Grille métallique

Pour rapidement décongeler différents types
d'aliments en précisant leur poids. Placez toujours les
aliments directement sur la plaque tournante en verre
pour obtenir les meilleurs résultats.

PAIN CROUSTILLANT SURGELE

Cette fonction exclusive Whirlpool vous permet de
décongeler du pain congelé. En combinant les
technologies Décongélation et Crisp, votre pain aura lair
tout juste sorti du four. Utilisez cette fonction pour
décongeler et réchauffer rapidement des petits pains
surgelés, des baguettes et croissants. Le plat Crisp doit
étre utilisé en combinaison avec cette fonction.

ALIMENTS POIDS
PAIN CROUSTILLANT SURGELE @ 50-800g
VIANDES 100g-2,0kg
VOLAILLE 100g-2,5 kg
POISSON 100g-1,5kg
LEGUMES 100g-2,0kg
PAIN 100g- 1,0 kg

e MINUTERIES

Pour éditer les valeurs de temps de la fonction.

MINUTEUR

Pour garder du temps sans activer de fonction.
PN SMART CLEAN

* I |'action de la vapeur libérée pendant ce cycle

de nettoyage spécial permet d'enlever facilement
la saleté et les résidus alimentaires. Verser une tasse
d'eau potable dans le fond du cuiseur vapeur fourni (3)
uniquement sur un récipient micro-ondes et activer la
fonction.
Accessoires nécessaires : Cuiseur-vapeur

FAVORI

Pour récupérer la liste de 10 fonctions favorites.

3 REGLAGES

@ Pour ajuster les réglages du four.
Lorsque le mode "ECO" est actif, la luminosité de I'écran sera
réduite pour économiser de I'énergie et la lampe séteint
apres 1 minute,
Lorsque le mode "DEMOQ" est activé, toutes les commandes
sont actives et les menus disponibles mais le four ne chauffe
pas. Pour désactiver ce mode, accédez a "DEMO” a partir du
menu « REGLAGES » et sélectionnez "Off".
En sélectionnant "REINITIALISER", le produit s'éteint et revient
ensuite aux paramétres de son premier allumage. Tous les
réglages seront effacés.
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PREMIERE UTILISATION

1. SELECTIONNER LA LANGUE

Vous devez régler la langue et I'heure lorsque vous
allumez I'appareil pour la premieére fois : L'afficheur
indiquera "English".

Appuyez sur 4+ ou — pour faire défiler la liste de
langues disponibles et sélectionnez celle que vous
souhaitez.

Appuyez sur v pour confirmer votre sélection.
Veuillez noter : La langue peut ensuite étre changée en
sélectionnant "LANGUE" dans le menu "REGLAGES",
disponible en appuyant sur gf .

2. REGLER L'HEURE
Apres avoir sélectionné la langue, vous devez régler

I'heure : Les deux chiffres indiquant I'heure clignotent a
I'écran.

—/— —
N mln
nZ-aohd

N\

Appuyez sur 4+ ou — pour régler I'heure et appuyez
sur v : Les deux chiffres indiquant les minutes
clignotent a I'écran.

UTILISATION QUOTIDIENNE

Appuyez sur 4+ ou — pour régler les minutes et
appuyez sur v pour confirmer.

Veuillez noter : Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite
d'une panne de courant prolongée. Sélectionnez "HORLOGE"
dans le menu "REGLAGES", disponible en appuyant sur &f .

3. NETTOYAGE DU FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant
de cuire des aliments, nous vous conseillons de nettoyer
le four a vide pour éliminer les odeurs.

Enlever les cartons de protection ou les pellicules
transparentes du four, et enlever les accessoires qui se
trouvent a l'intérieur.

Activer la fonction « Smart Clean ». Suivre les directives
pour régler correctement la fonction.

Veuillez noter : Nous vous conseillons d'aérer la piéce aprées
avoir utilisé I'appareil pour la premiére fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Appuyez sur pour allumer le four : I'écran affichera la
derniére fonction principale utilisée ou le menu principal.

Les fonctions peuvent étre sélectionnées en appuyant
sur I'icobne pour une des principales fonctions ou en
naviguant a travers un menu.

Pour sélectionner une fonction contenue dans un menu,
appuyez sur 4+ ou — pour sélectionner la fonction
souhaitée, puis appuyez sur v pour confirmer.

Veuillez noter: Une fois qu'une fonction a été sélectionnée, [écran
recommandera le niveau le plus adapté pour chacune d'elles.

2. REGLER UNE FONCTION

Apreés avoir sélectionné la fonction désirée, vous pouvez
changer les réglages. L'écran affiche en séquence les
réglages qui peuvent étre changés. En appuyant sur <« ,
vous pouvez changer a nouveau les réglages précédents.

PUISSANCE

Z \

Lorsque la valeur clignote sur I'écran, appuyez sur

+ ou — pour la changer, puis appuyez sur v pour
confirmer et continuez avec les réglages qui suivent (si
possible).

Lorsque I'icone & clignote sur I'écran, appuyez sur

+ ou — pour régler le temps de cuisson que vous
souhaitez puis appuyez sur v pour confirmer.

Veuillez noter : Vous pouvez ajuster le temps de cuisson en
cours de cuisson en appuyant sur @ :appuyez sur 4+ ou —
pour le modifier, puis appuyez sur v pour confirmer.

Dans les fonctions non-micro-ondes, vous n'avez pas
besoin de régler le temps de cuisson si vous souhaitez
gérer la cuisson manuellement (sans minuterie) :
Appuyez sur v ou [>] pour confirmer et démarrer la
fonction.

En sélectionnant ce mode, vous ne pouvez pas
programmer un départ différé.

HEURE DE FIN (DEPART DIFFERE)

Dans les fonctions qui n'activent pas le micro-onde
comme un « Grill », une fois que vous avez réglé un
temps de cuisson, vous pouvez différer le démarrage
de la fonction en programmant son heure de fin. Dans
les fonctions micro-ondes, I'heure de fin est égale a la
durée. L'écran affiche I'heure de fin tandis que l'icone @
clignote.
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Appuyez sur 4+ ou — pour régler I'heure a laquelle vous
souhaitez que la cuisson se termine, puis appuyez sur v/
pour confirmer et activer la fonction. Placer les aliments
dans le four et fermer la porte : La fonction démarre
automatique apres une période de temps déterminée
pour que la cuisson se termine au moment désiré.

Veuillez noter : La programmation d'un délai pour le début de
la cuisson désactive la phase de préchauffage : Le four
atteindra la température que vous souhaitez progressivement,
ce qui signifie que les temps de cuisson seront légerement
plus longs que prévu. Pendant le temps d'attente, vous
pouvez appuyer sur 4 ou — pour modifier I'heure de fin
programmeée ou appuyer sur < pour changer d'autres
réglages. En appuyant sur @ , afin de visualiser l'information, il
est possible de passer de I'heure de fin a la durée et
inversement.

. 6" SENSE

Ces fonctions sélectionnent automatiquement le
meilleur mode de cuisson, la puissance, la température
et la durée pour tous les plats disponibles.

Lorsque cela est requis, indiquez simplement la
caractéristique de I'aliment pour obtenir un résultat
optimal.

POIDS / PORTIONS

6

Pour régler la fonction correctement, suivez les
indications a I'écran, lorsque cela vous est demandé,
appuyez sur 4+ ou — pour régler la valeur requise puis
appuyez sur v pour confirmer.

CUISSON DESIREE

Dans les fonctions 6t Sense, il est possible d’ajuster le
niveau de cuisson.

Lorsque cela est demandé, appuyez sur + ou —

pour sélectionner le niveau souhaité entre Lumiére/
Bas (-1) et Extra/Haut (+1). Appuyez sur v ou [>] pour
confirmer et démarrer la fonction.

3. ACTIVER LA FONCTION

A tout moment, si les valeurs par défaut sont celles
souhaitées ou une fois que vous avez appliqué les
réglages que vous demandez, appuyez sur [>] pour
activer la fonction.

Chaque fois que vous rappuyez sur la touche ], la durée
de cuisson augmente de 30 secondes supplémentaires.
Pendant la phase de retard, en appuyant sur [>] le four
vous demandera si vous voulez sauter cette phase, en
démarrant immédiatement la fonction.

Veuillez noter : A tout moment, vous pouvez arréter la
fonction qui a été activée en appuyant sur .

Si le four est chaud et que la fonction requiert une
température maximale spécifique, un message sera
affiché sur I'écran. Appuyez sur <« pour revenir

a l'écran précédent et sélectionner une fonction
différente ou attendez un refroidissement complet..
JET START

Lorsque le four est éteint, appuyez sur [>] pour
lancer la cuisson avec la fonction four a micro-ondes a
puissance maximale (1000 W) pendant 30 secondes.
4. PAUSE DE CUISSON / RETOURNEMENT OU
VERIFICATION DES ALIMENTS

PAUSE

En ouvrant la porte, la cuisson sera temporairement
interrompue en désactivant les éléments chauffants.
Pour reprendre la cuisson, fermez la porte et appuyez
sur [>].

Veuillez noter : Pendant les fonctions “6™" Sense”, ouvrez la
porte uniguement quand cela vous est demandé.
RETOURNER OU REMUER LES ALIMENTS

Certaines recettes du 6" Sense Cuisson nécessitent de
retourner ou de remuer les aliments pendant la cuisson.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action a
effectuer.

Ouvrez la porte, effectuez I'action demandée par
I'écran et fermez la porte, puis appuyez sur [>] pour
poursuivre la cuisson.

Veuillez noter : Lorsqu'il est nécessaire de tourner ou d'agiter
les aliments, apres 2 minutes, méme si aucune action n'est
effectuée, le four reprendra la cuisson.

5. FIN DE CUISSON

Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la cuisson.

—%&

Appuyez sur [>] pour poursuivre la cuisson en

mode manuel en ajoutant du temps par phases de 30
secondes (dans les fonctions micro-ondes) ou 5 minutes
(sans micro-ondes) ou appuyez sur + pour prolonger
le temps de cuisson en réglant une nouvelle durée.
Dans les deux cas, les paramétres de cuisson seront
conserveés.

En appuyant sur v ou [>] la cuisson redémarre.
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FAVORI

Pour faciliter I'utilisation du four, il peut enregistrer
jusqu'a 10 fonctions favorites.

Une fois la cuisson terminée, I'écran vous demandera
d'enregistrer la fonction avec un numéro entre 1 et 10
dans votre liste de fonctions préférées.

—%&

Si vous souhaitez enregistrer une fonction et mémoriser
les parametres actuels pour une utilisation ultérieure,
appuyez sur v autrement, pour ignorer la demande,
appuyez sur « .

Une fois que v a été enfoncé, appuyez sur 4+ ou —
pour sélectionner la position du numéro, puis appuyez
sur v pour confirmer.

Veuillez noter : Si la mémoire est pleine ou si le numéro choisi
a déja été pris, le four vous demandera de confirmer
I'écrasement de la fonction précédente.

Pour accéder aux fonctions que vous avez
sauvegardées, appuyez sur QO : L'écran indiquera votre
liste de fonctions préférées.

th

sense

Appuyez sur + ou — pour sélectionner la fonction,
confirmez en appuyant sur v, puis appuyez sur [>]
pour activer.

. SMART CLEAN

Enlevez tous les accessoires (a I'exception de la plaque
rotative en verre) du four a micro-ondes avant d'activer
la fonction.

Appuyez sur pour accéder a la fonction « Smart
Clean ».

Appuyez sur [>] pour activer la fonction de nettoyage
:I'écran vous demandera en séquence des actions a
réaliser avant de débuter le nettoyage. Appuyez sur v/
a tout moment une fois que c'est fait.

Si cela est requis, versez une tasse d'eau potable dans
le fond du cuiseur vapeur ou dans un récipient résistant
au micro-onde, puis fermez la porte.

Aprés la derniére confirmation, appuyez sur [>] pour
démarrer le cycle de nettoyage.

Une fois terminé, enlevez le récipient, terminez le
nettoyage a l'aide d'un chiffon doux puis séchez la
cavité du four en utilisant un chiffon en microfibres
humide.

' FR
. MINUTEUR

Lorsque le four est éteint, I'écran peut étre utilisé
comme minuterie. Pour activer cette fonction, assurez-
vous que le four est éteint et appuyez sur 4+ ou — :
L'icobne (& clignotera sur I'écran.

Appuyez sur + ou — pour régler la durée que

vous souhaitez puis appuyez sur v pour activer la
minuterie.

Un signal sonore retentit et I'écran s'allumera une fois
gue la minuterie a terminé le compte a rebours.

Une fois que la minuterie a été activée, vous pouvez
également sélectionner et activer une fonction.
Appuyez sur pour allumer le four, puis sélectionner
la fonction que vous souhaitez.

Une fois que la fonction est activée, la minuterie
continu son compte a rebours sans interférence avec la
fonction.

Pendant cette phase, il n'est pas possible de voir la
minuterie (seule l'icone & sera affichée), qui continuera
de décompter en arriére-plan. Pour récupérer |'écran de
la minuterie, appuyez sur pour arréter la fonction
actuellement active.

. VERROUILLAGE
Pour verrouiller le clavier, appuyez sur < et maintenez-

le enfoncé pendant au moins cing secondes. Répétez
pour déverrouiller le clavier.

PR

Veuillez noter : Il est également possible d'activer cette
fonction pendant la cuisson. Pour des raisons de sécurité, la
fonction peut étre éteinte en tout temps en appuyant sur
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NETTOYAGE

Assurez-vous que l'appareil est froid avant de le
nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES

- Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en
microfibres humide. Si elles sont trés sales, ajoutez
quelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez
avec un chiffon sec.

- Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

- Alintervalles réguliers, ou en cas d'éclaboussures,
enlevez la plaque tournante et son support pour
nettoyer la base du four pour enlever tous les résidus
d'aliment.

« Activez la fonction « Smart Clean » pour un nettoyage
optimal des surfaces internes.

« Le gril n'a pas besoin d'étre nettoyé, la chaleur intense
brale la saleté. Utilisez cette fonction de fagon réguliére.

GUIDE DE DEPANNAGE

N’utilisez jamais un appareil de nettoyage a la
vapeur.

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer
abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces de I'appareil.

ACCESSOIRES

Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle, sauf
pour le plat Crisp.

Nettoyez le plat Crisp avec de I'eau et un détergent
doux. Pour les taches tenaces, frottez délicatement avec
un chiffon. Laissez toujours refroidir le plat Crisp avant
de le nettoyer.

Probléme Cause possible

Solution

Coupure de courant.

Le four ne fonctionne pas.

principale.

Débranchez de I'alimentation

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
four est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme
persiste.

Le four fait du bruit, méme lorsqu'il est
éteint.

Le ventilateur fonctionne.

Ouvrez la porte ou attendez que le processus de
refroidissement soit terminé.

L'écran affiche la lettre « F » suivi d’un

" Erreur de logiciel.
numéro.

Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et contactez
le Service Aprés-vente le plus pres.

FICHE TECHNIQUE

@www |3 fiche technique, incluant les taux d'efficacité
énergétique du four, peut étre téléchargée sur notre site
Web docs.whirlpool.eu

COMMENT OBTENIR LE GUIDE D'UTILISATION ET

ENTRETIEN
> (Evww Téléchargez le Guide d'utilisation et

d'entretien sur notre site Web docs.whirlpool. ﬁil'

eu (vous pouvez utiliser ce code QR), en

> Une autre facon est de contacter notre Service Apres-
vente.

précisant le code commercial du produit.

~

CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE

Vous pouvez trouver les
informations pour nous
contacter dans le livret
de garantie. Lorsque vous
contactez notre Service
Apres-vente, veuillez
indiquer les codes
disponibles sur la plaque signalétique de l'appareil.

p

‘ CeX

XXX/XXX

400011160178/B

Printed in Italy
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SNELLE REFERENTIE

GIDS

WIJ DANKEN U VOOR UW AANKOOP
VAN EEN WHIRLPOOL PRODUCT
Voor meer gedetailleerde hulp en
=/ assistentie, registreer uw product op

www.whirlpool.eu/register

' Lees voordat u het apparaat gaat gebr
([

Veiligheid.

PRODUCTBESCHRIJVING

U kunt de Veiligheidsinstructies en de Gids
voor Gebruik en Onderhoud downloaden

S WWW van onze website docs.whirlpool.eu en de
instructies aan de achterzijde van dit boekje
opvolgen.

uiken zorgvuldig de gids voor Gezondheid en

1. Bedieningspaneel

2. ldentificatieplaatje
(niet verwijderen)

3. Deur

4. Bovenste verwarmingselement/
grill

5. Licht

6. Draaiplateau

........

...........................

- @
Vv Bl QO o

1. AAN /UIT
Om de oven aan en uit te zetten en
om een actieve functie te stoppen.

2. DIRECTE TOEGANG TOT MENU /
FUNCTIES

Om snelle toegang te krijgen tot de
functies en het menu.

3. NAVIGATIETOETS MIN

Om door een menu te scrollen en
de instellingen of waarden van een
functie te verlagen.

4. TERUG

Om terug te gaan naar het vorige
menu.

Dient om tijdens de bereiding de
instellingen te veranderen.

5. DISPLAY

6. BEVESTIG

Om een geselecteerde functie
of een ingestelde waarde te
bevestigen.

7. NAVIGATIETOETS PLUS

Om door een menu te scrollen en
de instellingen of waarden van een
functie te verhogen.

8. DIRECTE TOEGANG TOT OPTIES
/ FUNCTIES

Om snelle toegang te krijgen tot de
functies, instellingen en favorieten.

9. START

Voor het starten van een functie
met behulp van de gespecificeerde
of standaard instellingen.
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ACCESSOIRES

DRAAIPLATEAU

Wanneer het glazen draaiplateau op
de plateaudrager wordt gezet kan
het voor alle bereidingsmethoden
worden gebruikt. Het draaiplateau

moet altijd als basis voor andere
schalen of accessoires worden gebruikt.

PLATEAU DRAGER

S Gebruik de plateaudrager alleen als
steun voor het glazen draaiplateau.
? Laat er geen andere accessoires

&Y tegen rusten.
CRISPERPLAAT

Alleen voor gebruik met de
daarvoor bestemde functies. De
crisperplaat dient altijd in het
midden van het glazen draaiplateau
te worden geplaatst en kan worden
voorverwarmd wanneer deze leeg is,de speciale functie
wordt uitsluitend voor dit doel gebruikt. Zet het voedsel
rechtstreeks op de crispplaat.

HANDGREEP VOOR DE CRISPERPLAAT

\ Handig om de hete crisperplaat uit

de oven te halen.
Q)

2

A

p

ROOSTER

Hiermee kan het voedsel dichter bij
de grill worden geplaatst, om het
gerecht een perfect bruin korstje te
geven.

Plaats het rooster op het
draaiplateau, zodat het niet in contact met andere
oppervlakken komt.

E%

Het aantal en type van accessoires is afhankelijk van het
model dat u aangekocht hebt.

Er zijn verschillende accessoires verkrijgbaar.
Overtuig u er voor de aankoop van dat deze geschikt
zijn voor gebruik in de magnetron en bestand tegen
oventemperaturen.

Er mogen nooit metalen schalen voor voedsel of
drank voor bereiding in de magnetron worden
gebruikt.

STOOMPAN

Om voedsel als vis of groenten

""" 1 te stomen, plaats deze in de
mand (2) en giet drinkwater

..... > (100 ml) op de bodem van de
stoompan (3), voor de juiste
hoeveelheid stoom.

""" Om voedsel als aardappelen,
pasta, rijst of granen te koken,
plaats deze rechtstreeks op
de bodem van de stoompan

(de mand is niet nodig) en voeg een hoeveelheid

drinkwater toe die past bij de hoeveelheid die wordt

bereid.

Doe het bijgeleverde deksel (1) op de stoompan, voor

de beste resultaten.

Plaats de stoompan op het glazen draaiplateau

en gebruik het alleen met de daarvoor bestemde

bereidingsfuncties, of met de magnetronfunctie.

De bodem van de stoompan werd ontworpen om ook

te worden gebruikt met de speciale Smart clean functie.

Bij de Klantendienst kunt u apart andere, niet bijgeleverde,
accessoires aanschaffen.

Altijd zorgen dat de voedingsmiddelen en
accessoires niet in contact met de binnenwanden van
de oven komen.

Controleer altijd of het draaiplateau vrij kan draaien
voordat u de oven start. Let op dat het draaiplateau
niet losraakt bij het plaatsen of verwijderen van
andere accessoires.

N
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FUNCTIES

| NL

6” 6" SENSE

m Met deze functies wordt automatisch de beste
temperatuur en bereidingsmethode voor alle soorten
voedsel geselecteerd.

« 6™ SENSE OPWARMEN

Voor het opwarmen van kant-en-klaar voedsel,
ingevroren of op kamertemperatuur. De oven
berekent automatisch de gewenste instellingen
voor de beste resultaten, zo kort mogelijk.

Plaats het voedsel op een bord of schaal die
magnetronbestendig en ovenvast zijn. Laat na de
opwarming het voedsel nog 1-2 minuten liggen, dat

verbetert het resultaat, vooral van bevroren voedsel.

Open de deur niet tijdens deze functie.

VOEDSEL Gewicht (g)
KANT-EN-KLAAR MAALTIJD 250-500

Neem het uit de verpakking en verwijder alle aluminiumfolie
SOEP 200 - 800

Verwarm onbedekt in afzonderlijke kommen

BEVR. MAALTIJD 250-500

Neem het uit de verpakking en verwijder alle aluminiumfolie
DRANKEN 100 - 500

Plaats een hittebestendige plastic lepel in mok of kopje om
overkoken te voorkomen

LASAGNE BEVROREN 250 - 500
Neem het uit de verpakking en verwijder alle aluminiumfolie
« 6™ SENSE BEREIDING

Om verschillende soorten gerechten en voedsel te
bereiden en snel en gemakkelijk optimale resultaten
te hebben.

+ 6™ SENSE CRISP

Om een gerecht een perfect bruin korstje, zowel
bovenop als onderaan het voedsel, te geven.. Deze
functie mag alleen met de speciale Crisperplaat
gebruikt worden.

VOEDSEL Gewicht (g)

GEBAKKEN AARDAPPELS BEVROREN 200 - 500

Verdeel gelijkmatig over de crisperplaat
DUNNE PIZZA BEVR. 200 - 600

Neem het uit de verpakking en verwijder alle aluminiumfolie
DIKKE PIZZA BEVR. 300-800

Neem het uit de verpakking en verwijder alle aluminiumfolie
KIPPENVLEUGELS BEVROREN 200 - 500

Verdeel gelijkmatig over de crisperplaat
VISSTICK BEVROREN 100 - 500

Verdeel gelijkmatig over de crisperplaat

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor de
crisperplaat

+ 6™ SENSE STOOM

Voor het stomen van voedsel als groenten of vis,
met behulp van de bijgeleverde stoompan. Verdeel
het voedsel gelijkmatig in de stoompanmand

en giet drinkwater (100 ml) op de bodem van

de stoompan. De oven berekent automatisch de
gewenste instellingen voor de beste resultaten.
Tijdens het eerste gedeelte van de bereiding
genereren de microgolven stoom door het water
op de bodem van de stoompan aan de kook te
brengen.

VOEDSEL Gewicht (g) VOEDSEL Gewicht (g)
GEBAK. AARDAP. 200 - 1000 WORTELEN&KNOLLEN
Borstel olie of gesmolten boter over het vlees. Snijd een kruis GROENTEN
bovenop de aardappel en giet er zure room en uw favoriete topping
over GROENTEN BEVROREN
150 - 500

GROENTEN 200 - 800 VISFILETS
Snijd in stukjes. Verdeel gelijkmatig in een magnetronbestendige KIPFILETS
recipiént

FRUIT
GROENTEN BEVROREN 200 - 800 . .

o A o Benodigde accessoires: Stoompan

Verdeel gelijkmatig in een magnetronbestendige recipiént "
GROENTEN-IN BLIK 200 - 600 éf\? 6 SFNSE RIJSTEN & PASTA )
Verdeel gelijkmatig in een magnetronbestendige recipiént . Om rijst of pasta snel t? bereiden. Deze functie
POPCORN 100 dient enkel te worden gebruikt met de stoompan.

Plaats de zak altijd rechtstreeks op het glazen draaiplateau. Bereid
slechts één zak per keer

VOEDSEL PORTIES Gewicht (g)
f 100
RIJST H 20
(L1 300
free 400
t 70
PASTA L] 140
fif 210

Benodigde accessoires: Onderste deel stoompan en deksel
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] CRISP

Om een gerecht een perfect bruin korstje,
zowel bovenop als onderaan het voedsel, te geven..
Deze functie mag alleen met de speciale Crisperplaat
gebruikt worden.

VOEDSEL DUUR (min.)
Gegiste cake 7-10
Hamburgers 8-10*

* Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om.

Benodigde accessoires: Crisperplaat, handgreep voor de
crisperplaat

2z\¢| MAGNETRON

Om voedsel en dranken snel te bereiden en op te
warmen.

VA JET DEFROST
0

VERMOGEN (W) = AANBEVOLEN VOOR
1000 Snel opwarmen van dranken of andere
voedingsmiddelen met een hoog watergehalte.
800 Bereiden van groenten.
650 Bereiden van vlees en vis.
Bereiden van vleessauzen of sauzen met kaas of
500 ei. Afwerken van vleespasteien of pasta uit de
oven.
350 Langzame, voorzichtige bereiding. Perfect voor
het laten smelten van boter of chocolade.
Ontdooien van ingevroren voedsel of zacht laten
160
worden van boter en kaas.
90 lJs zacht laten worden.
ACTIE VOEDSEL VERMOGEN | DUUR (min.)
(W)
Opwarmen 2 bekers 1000 1-2
Aardappelpuree
(0] 1000 9-1
pwarmen (1 kg)
Ontdooien Gehakt (500 g) 160 13-14
Bereiden Luchtige cake 800 6-7
Bereiden Custard 650 11-12
Bereiden Gehaktbrood 800 18-20
<<~ | GRILL

Om het voedsel een bruin korstje te geven, om te
grillen of te gratineren. Het is raadzaam om het voedsel
tijdens de bereiding te draaien.

VOEDSEL DUUR (min.)
Toast 5-6
Garnalen 18-22

Aanbevolen accessoires: Rooster
GRILL + MAGN.

Om gerechten snel te bereiden en te gratineren,
een combinatie van de magnetron en grillfuncties.

VOEDSEL VERMOGEN - DUUR (min.)
(W)

AV vd
IS

Gegratineerde

650 20-22
aardappelen

Gebraden kip 650
Aanbevolen accessoires: Rooster

40 - 45

Voor het snel ontdooien van verschillende
soorten voedsel, door gewoon het gewicht door te
geven. Plaats het voedsel altijd rechtstreeks op het
glazen draaiplateau, voor de beste resultaten.
BROOD KNAPPERIG ONTDOOIEN
Deze exclusieve Whirlpool-functie dient om bevroren
brood te ontdooien. Door de combinatie van Ontdooien
en de Crisp-technologieén smaakt uw brood alsof het pas
gebakken is en ziet het er ook zo uit. Gebruik deze functie
om snel broodjes, baguettes en croissants te ontdooien
en op te warmen. De crisperplaat dient te worden
gebruikt met deze functie.

VOEDSEL GEWICHT
BROOD KNAPPERIG ONTDOOIEN € 50-800¢
VLEES 100g-2,0kg
GEVOGELTE 100g-25 kg
VIS 100g-1,5kg
GROENTE 100 g-2,0kg
BROOD 100g-1,0kg
e KOOKWEKKERS

Om de tijdwaarden van de functie te bewerken.

KOOKWEKKER

Om de tijd bij te houden zonder een functie in te
schakelen.

SMART CLEAN
o

Door de werking van de waterdamp die tijdens
deze speciale reinigingscyclus vrijkomt kunnen vuil en
voedselresten gemakkelijk worden verwijderd. Giet een
kop drinkwater alleen op de bodem van de bijgeleverde
stoompan (3) of in een magnetronbestendige recipiént
en schakel de functie in.

Benodigde accessoires: Stoompan

FAVORIET

Om de lijst van de 10 favoriete functies op te
vragen.

@Q INSTELLINGEN

Om de instellingen van het apparaat te regelen.
Wanneer de modus Eco actief is, zal de display minder helder
zijn om energie te besparen en zal de lamp na 1 minuut
uitgaan.
Wanneer "DEMO" op “Aan” staat, zijn alle bedieningen actief
en de menu's zijn beschikbaar, maar de oven wordt niet
verwarmd. Om deze modus uit te schakelen, open “DEMO”
op het menu van de “INSTELLINGEN" en selecteer “Off".
Als “FABRIEKSRESET” wordt geselecteerd, wordt het product
uitgeschakeld en gaat vervolgens terug naar de eerste
inschakeling. Alle instellingen worden gewist.
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EERSTE GEBRUIK

| NL

1. SELECTEER DE TAAL

Stel de taal en tijd in wanneer u het apparaat voor de
eerste keer aan zet: “English” verschijnt op het display.

Druk op + of — om te bladeren door de lijst met
beschikbare talen en kies de gewenste taal.

Druk op v om uw selectie te bevestigen.

Let op: De taal kunt u later veranderen door “TAAL" te kiezen
in het menu van de “INSTELLINGEN", dat geactiveerd wordt
alsuop g drukt.

2. DE TIJD REGELEN

Na selectie van de taal moet ook de huidige tijd
geregeld worden: Op het display knipperen de twee
cijfers die het uur aangeven.

—/— —
N mln
nZ-hd
Vi A

Druk op + of — om het huidige uur in te stellen en
druk op v : Op het display knipperen de twee cijfers die
de minuten aangeven.

DAGELLKS GEBRUIK

Druk op + of — om de minuten in te stellen en druk op
v om te bevestigen.

Let op: Wanneer de stroom voor langere tijd uitvalt moet u
de tijld mogelijk opnieuw instellen. Selecteer “KLOK" in het
menu van de “INSTELLINGEN", dat geactiveerd wordt als u op
& drukt.

3. DE OVEN REINIGEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal. Voordat u begint met het bereiden van
voedsel, raden we daarom aan om de lege oven te
reinigen, om alle mogelijke geuren te verwijderen.
Verwijder alle beschermende karton of transparante
film uit de oven en verwijder eventuele accessoires aan
de binnenkant.

Schakel de functie "Smart Clean" in. Volg de instructies
voor de correcte instelling van de functie.

Let op: Het is raadzaam de ruimte te luchten na het eerste
gebruik van het apparaat.

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Druk op om de oven in te schakelen: de display
toont de laatst gebruikte hoofdfunctie of het
hoofdmenu.

De functies kunnen geselecteerd worden als u op het
pictogram van een van de hoofdfuncties drukt of door
een menu scrolt.

Om een functie in een menu te selecteren, druk op

+ of — om de gewenste functie te selecteren, druk
vervolgens op v om te bevestigen.

Let op: Zodra een functie is geselecteerd, zal op het display
voor elke functie het meest geschikte niveau worden
weergegeven.

2. DE FUNCTIE INSTELLEN

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd kunt u
de instellingen wijzigen. Op het display verschijnen de
instellingen die in de juiste volgorde kunnen worden
gewijzigd. Door te drukken op <« kunt u de vorige
instelling opnieuw wijzigen.

POWER

Y\

Wanneer er een waarde knippert op het display, druk
dan op 4+ of — om het te veranderen, druk daarna op
v om te bevestigen en ga verder met de instellingen

die volgen (indien mogelijk).
DUUR

Z N\ ¢®§

Wanneer het & symbool knippert op het display, druk
op + of — om de gewenste bereidingstijd in te stellen
en druk dan op v om te bevestigen.

Let op: U kunt de bereidingstijd regelen die al tijldens de
bereiding is ingesteld, door op @ te drukken: druk op + of
— om het te wijzigen en druk vervolgens op v om te
bevestigen.

Wanneer u de bereiding handmatig wilt beheren in
functies zonder magnetron, hoeft u geen bereidingstijd
in te stellen (geen tijdinstelling): Druk op v of [>] om
te bevestigen en de functie te starten.

Als u deze modus selecteert, kunt u het uitstel van de
start niet instellen.

EINDTIJD (UITSTEL VAN START)

Bij functies die de magnetron niet inschakelen,
zoals “Grill”, kunt u, nadat u een bereidingstijd hebt
ingesteld, het starten van de functie uitstellen door
het programmeren van de eindtijd. Bij functies met
magnetron is de eindtijd gelijk aan de duur. Op het
display wordt de eindtijd weergegeven terwijl het @
pictogram knippert.
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bereiding moet klaar zijn, druk vervolgens op v om
te bevestigen en de functie in te schakelen. Zet het
voedsel in de oven en sluit de deur: De functie start
automatisch na een tijdsperiode die berekend is om de
bereiding te laten eindigen op het uur dat u gekozen
hebt.

Let op: Wanneer er een uitgestelde bereidingsstarttijd wordt
geprogrammeerd wordt de voorverwarmingsfase van de
oven uitgeschakeld: De oven bereikt de door u gewenste
temperatuur geleidelijk, en dat betekent dat de
bereidingstijden iets langer dan verwacht zullen zijn. Tijdens
de wachttijd kunt u op 4 of — drukken om de
geprogrammeerde eindtijd te veranderen of op < drukken
om andere instellingen te veranderen. Als u op & drukt om
informatie weer te geven, kunt u overschakelen van eindtijd
naar duur en terug.

. 6" SENSE

Deze functies selecteren automatisch de beste
bereidingswijze, vermogen en duur voor alle
beschikbare gerechten.

Geef enkel de kenmerken van het voedsel wanneer
dit gevraagd wordt om een optimaal resultaat te
verkrijgen.

GEWICHT / PORTIES

6

Om de functie correct in te stellen volgt u de
aanwijzingen op de display, als dit gevraagd wordt;
druk op + of — om de gewenste waarde in te stellen
en druk vervolgens op v om te bevestigen.

GARING

Bij 6" Sense-functies kunt u het niveau van gaarheid
afstellen.

N
1
rd N

Druk op + of —, als dit gevraagd wordt, om het
gewenste niveau te selecteren tussen Licht/Laag (-1) en
Extra/Hoog (+1). Druk op v of [>] om te bevestigen en
de functie te starten.

3. DE FUNCTIE INSCHAKELEN

Als de standaardwaarden de gewenste waarden zijn,

of zodra u de gewenste instellingen heeft ingevoerd,
kunt u op eender welk ogenblik op ] drukken om de
functie te starten.

Telkens wanneer de toets [>] opnieuw wordt ingedrukt,
wordt de bereidingstijd met nog eens 30 seconden
verhoogd.

Als u tijdens de uitstelfase op [>] drukt, vraagt de oven

of u deze fase wilt overslaan en de functie onmiddellijk
wilt inschakelen.

Let op: Stop de ingeschakelde functie wanneer u dat wilt
door te drukken op )

Als de oven heet is en de functie een welbepaalde
maximumtemperatuur vereist, verschijnt een bericht op
de display. Druk op « om terug te gaan naar het vorige
scherm en selecteer een andere functie of wacht tot de
oven helemaal afgekoeld is.

JET START

Wanneer de oven is uitgeschakeld, drukt u op [>]om
het bereiden met de magnetronfunctie in te schakelen,
op volle kracht (1000 W) voor 30 seconden.

4. PAUZE IN BEREIDING / VOEDSEL OMDRAAIEN
OF DOORROEREN

PAUZE

Als de deur wordt geopend, wordt de bereiding tijdelijk
onderbroken en worden de verwarmingselementen
uitgeschakeld.

Om de bereiding te hervatten sluit u de deur en drukt u
op[>].

Let op: Open bij “6™ Sense”-functies de deur enkel als dit
gevraagd wordt.

VOEDSEL OMDRAAIEN OF DOORROEREN

Bij sommige 6™ Sense Bereiding-recepten moet u het
voedsel omdraaien of doorroeren tijdens de bereiding.

Een hoorbaar signaal gaat af en op de display verschijnt
de uit te voeren actie.

Open de deur, voer de actie uit die op de display

staat en sluit de deur, druk vervolgens op [>] om de
bereiding verder uit te voeren.

Let op: Als er moet worden omgedraaid of doorgeroerd, voert
de oven de bereiding na 2 minuten verder uit, ook als geen
actie is uitgevoerd.

5. EINDE BEREIDINGSTIJD

Er klinkt een geluidssignaal en op het display wordt
aangegeven dat de bereiding klaar is.

—%&

Druk op [>] om manueel met de bereiding verder
te gaan en tijd toe te voegen, met stappen van 30
seconden (voor functies met magnetron) of van

5 minuten (zonder magnetron), of druk op + om
de bereidingstijd te verlengen door een nieuwe
duur in te stellen. In beide gevallen worden de
bereidingsparameters behouden.

Als u op v of [&] drukt, start de bereiding opnieuw.
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. FAVORIET

Voor een gemakkelijker gebruik kan de oven maximaal
10 van uw favoriete functies opslaan.

Zodra de bereiding klaar is, zal het display aangeven dat
de functie wordt opgeslagen in een nummer tussen 1
en 10 op uw lijst met favorieten.

—%&

Als u een functie wilt opslaan als een favoriet en de
huidige instellingen voor later gebruik, drukt uop v,
in het andere geval, om de aanwijzing te negeren, drukt
uop «.

Zodra u op v heeft gedrukt, drukt uop 4+ of — om de
nummerpositie te selecteren, en druk vervolgens op v
om te bevestigen.

Let op: Als het geheugen vol is of het nummer al in gebruikis,
wordt u gevraagd te bevestigen om de vorige functie te
overschrijven.

Om de functies die u hebt opgeslagen op een later
tijdstip op te roepen, druk op Q: de display geeft uw
lijst met favoriete functies weer.

sssss

Druk op + of — om de functie te selecteren, bevestig

door op v te drukken, en druk daarna op [>] om te
activeren.

. SMART CLEAN

Verwijder alle accessoires (behalve het glazen
draaiplateau) uit de magnetron alvorens de functie in te
schakelen.

Druk op s om de functie “Smart Clean” te openen.

Druk op [>] om de reinigingsfunctie in te schakelen:
de display geeft acties weer die in die volgorde moeten
worden uitgevoerd alvorens de reiniging te starten.
Druk op v wanneer u wilt, als u klaar bent.

Als dit wordt gevraagd, giet u een kop drinkwater op

de bodem van de bijgeleverde stoompan of in een
magnetronbestendige recipiént en sluit dan de deur.

Na de laatste bevestiging drukt u op [>] om de
reinigingscyclus te starten.

Na de cyclus verwijdert u de recipiént, reinig verder met
een zachte doek en droog vervolgens de ovenruimte
met een vochtige microvezeldoek.

' NL
. KOOKWEKKER

Wanneer de oven uitgeschakeld is, kan de display
gebruikt worden als kookwekker. Om deze functie te
activeren, zorg ervoor dat de oven uitgeschakeld is
endruk op + of —:Het @& symbool knippert op de
display.

Druk op 4+ of — om de gewenste duur in te stellen en
druk dan op v om de kookwekker in te schakelen.

U hoort een geluidssignaal en het display toont
wanneer de kookwekker afgeteld heeft tot aan de
geselecteerde bereidingstijd.

Als de kookwekker is ingeschakeld, kunt u ook een
functie selecteren en inschakelen. Druk op om de
oven in te schakelen, selecteer dan de gewenste functie.

Zodra de functie is gestart gaat de kookwekker door
met onafhankelijk aftellen, zonder de functie zelf te
verstoren.

Tijdens deze fase kunt u de kookwekker niet zien (alleen
het pictogram & wordt weergegeven), die op de
achtergrond verder aftelt. Om het kookwekkerscherm
op te vragen drukt u op om de functie uit te
schakelen die op dat ogenblik actief is.

. VERGRENDELING
Om de toetsen te vergrendelen houdt u <« tenminste

vijf seconden lang ingedrukt. Doe dit opnieuw om de
toetsen vrij te geven.

PES

Let op: Deze functie kan ook tijdens het bereidingsproces
worden ingeschakeld. Om veiligheidsredenen kan de functie
om het even wanneer uitgeschakeld worden door inte
drukken.
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REINIGEN

Zorg ervoor dat het apparaat afgekoeld is vooraleer
te onderhouden of te reinigen.

OPPERVLAKKEN BINNENKANT EN BUITENKANT

« Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het water.
Droog af met een droge doek.

+ Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

- Verwijder het draaiplateau en de steun op gezette
tijden, of wanneer er vloeistoffen gemorst zijn, om de
onderkant van de oven schoon te maken en verwijder
alle voedselresten.

« Activeer de functie “Smart Clean” voor een optimale
reiniging van de interne oppervlakken.

« De grill hoeft niet te worden gereinigd, want de
intense hitte brandt al het vuil weg. Gebruik deze
functie regelmatig.

PROBLEEMOPLOSSING

Gebruik geen stoomreinigers.

Gebruik geen staalwol, schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten, omdat deze het
oppervlak van het apparaat kunnen beschadigen.

ACCESSOIRES

Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig, met
uitzondering van de crisperplaat.

De crisperplaat moet worden afgewassen met water
en een mild afwasmiddel. Bij hardnekkig vuil zachtjes
met een doek wrijven. Laat de crispplaat altijd afkoelen
voordat u deze schoonmaakt.

Probleem Mogelijke oorzaak

Oplossing

Stroomonderbreking.

De oven werkt niet.
Koppel het los van het

elektriciteitsnet.

Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of de
oven is aangesloten.

Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het
probleem opgelost is.

De oven maakt geluid zelfs wanneer deze
is uitgeschakeld.

Koelventilator ingeschakeld.

Open de deur of houd open of wacht totdat het koelproces
klaar is.

Op de display verschijnt de letter "F"

gevolgd door een nummer. Softwarefout.

Neem contact op met de dichtstbijzijnde
Consumentenservice en vermeld het nummer dat volgt op
de letter "F".

PRODUCT

@www De productfiche met energiegegevens van dit
apparaat kan gedownload worden van de Whirlpool
website docs.whirlpool.eu

HOE DE GIDS VOOR GEBRUIK EN ONDERHOUD
TE VERKRIJGEN

> @ww Download de Gids voor Gebruik en E::E
Onderhoud op onze website m&ﬁ
docs.whirlpool.eu (u kunt deze QR code

gebruiken), onder vermelding van de E
handelscode van het product.

> U kunt ook contact opnemen met onze
Consumentenservice.

CONTACT OPNEMEN MET
CONSUMENTENSERVICE
Onze contactgegevens
staanin de
garantiehandleiding.
Wanneer u contact J
opneemt met de §/
Consumentenservice
gelieve de codes te
vermelden die op het identificatieplaatje van het

apparaat staan.

400011160178/B

Printed in Italy

XXX/XXX
ced
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GUIDA
RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN

PRODOTTO WHIRLPOOL
Per ricevere un’assistenza piu
=~ completa, registrare il prodotto su
www.whirlpool.eu/register

Scaricare le istruzioni per la sicurezza e

'iWWW le istruzioni per |'uso collegandosi al sito

docs.whirlpool.eu e seguire la procedura
indicata sul retro.

' Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto.
[

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pannello comandi
T cosechececcncnnee 2. Targhetta matricola
(da non rimuovere)
3. Porta
4. Resistenza superiore / grill
5. Luce
6. Piatto rotante
6 T _ I O
=] N5 ; v O &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. INDIETRO 7. TASTO DI NAVIGAZIONE PIU
Per accendere e spegnere il forno o Per tornare alla schermata Per scorrere i menu e aumentare
arrestare un funzione attiva. precedente. le impostazioni o i valori delle

funzioni.

8. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
OPZIONI E FUNZIONI

Per impostare rapidamente le
funzioni, le impostazioni e i preferiti.

9. AVVIO

2. TASTI DI ACCESSO DIRETTO A
MENU E FUNZIONI

Per accedere rapidamente alle
funzioni e al menu.

3. TASTO DI NAVIGAZIONE MENO
Per scorrere i menu e ridurre

Durante la cottura, permette di
modificare le impostazioni.

5. DISPLAY
6. CONFERMA

Per confermare la selezione di una
funzione o un valore impostato.

le impostazioni o i valori delle
funzioni.

Per avviare una funzione utilizzando
i valori impostati o di base.
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ACCESSORI

PIATTO ROTANTE

Appoggiato sull’apposito supporto,
il piatto rotante in vetro puo essere
utilizzato in tutte le modalita di

cottura. Il piatto rotante va sempre

usato come base per altri contenitori

0 accessori.
SUPPORTO PER PIATTO ROTANTE
QTS Utilizzare il supporto soltanto per il

piatto rotante in vetro.

Non appogagiare altri accessori sul
supporto.

PIATTO CRISP

Da utilizzare solo con le funzioni
designate. Il piatto Crisp deve essere
sempre appoggiato al centro del
piatto rotante in vetro e puo essere

preriscaldato a vuoto, utilizzando
solo la speciale funzione dedicata. Disporre gli alimenti
direttamente sul piatto Crisp.

MANIGLIA PER PIATTO CRISP

Utile per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

[

A

J

GRIGLIA

Permette di avvicinare il cibo al grill,
assicurandone una piacevole
l|) doratura.
\'J Appoggiare la griglia sul piatto

rotante, evitando che venga a
contatto con altre superfici.

Il numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del
modello acquistato.

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e alle temperature del forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.

VAPORIERA

Per cuocere a vapore alimenti
""" 1 come pesce o verdure,

appoggiarli sul cestello (2) e
..... 2 Versare acqua potabile (100 ml)
sul fondo della vaporiera (3) per
ottenere una corretta quantita
di vapore.
Per lessare alimenti come
patate, pasta, riso o cereali,
disporli direttamente sul
fondo della vaporiera (non e necessario il cestello)
aggiungendo una quantita proporzionata di acqua
potabile.
Per ottenere un risultato ottimale si consiglia di
chiudere la vaporiera con l'apposito coperchio (1).
Appoggiare sempre la vaporiera sul piatto rotante in
vetro e usarla esclusivamente con le funzioni di cottura
dedicate o con le microonde.

Il fondo della vaporiera & studiato anche per essere
usato con la speciale funzione Smart clean.

.....

E possibile acquistare separatamente altri accessori non in
dotazione presso il Servizio Assistenza Clienti.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le
pareti interne del forno.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla

sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.

N

Whjr/lﬁool



FUNZIONI

6” 6" SENSE

sense

Queste funzioni selezionano automaticamente

la temperatura e la modalita di cottura ottimali per
qualsiasi tipo di alimento.

6" SENSE RISCALDAMENTO

Per riscaldare cibi pronti, sia surgelati che

a temperatura ambiente. Il forno calcolera
automaticamente i valori necessari per ottenere i
migliori risultati possibili nel minor tempo. Disporre
il cibo su un piatto da portata resistente al calore

e alle microonde. Al termine del riscaldamento,

si consiglia di lasciar riposare gli alimenti per 1-2
minuti, in particolare con i surgelati.

Non aprire la porta dell'apparecchio fino al termine
della funzione.

ALIMENTO PESO (9)

PIATTI PRONTI 250-500

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di
alluminio

MINESTRE 200-800
Riscaldare senza coperchio in scodelle separate
PIATTO CENA-SURGELATO 250-500

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di
alluminio

BEVANDE 100 - 500

Introdurre in una tazza un cucchiaio di plastica resistente al calore
per evitare un'ebollizione eccessiva

LASAGNA SURGELATA 250-500

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di
alluminio

6" SENSE COTTURA

6" SENSE CRISP

Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del
cibo. Questa funzione deve essere usata solo con lo
speciale piatto Crisp.

ALIMENTO PESO (9)
PATATINE FRITTE-SURGELATE 200 - 500
Distribuire uniformemente sul piatto crisp

PIZZA SOTTILE-SURGELATA 200 - 600

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di
alluminio

PIZZA ALTA-SURGELATA 300-800

Estrarre dalla confezione rimuovendo le eventuali pellicole di
alluminio

ALETTE DI POLLO-SURGELATE 200-500
Distribuire uniformemente sul piatto crisp
BASTONCINI IMPANATI-SURGELATI 100 - 500

Distribuire uniformemente sul piatto crisp

Accessori necessari: piatto crisp, maniglia per piatto crisp

6™ SENSE VAPORE

Per cuocere al vapore cibi come verdure o pesce,
utilizzando la vaporiera in dotazione. Distribuire

gli alimenti in modo uniforme nel cestello della
vaporiera e versare sul fondo 100 ml di acqua
potabile. Il forno calcola automaticamente le
impostazioni richieste per ottenere un risultato
ottimale. Nella parte iniziale della cottura le
microonde generano vapore, portando a ebollizione
I'acqua presente sul fondo della vaporiera.

Indicata per cuocere diversi tipi di piatti e alimenti e ALIMENTO PESO (9)
ottenere risultati ottimali in modo semplice e veloce. RADICI & TUBERI

ALIMENTO PESO (g) VERDURE

PATATE AL FORNO 200 - 1000 VERDURE-SURGELATE 50500

Spennellare con olio o burro fuso. Praticare un'incisione a croce sulla
patata e coprire con panna e spezie

VERDURE 200 -800

Tagliare le verdure a pezzi. Distribuire in uno strato uniforme in un
recipiente resistente alle microonde

VERDURE-SURGELATE 200 -800

Distribuire in uno strato uniforme in un recipiente resistente alle
microonde

FILETTI DI PESCE

FILETTI DI POLLO

FRUTTA

Accessori necessari: vaporiera

£

N,

.| 6™ SENSE RISO & PASTA

by

VERDURE-IN SCATOLA 200 - 600

Distribuire in uno strato uniforme in un recipiente resistente alle
microonde

Per cuocere velocemente riso o pasta. Questa

funzione deve essere usata solo con la vaporiera.

POPCORN 100

Disporre sempre il sacchetto direttamente sul piatto rotante in vetro.
Cuocere un solo sacchetto alla volta

ALIMENTO PORZIONI PESO (9)
t 100
RISO H 200
(L] 300
fhed 400
t 70
PASTA L] 140
fht 210

Accessori necessari: Fondo vaporiera e coperchio
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] CRISP

—-

— Per ottenere una doratura perfetta sia sulla
superficie superiore che su quella inferiore del cibo.
Questa funzione deve essere usata solo con lo speciale
piatto Crisp.

ALIMENTO DURATA (min.)
Torte lievitate 7-10
Hamburger 8-10*

* Ruotare il cibo a meta cottura.
Accessori necessari: piatto crisp, maniglia per piatto crisp
»\¢| MICROONDE

Per cuocere e riscaldare rapidamente alimenti o
bevande.

VA JET DEFROST
0

Per scongelare rapidamente diverse categorie
di alimenti specificandone solamente il peso. Per un
risultato ottimale, disporre sempre gli alimenti sul
piatto rotante in vetro.

SCONGELAMENTO PANE CON CRISP

Questa esclusiva funzione Whirlpool e studiata in modo
specifico per lo scongelamento del pane. Lunione tra la
funzione di scongelamento e la tecnologia crisp consente
di ottenere un pane freschissimo, come appena sfornato.
Questa funzione e ideale per scongelare velocemente
panini, baguette e croissant surgelati. Questa funzione
richiede I'uso del piatto crisp.

ALIMENTO PESO
POTENZA (W)  CONSIGLIATA PER
1000 Riscaldamento rapido di bevande o altri alimenti SCONGELAMENTO PANE CON CRISP@ °0-8009
ad alto contenuto di acqua. CARNE 100g-2,0kg
800 Cottura di vegetali. POLLAME 100g-2,5 kg
650 Cottura di carne e pesce. PESCE 100g-1,5kg
Cottura di sughi di carne, salse con formaggio o VERDURE 100g-2,0kg
200 uova. Finitura di sformati di carne o paste al forno.
PANE 100g-1,0kg
Cotture lente e delicate. Per fondere burro o
350 cioccolato. e TIMER
160 Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire Per modificare i tempi di cottura delle funzioni.
burro e formaggi. CONTA MINUTI
90 Per ammorbidire i gelati. Per impostare il timer senza attivare una funzione.
$o SMART CLEAN
AZIONE ALIMENTO POTENZA | DURATA (min.) N o
(W) L'azione del vapore rilasciato durante questo
Riscaldamento 2 tazze 1000 19 speciale ciclo di pulizia permette di rimuovere
bure di facilmente sporco e residui di cibo. Versare una tazza di
Riscaldamento (1”{(‘;) I patate 1000 9-11 acqua potabile sul fondo della vaporiera in dotazione
: (3) o in un recipiente resistente alle microonde e
Scongelamento (g:;':\rne macinata (500 160 13- 14 attivare la funzione.
c oan di 500 - Accessori necessari: vaporiera
uocere an di spagna -
C C ti 650 1-12 DRI
uocere rema pasticcera - . . . . . .
| P Per richiamare la lista delle 10 funzioni preferite.
Cuocere Polpettone 800 18-20
P @c: IMPOSTAZIONI
<~~~ GRILL Per regolare le impostazioni del forno.

Per dorare, grigliare o gratinare le pietanze. Si
consiglia di girare gli alimenti durante la cottura.

ALIMENTO DURATA (min.)
Pane tostato 5-6
Gamberi 18-22
Accessori consigliati: Griglia

m GRILL+MICROONDE

Per cuocere e gratinare rapidamente le pietanze
combinando le microonde con il grill.

ALIMENTO POTENZA DURATA (min.)

(W)
Patate gratinate 650 20-22
Pollo arrosto 650 40-45

Accessori consigliati: Griglia

Attivando la modalita "ECO” la luminosita del display si riduce
e la luce si spegne dopo 1 minuto per risparmiare energia.

Se la modalita “DEMQO” & impostata su “On’, tutti i comandi
sono operativi e i menu sono disponibili ma il forno non viene
riscaldato. Per disattivare questa modalita, accedere a “DEMO”
dal menu “IMPOSTAZIONI" e scegliere "Off".

Selezionando “RESET", 'apparecchio si spegne e vengono
ripristinate le impostazioni della prima accensione. Tutte le
impostazioni successive vengono cancellate.
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PRIMO UTILIZZO

T

1. SELEZIONARE LA LINGUA

Alla prima accensione, € necessario impostare lingua e
ora: Sul display compare “English”.

Premere 4+ o — per scorrere tra le lingue disponibili e
selezionare quella desiderata.
Premere v per confermare la selezione.

Nota: la lingua potra essere cambiata successivamente
selezionando “LINGUA" nel menu “IMPOSTAZIONI", accessibile
premendo &f .

2. IMPOSTARE L'ORA
Dopo aver selezionato la lingua, sara necessario

impostare I'ora corrente: sul display lampeggiano le due
cifre relative all’'ora.

Premere 4+ o — per impostare I'ora corrente e premere
v :sul display lampeggiano le due cifre relative ai
minuti.

USO QUOTIDIANO

Premere 4 o — per impostare i minuti e premere v per
confermare.

Nota: Dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora. Selezionare
“OROLOGIO" nel menu “IMPOSTAZIONI", accessibile
premendo & .

3. PULIRE IL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale. Prima di
iniziare la cottura, percio, si raccomanda di pulire il
forno vuoto per eliminare il pit possibile gli odori.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti
e togliere gli accessori dal forno.

Attivare la funzione “Smart Clean”. Seguire le istruzioni a
seguire per impostare correttamente la funzione.

Nota: & opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo
utilizzo.

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Premere per accendere il forno: il display mostrera
I'ultima funzione utilizzata o il menu principale.

Per selezionare una funzione € possibile premere I'icona
corrispondente (per le funzioni principali) oppure
scegliere la voce desiderata da un menu.

Per selezionare una funzione da un menu, premere +

0 — per selezionare la voce desiderata, quindi premere
v per confermare.

Nota: dopo avere selezionato una funzione, il display consiglia
il livello piu adatto per quella funzione.

2. IMPOSTARE LA FUNZIONE

Dopo avere selezionato la funzione desiderata &
possibile modificare i valori. Il display mostra in
sequenza i valori che & possibile modificare. Premendo
« e possibile modificare nuovamente l'impostazione

precedente.
POWER
_J/ & A 4

Quando il valore lampeggia sul display, premere 4+ o

— per regolarlo, quindi premere v per confermare e
procedere con le impostazioni seqguenti (per i valori che
& possibile modificare).

DURATA

Z &

Quando l'icona & lampeggia sul display, premere 4+ o
— per impostare il tempo di cottura desiderato, quindi
premere v per confermare.

Nota: durante la cottura, premendo @ e possibile regolare il
tempo impostato: premere 4+ o — per modificare il valore,
quindi premere vy per confermare.

Nelle funzioni che non utilizzano le microonde

& possibile non impostare la durata e gestire
manualmente il tempo di cottura: Premere v o [>] per
confermare e avviare la funzione.

Selezionando questa modalita non é possibile
programmare un avvio ritardato.

FINE COTTURA (AVVIO RITARDATO)

Nelle funzioni che non attivano le microonde, come

la funzione “Grill", una volta impostato un tempo di
cottura e possibile posticipare I'avvio della funzione
programmando l'ora di fine. Nelle funzioni di cottura a
microonde questo tempo equivale alla durata. Il display
mostra l'ora di fine mentre l'icona @ lampeggia.
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Premere + o — perimpostare l'ora di fine cottura
desiderata, quindi premere v per confermare e attivare
la funzione. Inserire il cibo nel forno e chiudere la
porta: la funzione si avviera automaticamente dopo

un periodo di tempo calcolato per terminare la cottura
all’'orario impostato.

Nota: programmare l'avvio ritardato di una cottura, disattiva in
ogni caso la fase di preriscaldamento del forno: la
temperatura desiderata sara raggiunta gradualmente, percio i
tempi di cottura saranno leggermente pit lunghi rispetto a
quanto indicato nella tabella di cottura. Durante il tempo di
attesa, e possibile premere 4 0 — per regolare l'ora di fine
programmata oppure premere < per modificare altre
impostazioni. Premendo @ , e possibile alternare la
visualizzazione tra l'ora di fine cottura e la durata.

6th SENSE

Queste funzioni selezionano automaticamente la
modalita, la potenza e la durata di cottura piu adatte
per le varie pietanze.

Alla richiesta, sara sufficiente indicare le caratteristiche
degli alimenti per ottenere un risultato ottimale.

PESO / PORZIONI

6

Per impostare questa funzione correttamente, seguire
le indicazioni che compaiono sul display, impostare i
valori desiderati premendo + o —, quindi premere v
per confermare.

GRADO DI COTTURA

Nelle funzioni 6™ Sense & possibile regolare il grado di
cottura.

Alla richiesta, premere + o — per selezionare il livello
desiderato tra Leggero/Basso (-1) e Extra/Alto (+1).
Premere v o [>] per confermare e avviare la funzione.

3. AVVIARE LA FUNZIONE

Dopo avere confermato i valori predefiniti o avere
applicato le impostazioni preferite, premere [>] per
attivare la funzione prescelta.

Ad ogni pressione del tasto [>] la durata di cottura
aumentera di 30 second.i.

Se é stato impostato un ritardo, premendo [>] sara
possibile saltare questa fase per avviare subito la
funzione programmata.

Nota: La funzione avviata puo essere interrotta in qualsiasi
momento premendo .

Se il forno é caldo e la funzione prevede una
determinata temperatura massima, sul display compare

un messaggio corrispondente. Premere « per tornare
alla schermata precedente e scegliere un'altra funzione,
oppure attendere il completo raffreddamento del forno.
JET START

A forno spento, premere [>] per avviare la cottura con la
funzione a microonde impostata alla potenza massima
(1000 W) per 30 secondi.

4. METTERE IN PAUSA LA COTTURA / GIRARE O
MESCOLARE GLI ALIMENTI

PAUSA

Aprendo la porta, le resistenze vengono disattivate e la
cottura viene temporaneamente interrotta.

Per riprendere la cottura, chiudere la porta e premere
(>].

Nota: durante le funzioni “6™ Sense”, aprire la porta solo se
richiesto.

GIRARE O MESCOLARE GLI ALIMENTI

In alcune preparazioni 6™ Sense Cottura viene chiesto di
girare o mescolare gli alimenti durante la cottura.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e
da un messaggio corrispondente sul display.

Aprire la porta, eseguire I'operazione indicata sul
display, chiudere la porta e premere [>] per continuare
la cottura.

Nota: se compare la richiesta di girare o mescolare gli alimenti
ma l'operazione richiesta non viene eseguita entro 2 minuti, il
forno riprende automaticamente la cottura.

5. FINE COTTURA

Un segnale acustico e il display avviseranno che la
cottura é terminata.

PN

Premere [>] per continuare la cottura in modalita
manuale aumentando il tempo di 30 secondi alla volta
(nelle funzioni a microonde) o di 5 minuti alla volta
(senza microonde), oppure premere + per prolungare
il tempo di cottura impostando una nuova durata.

In entrambi i casi, i parametri di cottura saranno
mantenuti.

Premere v o [>] per riprendere la cottura.
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. PREFERITI

Per una maggiore facilita d’uso, & possibile memorizzare
fino a 10 funzioni preferite.

Al termine della cottura, sul display compare un
messaggio che propone di salvare la funzione corrente
nella lista dei preferiti con un numeroda 1a 10.

—%&

Se si desidera salvare la funzione tra i preferiti e
memorizzare le impostazioni correnti per usi successivi
premere v, oppure premere « per ignorare la
richiesta.

Dopo avere premuto v, premere 4+ o — per
selezionare il numero di posizione, quindi premere v
per confermare.

Nota: se la memoria & piena o la posizione e gia occupata,
viene chiesto di confermare la sovrascrittura della funzione
precedente.

Per richiamare successivamente le funzioni salvate
premere Q :il display mostrera la lista delle funzioni
preferite.

th

sense

Premere 4+ o — per selezionare la funzione, confermarla
premendo v e attivarla premendo [>].
. SMART CLEAN

Prima di attivare questa funzione si raccomanda di
rimuovere tutti gli accessori dal forno a microonde (ad
eccezione del piatto rotante in vetro).

Premere <] per accedere alla funzione “Smart clean”.

Premere [>] per attivare la funzione: il display mostrera
in sequenza le operazioni da eseguire prima di

avviare la pulizia. Una volta completate le operazioni
preliminari, premere v .

Alla richiesta, versare una tazza d'acqua potabile sul
fondo della vaporiera in dotazione o in un recipiente
resistente alle microonde, quindi chiudere la porta.
Dopo l'ultima conferma, premere [>] per avviare il ciclo
di pulizia.

Al termine, rimuovere il recipiente, ultimare la pulizia
con un panno liscio e asciugare la cavita del forno con
un panno di microfibra inumidito.

T
. CONTA MINUTI

Solo quando il forno é spento, e possibile utilizzare il
display come contaminuti. Per attivare questa funzione,
assicurarsi che il forno sia spento e premere + o — : sul
display lampeggera l'icona (¥ .

Premere 4+ o — per impostare il tempo desiderato,
quindi premere v per attivare il timer.

Un segnale acustico e il display avviseranno che il conto
alla rovescia é terminato.

Dopo avere attivato il conta minuti, & anche possibile
selezionare e attivare una funzione. Premere per
accendere il forno, quindi selezionare la funzione
desiderata.

Una volta avviata la funzione, il timer continuera
autonomamente il conto alla rovescia senza interferire
sulla funzione stessa.

Durante questa fase non sara possibile vedere il conta
minuti (sara visualizzata solo I'icona @ ), ma il conto
alla rovescia continuera. Per tornare a visualizzare il
conta minuti, premere per interrompere la funzione
attualmente in corso.

. BLOCCO TASTI
Per bloccare i tasti, tenere premuto <« per almeno

cinque secondi. Per disattivare, ripetere la stessa
procedura.

PR

Nota: questa funzione pud essere attivata anche durante la
cottura. Per ragioni di sicurezza, & possibile spegnere il forno
in ogni momento premendo .
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PULIZIA

Assicurarsi che I'apparecchio si sia raffreddato prima
di eseguire ogni operazione.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente neutro. Asciugare con un panno asciutto.

« Pulire il vetro della porta con detergenti liquidi
specifici.

« Aintervalli regolari o in caso di traboccamenti, togliere
il piatto rotante e il suo supporto per pulire la base del
forno, rimuovendo tutti i residui di cibo.

- Attivare la funzione “Smart clean” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

« Il grill non necessita di alcuna pulizia perché il calore
intenso brucia direttamente lo sporco: attivare la
funzione a intervalli regolari.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Non usare in nessun caso pulitrici a getto di vapore.
Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi

e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

ACCESSORI

E possibile lavare in lavastoviglie tutti gli accessori ad
eccezione del piatto Crisp.

Il piatto Crisp deve essere pulito con acqua e un
detergente neutro. Per lo sporco piu tenace, strofinare
delicatamente con un panno. Far raffreddare il piatto
Crisp prima di lavarlo.

Problema Possibile causa

Soluzione

Il forno non funziona.

principale.

Interruzione di corrente elettrica.

Disconnessione dalla rete

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
collegato all’alimentazione elettrica.

Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
I'inconveniente persiste.

Il forno fa rumore anche se spento.

Ventola di raffreddamento attiva.

Aprire la porta o attendere il completo raffreddamento del
forno.

Il display mostra la lettera “F” seguita da

Guasto software.
un numero.

Contattare il pili vicino Servizio Assistenza Clienti e
specificare il numero che segue la lettera “F".

SCHEDA TECNICA

@www | 3 scheda tecnica del prodotto con i dati
energetici dell'apparecchio puo essere scaricata dal sito
Internet docs.whirlpool.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> @ Scaricare le Istruzioni per l'uso dal E::E

sito web docs.whirlpool.eu (& possibile

utilizzare questo codice QR) specificando il

codice prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio di Assistenza
Clienti.

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

| contatti possono essere
trovati sul manuale

di garanzia. Quando

si contatta il Servizio
Assistenza, fornire i
codici presenti sulla
targhetta matricola del
prodotto.

400011160178/B

Printed in Italy

Whjr/lﬁool



GUIA DE

CONSULTA DIARIA

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO

WHIRLPOOL
Si desea recibir asistencia y soporte

adicionales, registre su producto en

Puede descargarse las Instrucciones de

seguridad y la Guia de uso y cuidado en
$WWW nuestra pagina web docs.whirlpool.eu y

siguiendo las instrucciones del dorso de este

www.whirlpool.eu/register documento.
' Antes de usar el aparato, lea atentamente las instrucciones de seguridad.
°
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
1. Panel de control
LA SR 2. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
4 3. Puerta
4. Resistencia superior/grill
5 5. Ligera
6. Plato giratorio
6
6 T RS — eenenes O]
N K &) <« : v e O &
1 2 3 5 7 8 9
1. ON / OFF 4. ATRAS 7.BOTON DE NAVEGACION MAS

Sirve para encender o apagar el
horno, y para detener una funcién
activa.

2. ACCESO DIRECTO ALMENU Y A
LAS FUNCIONES

Sirve para obtener acceso rapido a
las funciones y al menu.

3. BOTON DE NAVEGACION MENOS

Sirve para desplazarse por un menu
y reducir los ajustes o valores de una
funcién.

Sirve para volver a la pantalla
anterior.

Durante la coccion, permite cambiar
los ajustes.

5. PANTALLA
6. CONFIRMAR

Sirve para confirmar una funcién o
un valor seleccionados.

Sirve para desplazarse por un menu
e incrementar los ajustes o valores
de una funcion.

8. ACCESO DIRECTO A LAS
OPCIONES/FUNCIONES

Sirve para obtener acceso rapido a
las funciones, a los ajustes y a los
favoritos.

9.INICIO

Para iniciar una funcién utilizando la
configuracién especifica o basica.
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ACCESORIOS

PLATO GIRATORIO

El plato giratorio debe estar
colocado en su soporte y puede
utilizarse en todos los métodos de
coccion. El plato giratorio siempre

debe utilizarse como base para los
contenedores o accesorios.
SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO
QTS Utilice el soporte solamente para el

plato giratorio de cristal.
? No coloque otros accesorios en el
&7

2 soporte.
PLATO CRISP

Utilizar solo con las funciones
indicadas. La bandeja Crisp debe
colocarse siempre en el centro del
plato giratorio y puede

precalentarse vacia utilizando la
funcién especial para ello. Coloque la comida
directamente en la bandeja Crisp.

ASA DE LA BANDEJA CRISP

\ Muy practica para sacar la bandeja
¥

Crisp caliente del horno.
PARRILLA

Con ella podra colocar los alimentos
mas cerca del grill para obtener un
l|) dorado perfecto.
\'J Coloque la parrilla en el plato

giratorio, asegurandose de que no
entre en contacto con otras superficies.

[

El nimero y el tipo de accesorio puede variar dependiendo
del modelo comprado.

Hay varios accesorios disponibles en el mercado.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son aptos
para el microondas y resistentes a las temperaturas
del horno.

Los contenedores metalicos para alimentos o bebidas
no deben utilizarse nunca para la coccién con el
microondas.

VAPORERA

Para cocinar al vapor alimentos

""" 1 como pescados o verduras,
coléquelos en el cesto (2) y

..... > ponga agua potable (100 ml) en
el fondo de la vaporera (3) para
crear la cantidad de vapor

""" 3 correcta.

Para hervir alimentos como
patatas, pasta, arroz o cereales,
coléquelos directamente en
el fondo de la vaporera (no es necesario el cesto) y
afnada la cantidad de agua adecuada a la cantidad de
alimentos que esté cocinando.

Para obtener los mejores resultados, cubra la vaporera
con la tapa (1) suministrada.

Coloque siempre la vaporera en el plato giratorio

y utilicela solamente con las funciones de coccién
adecuadas o con la funcién de microondas.

La base de la vaporera también esta disefiada para
utilizarse con la funcién especial de Smart Clean.

Los accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el
Servicio Postventa.

Asegurese siempre de que ni los alimentos ni los
accesorios entren en contacto con las paredes
internas del horno.

Compruebe siempre que el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno. Tenga
cuidado de no desencajar el plato giratorio cuando
introduzca o saque otros accesorios.

N
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FUNCIONES

6” 6" SENSE

sense Estas funciones seleccionan automaticamente la
mejor temperatura y el mejor método de coccién para
todos los tipos de alimentos.

+ RECALENTAR 6" SENSE

Sirve para recalentar alimentos precocinados que
estén congelados o a temperatura ambiente. El
horno calcula automaticamente la configuracion
requerida para obtener los mejores resultados en
el menor tiempo posible. Coloque los alimentos
en una bandeja o plato aptos para microondas.
Al finalizar el proceso de recalentamiento, dejarlo
reposar uno o dos minutos siempre mejorara el

resultado, sobre todo para los alimentos congelados.

Evite abrir la puerta durante esta funcion.

CRISP 6" SENSE

Para dorar perfectamente un alimento, tanto
por arriba como por abajo. Con esta funcién es
necesario utilizar siempre la bandeja crisp.
ALIMENTO PESO (g)

PATATAS FRITAS CONGELADAS 200 - 500

Distribuya de manera uniforme en el plato Crisp
PIZZA FINA CONGELADA 200 - 600

Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de
aluminio

PIZZA GRUESA CONGELADA 300-800

Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de
aluminio

ALAS DE POLLO CONGELADAS 200 - 500

Distribuya de manera uniforme en el plato Crisp

ALIMENTO PESO (9)
BANDEJA COMIDA 250-500
Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de
aluminio

SOPA 200 - 800
Caliéntela sin tapa en cuencos individuales

BANDEJA COMIDA CONGELADA 250-500
Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de
aluminio

BEBIDAS 100 - 500

Coloque una cuchara de pléstico resistente al calor en una taza para
evitar el exceso de ebullicion

LASANA CONGELADA 250-500
Extrdigala del embalaje con cuidado de retirar todo el papel de
aluminio

« COCCION 6t SENSE

Para cocinar varios tipos de platos y alimentos y
obtener unos resultados éptimos de forma rapida y
facil.

ALIMENTO PESO (g)

PATATAS ASADAS 200-1000

Unte con aceite o mantequilla derretida. Haga un corte en forma de
cruz en la parte superior de la patata y cubrala con crema agria y su
aderezo favorito

CROQUETAS CONGELADAS 100 - 500
Distribuya de manera uniforme en el plato Crisp

Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja
Crisp

VAPOR 6™ SENSE

Para cocinar al vapor alimentos como verduras

o pescado, utilizando la vaporera suministrada.
Distribuya los alimentos de manera uniforme

en la cesta de la vaporera y vierta agua potable
(100 ml) en el fondo de la vaporera. El horno
calcula automaticamente los ajustes requeridos
para obtener los mejores resultados. Durante la
parte inicial de la coccién, las microondas generan
vapor y hacen hervir el agua afadida al fondo de la
vaporera.

ALIMENTO PESO (g)
TUBERCULOS
VERDURAS
VERDURAS CONGELADAS
150 - 500

FILETES PESCADO
FILETES DE POLLO

VERDURAS 200 -800

Trocéelas. Distribuya de manera uniforme en un recipiente apto
para microondas

VERDURAS CONGELADAS 200 - 800
Distribuya de manera uniforme en un recipiente apto para
microondas

VERDURAS EN LATA 200 - 600
Distribuya de manera uniforme en un recipiente apto para
microondas

PALOMITAS 100

Coloque siempre la bolsa directamente sobre el plato giratorio de
cristal. Cocine solo una bolsa cada vez

FRUTA
Accesorios necesarios: Vaporera

e ARROZ Y PASTA 6 SENSE

Para cocer rapidamente arroz o pasta. Esta

funcion solo debe utilizarse junto con la vaporera.

ALIMENTO PORCIONES PESO (g9)
] 100

ARROZ H 200
fit 300
frie 400
] 70

PASTA L] 140
fht 210

Accesorios necesarios: Vapor de fondo y parte superior
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s _| CRISP
— .

Para dorar perfectamente un alimento, tanto por
arriba como por abajo. Con esta funcion es necesario
utilizar siempre la bandeja crisp.

ALIMENTO DURACION (min.)
Bizcocho 7-10
Hamburguesas 8-10*

* Girar el alimento a mitad de la coccién.
Accesorios necesarios: Bandeja Crisp, asa de la bandeja Crisp
z\¢| MICROONDAS

Para cocinar y recalentar alimentos o bebidas con
rapidez.

POTENCIA (W) RECOMENDADA PARA
Recalentar rdpidamente bebidas u otros alimentos
1000 i
con alto contenido en agua.
800 Coccion de verduras.
650 Coccion de carne y pescado.

Coccién de salsas con carne, o salsas que
500 contengan queso o huevo. Acabado de pasteles
de carne o pasta al horno.

Coccion lenta 'y suave. Perfecta para derretir

VA JET DEFROST
0

350 mantequilla o chocolate.

160 Descongelar alimentos o ablandar mantequilla o
queso.

20 Ablandar helados.

ACCION ALIMENTO FV?/-)I—ENCIA (Dn:Ji?{A)OON

Recalentar 2 tazas 1000 12

Recalentar I(>1u||;2)de patatas 1000 9-1

Descongelar Carne picada (500 g) 160 13-14

Cocinar Bizcocho 800 6-7

Cocinar Flan de huevo 650 11-12

Cocinar Pastel de carne 800 18-20

<~ | GRILL

Para dorar y gratinar. Es recomendable girar los
alimentos durante la coccion.

ALIMENTO DURACION (min.)
Tostada 5-6
Gambas 18-22
Accesorios recomendados: Parrilla

AV vd

DI GRILL + MW

Para cocinar y gratinar rapidamente, combinando
las funciones de microondas y las de grill.

ALIMENTO (PVC\’/)TENC'A DURACION (min.)
Patatas gratinadas 650 20-22
Pollo asado 650 40 - 45

Accesorios recomendados: Parrilla

Para descongelar rapidamente diversos tipos de

alimentos simplemente especificando su peso. Coloque

siempre los alimentos directamente en el plato giratorio

de cristal para obtener los mejores resultados.
DESCONGELAR PAN CRUJIENTE

Esta funcién exclusiva de Whirlpool permite descongelar
pan congelado. Gracias a la combinacion de las
tecnologias de descongelado y Crisp, su pan tendré el
mismo sabor y la misma textura que recién horneado. Use
esta funcion para descongelar y calentar rapidamente
bollos congelados, baguettes y cruasanes. Con esta
funcion es necesario utilizar el plato Crisp.

ALIMENTO PESO
DESCONGELAR PAN CRUJIENTE @ 50-800¢
CARNE 100 9-2,0 kg
AVES 100g-2,5kg
PESCADO 100 g-1,5 kg
VERDURAS 100g-20 kg
PAN 100 g-1,0 kg

TEMPORIZADORES
Para editar los valores de tiempo de la funcién.
TEMPORIZADOR
Para controlar el tiempo sin activar una funcion.
> SMART CLEAN

* 1 a accion del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a permite eliminar la suciedad y los
residuos de alimentos con facilidad. Vierta un vaso de
agua potable en la base de la vaporera suministrada (3)
Unicamente en un recipiente para microondas y active
la funcion.
Accesorios necesarios: Vaporera

FAVORITOS

Para recuperar la lista de las 10 funciones
favoritas.
@G AJUSTES

Para establecer los ajustes del horno.
Cuando el modo «ECO» estd activado, se reduce el brillo de la
pantalla para ahorrar energia y la ldmpara se apaga al cabo de
1 minuto.
Cuando «DEMO» estd establecido en «On» , todos los mandos
estan activos y los menus disponibles, pero el horno no se
calienta. Para desactivar este modo, acceda a «<DEMO» desde
el menu de «<AJUSTES» y seleccione «Off».
Si selecciona «RES. AJUSTE FAB.», el producto se apagard y
después volverd a su puesta en marcha por primera vez. Se
borrarén todos los ajustes.
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PRIMER USO

| ES

1. SELECCIONE EL IDIOMA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
seleccionar el idioma y ajustar la hora: La pantalla
mostrara «English».

Pulse + o — para desplazarse por la lista de idiomas
disponibles y seleccione el idioma que desee.

Pulse v para confirmar su seleccion.

Nota: El idioma puede cambiarse posteriormente
seleccionando «IDIOMA» en el menu de «AJUSTES», que esta
disponible al pulsar g .

2. COMO CONFIGURAR LA HORA

Después de seleccionar el idioma, tendra que configurar
la hora actual: En la pantalla parpadean las dos cifras de
la hora.

—/— —
N mln
nZ-od
Vi A

Pulse 4+ o — para establecer la hora actual y pulse v :
En la pantalla parpadean las dos cifras de los minutos.

USO DIARIO

Pulse 4+ o — para ajustar los minutos y pulse v para
confirmar.

Nota: Después de un corte de suministro prolongado, es
posible que tenga que volver configurar la hora. Seleccione
«RELOJ» en el menu de «AJUSTES», que esta disponible al
pulsar & .

3. LIMPIE EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacién: es
completamente normal. Antes de empezar a cocinar, le
recomendamos limpiar el horno en vacio para eliminar
cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccién o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios de
su interior.

Active la funcién «Smart Clean». Siga las instrucciones
para configurar la funcién correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacién después de usar el
aparato por primera vez.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Pulse para encender el horno: la pantalla mostrara la
ultima funcion principal en curso o el menu principal.

Puede seleccionar las funciones pulsando el icono de
una de las funciones principales o desplazandose por el
menu.

Si desea seleccionar una funcién de un menu, pulse +
0 — para seleccionar la funcién deseada y pulse v para
confirmar.

Nota: Una vez seleccionada una funcién, la pantalla
recomendara el nivel mas adecuado para cada funcion.

2. AJUSTAR LA FUNCION

Cuando haya seleccionado la funcién que desee,

puede cambiar la configuracién correspondiente. En

la pantalla aparecera la configuracidon que se puede
cambiar por orden. Pulsando « puede volver a cambiar
el ajuste anterior.

POTENCIA
S

Cuando el valor parpadee en la pantalla, pulse + o —
para cambiarlo, después pulse v para confirmar y siga
con los ajustes siguientes (si es posible).

DURACION

RN CA

Cuando el icono & parpadee en la pantalla, pulse + o
— para ajustar el tiempo de coccién necesario y luego
pulse v para confirmar.

Nota: Pulse @ para ajustar el tiempo de coccién establecido:
pulse 4+ o — para cambiarlo y pulse v para confirmar.

En las funciones que no son de microondas no es
necesario configurar el tiempo de coccién si quiere
cocinar de forma manual (sin tiempo programado):
Pulse v o [>] para confirmar e iniciar la funcién.

Si selecciona este modo no puede programar un inicio
diferido.

TIEMPO FINAL (INICIO DIFERIDO)

En las funciones que no activen el microondas, como
«Grill», una vez configurado el tiempo de coccién, podra
retrasar el inicio de la funcién programando el tiempo
final. En las funciones de microondas, el tiempo final es
igual a la duracién. La pantalla muestra el tiempo final
mientras el icono @ parpadea.
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Pulse 4+ o — para configurar la hora a la que quiere
gue termine la coccién y pulse v para confirmar

y activar la funcién. Coloque los alimentos en el

horno y cierre la puerta: Esta funcién se iniciara
automaticamente cuando haya transcurrido el periodo
de tiempo calculado para que la coccién termine a la
hora programada.

Nota: Programar una coccion con inicio diferido deshabilitard
la fase de precalentado del horno: El horno alcanzara la
temperatura deseada de forma gradual, con lo que los
tiempos de coccion seran ligeramente mayores de lo
esperado. Durante el tiempo de espera, puede pulsar 4 o —
para cambiar el tiempo final programado o pulsar <« para
cambiar otros ajustes. Si pulsa & para ver la informacién,
puede cambiar entre el tiempo final y la duracién.

. 6" SENSE

Estas funciones seleccionan de forma automética el
mejor modo de coccidn y la mejor potencia y duracion
para todos los platos disponibles.

Cuando sea necesario, indique simplemente la
caracteristica del alimento para obtener un resultado
optimo.

PESO / PORCIONES

Para configurar la funcién correctamente, siga las
indicaciones en la pantalla. Cuando se muestren, pulse
+ o — para establecer el valor deseado, después pulse
v para confirmar.

NIVEL COCCION

En las funciones 6% Sense se puede ajustar el nivel de
coccion.

Cuando se indique, pulse + o — para seleccionar el
nivel deseado entre Ligero/Bajo (-1) y Extra/Alto (+1).
Pulse v o [>] para confirmar e iniciar la funcién.

3. ACTIVAR LA FUNCION

En cualquier momento, si los valores predeterminados
son los deseados o una vez aplicados los ajustes que
desea, pulse [>] para activar la funcién.

Cada vez que pulse [>], el tiempo de coccidén se
incrementara en otros 30 segundos.

Durante la fase de inicio diferido, si pulsa [>] el horno le
preguntara si desea omitir esta fase e iniciar la funcion
inmediatamente.

Nota: En cualquier momento puede detener una funcion
activa pulsando [@].

Si el horno esta caliente y la funcién requiere una
temperatura maxima especifica, se mostrara un mensaje
en la pantalla. Pulse « para volver a la pantalla anterior
y seleccionar una funcidn distinta o espere a que se
enfrie por completo.

JET START

Cuando el horno esté apagado, pulse [>] para activar
la coccion con la funcién microondas a la potencia
maxima (1000 W) durante 30 segundos.

4. INTERRUPCION DE LA COCCION / GIRAR O
REMOVER EL ALIMENTO

PAUSA

Al abrir la puerta, la coccion se interrumpira
temporalmente y las resistencias se desactivaran.

Para reanudar la coccion, cierre la puerta y pulse [>].
Nota: Durante las funciones «6™ Sense» abra la puerta
Unicamente cuando se indique.

GIRAR O REMOVER EL ALIMENTO

Algunas recetas de Coccion 6t Sense requeriran que dé
la vuelta o remueva la comida durante la coccién.

Se emitird una sefal acustica y la pantalla indicara las
acciones que deberd realizar.

Abra la puerta, realice la accién indicada por la pantalla
y cierre la puerta, después pulse [>] para seguir
cocinando.

Nota: Cuando sea necesario dar la vuelta o remover, pasados
dos minutos y aungue no se haya realizado ninguna accién, el
horno continuara la coccion.

5. FINAL DE COCCION

Sonard una senal acustica y la pantalla indicara que la
coccion ha terminado.

—%&

Pulse [>] para continuar la coccién en modo manual
anadiendo tiempo en tramos de 30 segundos (en

las funciones de microondas) o cinco minutos (sin
microondas) o pulse 4 para alargar el tiempo de
coccién ajustando una nueva duracién. En ambos casos,
los pardmetros de coccién se mantendran.

Si pulsa v o [>]la coccidn se inicia de nuevo.
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. FAVORITOS

Para que el horno sea alin mas facil de usar, puede
memorizar hasta 10 funciones favoritas.

Una vez completada la coccidn, la pantalla le indicara
que guarde la funcién asignandole un nimero del 1 al
10 en su lista de favoritos.

—%&

Si desea guardar una funcién como favorita y
memorizar los ajustes actuales para el futuro, mantenga
pulsado v, si desea ignorar la solicitud, pulse « .

Una vez pulsado v, pulse + o — para seleccionar la
posicion, después pulse v para confirmar.

Nota: Si la memoria estd llena o si él numero seleccionado ya
estd ocupado, el horno le solicitara la confirmacion para
sobrescribir la funcion anterior.

Para activar las ultimas funciones guardadas, pulse QO

La pantalla mostrara una lista de sus funciones favoritas.

th

sense

Pulse + o — para seleccionar la funcién, confirme
pulsando v, y después pulse [>] para activarla.
. SMART CLEAN
Retire todos los accesorios (excepto el plato giratorio de
cristal) del microondas antes de activar la funcién.
Pulse 2] para acceder a la funcién de «<Smart Clean».
€
")
0

Pulse [>] para activar la funcion de limpieza: la pantalla
le indicara una secuencia de acciones que debera llevar
a cabo antes de iniciar la limpieza. Pulse v en cualquier
momento cuando termine.

Cuando sea necesario, vierta un vaso de agua potable
en la base de la vaporera suministrada o en un
recipiente para microondas y cierre la puerta.

Después de la ultima confirmacién, pulse [>] para
iniciar el ciclo de limpieza.

Cuando haya terminado, retire el recipiente, acabe de
limpiar con un pano suave y seque la cavidad del horno
con un pano de microfibras humedo.

|
. ES
. TEMPORIZADOR

Cuando el horno esta apagado, la pantalla puede
utilizarse como temporizador. Para activar esta funcion,
asegurese de que el horno esté apagado y pulse 4+ o
— :Elicono & parpadeard en la pantalla.

Pulse 4+ o — para seleccionar el tiempo que necesita 'y
pulse v para activar el temporizador.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras del tiempo
seleccionado sonard una sefal acustica y la pantalla lo
indicara.

Cuando se haya activado el temporizador, también
podra seleccionar y activar una funcién. Pulse para
encender el horno y después seleccione la funcién que
desee.

Una vez iniciada la funcién, el temporizador seguira la
cuenta atras de forma independiente sin interferir en la
funcion.

Durante esta fase no podra ver el temporizador
(solamente se mostrara el icono & ), que continuara con
la cuenta atras en segundo plano. Si desea recuperar

la pantalla del temporizador, pulse para detener la
funcion activa.

.BLOQ. DE TECLAS

Para bloquear las teclas, mantenga pulsado <« durante
al menos cinco segundos. Para desbloquearlo, siga el
mismo proceso.

PES

Nota: Esta funcion también puede activarse durante la
coccién. Por motivos de seguridad, puede apagar el horno en
cualguier momento pulsando el botén )
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LIMPIEZA

Asegurese de que el aparato se haya enfriado antes
de llevar a cabo las tareas de mantenimiento o
limpieza.

SUPERFICIES INTERNAS Y EXTERNAS

« Limpie las superficies con un pafio himedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pafio seco.

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

- Con regularidad, o en caso de salpicaduras, quite

el plato giratorio de su soporte para limpiar la parte
inferior del horno y eliminar todos los restos de comida.
« Active la funcién «Smart Clean» para unos resultados
de limpieza éptimos de las superficies internas.

+ No es necesario limpiar la resistencia del grill puesto
que el calor intenso quemara toda la suciedad. Utilice
esta funcién con regularidad.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos

ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya que
podrian danar las superficies del aparato.

ACCESORIOS

Todos los accesorios son aptos para el lavavajillas,
excepto la bandeja Crisp.

La bandeja Crisp debe limpiarse con agua y un
detergente suave. Para la suciedad mas resistente,
frote suavemente con un pafo. Deje enfriar siempre la
bandeja Crisp antes de limpiarla.

Problema Posible causa

Solucién

Corte de suministro.
El horno no funciona.

Desconexion de la red eléctrica.

Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que el
horno esté enchufado a la toma de electricidad.

Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si
se ha solucionado el problema.

El horno hace ruido, incluso cuando esta

apagado. activado.

Ventilador de refrigeracién

Abra la puerta o espere a que finalice el proceso de
enfriamiento.

En la pantalla aparecera la letra «F»

. b Fallo del software.
seguida de un numero.

Pdngase en contacto con el Servicio Postventa mas cercano
e indique el numero que aparece detras de la letra «F».

TARJETA DE DATOS DEL PRODUCTO

@www |3 ficha del producto, que incluye los datos de
energia de este aparato, se puede descargar en el sitio
web Whirlpool docs.whirlpool.eu

COMO OBTENER LA GUIA DE USO Y CUIDADO
> (Zyww Descargue la Guia de uso y cuidado

en nuestra pagina web docs.whirlpool.eu %‘ E
(puede utilizar este cédigo QR), especificando
el cédigo del producto. E

> También puede ponerse en contacto con nuestro
Servicio Postventa.

COMO PONERSE EN CONTACTO CON NUESTRO
SERVICIO POSTVENTA
Encontrard nuestros
datos de contacto en

el manual de garantia.
Cuando se ponga en
contacto con nuestro
Servicio Postventa,
debera indicar los
cédigos que figuran en la placa de caracteristicas de su

producto.

400011160178/B

Printed in Italy

4

‘ ced

XXX/XXX ‘
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GUIA DE CONSULTA

DIARIA

OBRIGADO POR ADQUIRIR UM

PRODUTO WHIRLPOOL
Para receber mais informacodes e

assisténcia, registe o seu produto em

www.whirlpool.eu/register

Pode transferir as Instru¢des de Seguranca e o
@WWW Guia de Utilizacdo e Manutencao visitando o
—— nosso website docs.whirlpool.eu e seguindo
as instrucdes no verso do presente guia.

' Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente o guia de Saude e Seguranca.
[

DESCRICAO DO PRODUTO

. Painel de controlo

—_

1 eeeceforsececanns 2. Placa de identificacao
(ndo remover)
3. Porta
4. Resisténcia superior/grelhador
5. Luz
6. Prato rotativo
6 Gl e I O
7€ IR @ < : v w2 O &
1 2 3 5 7 8 9

1. ON (LIGADO) / OFF
(DESLIGADO)

Para ligar e desligar o forno e parar
uma funcao ativa.

2. MENU / ACESSO DIRETO AS
FUNCOES

Para aceder rapidamente as funcoes
e ao menu principal.

3. BOTAO DE NAVEGAGAO MENOS

Para percorrer um menu e diminuir
as configuragdes, valores ou uma
funcao.

4. RETROCEDER
Para regressar ao ecra anterior.

Permite mudar as configuragdes
durante a cozedura.

5.VISOR
6. CONFIRMAR

Para confirmar a selecdo de uma
funcao ou de um valor definido.

7. BOTAO DE NAVEGACAO MAIS
Para percorrer um menu e aumentar
as configuragdes, valores ou uma
funcao.

8. OPCOES / ACESSO DIRETO AS
FUNCOES

Para aceder rapidamente as fungoes,
configuracdes e favoritos.

9. INICIAR

Para iniciar uma funcao usando as
definicdes especificadas ou basicas.
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ACESSORIOS

PRATO ROTATIVO

Colocado no respetivo suporte, o
prato rotativo de vidro pode ser
utilizado com todos os métodos de
cozedura. Deverd utilizar sempre o
prato rotativo como base para todos
0s recipientes ou acessorios.

SUPORTE DO PRATO ROTATIVO
S Utilize apenas o suporte para o
= prato rotativo de vidro.

Nao apoie outros acessoérios no
suporte.

PRATO CRISP

Apenas para utilizacdo com as
func¢des designadas. O prato Crisp
tem sempre de ser posicionado no
centro do prato rotativo de vidro e
pode ser preaquecido quando
estiver vazio, utilizando a funcao especial exclusiva para
este efeito. Coloque os alimentos diretamente no prato
Crisp.

MANIPULO PARA O PRATO CRISP

\ Util para retirar o prato Crisp quente

do forno.
GRELHA METALICA

Permite colocar os alimentos mais
proximos do grelhador para obter
um resultado final perfeitamente
dourado.

Coloque a grelha metalica sobre o
prato rotativo, certificando-se de que esta nao entra em
contacto com outras superficies.

2

EI

O numero e o tipo de acessoérios pode variar de acordo com o
modelo adquirido.

Existem varios acessérios disponiveis no mercado.
Antes de os comprar, certifique-se de que estes sao
adequados para serem utilizados no micro-ondas e
que sao resistentes as temperaturas do forno.

Os recipientes metdlicos para alimentos ou bebidas
nunca devem ser utilizados na funcao de micro-
ondas.

VAPORIZADOR

Para cozer alimentos a vapor,
""" 1 como peixe ou legumes,

coloque-o0s no cesto (2) e deite
..... > agua potavel (100 ml) na parte
inferior do vaporizador (3) de
forma a obter a quantidade
certa de vapor.
Para cozinhar alimentos, tais
como batatas, massa, arroz ou
cereais, coloque-os diretamente
na parte inferior do vaporizador (ndo é necessario o
cesto) e junte a quantidade adequada de dgua potavel
para a quantidade de alimentos que pretende cozinhar.
Para obter os melhores resultados, tape o vaporizador
com a tampa (1) fornecida.

Coloque sempre o vaporizador no prato rotativo de
vidro e utilize-o apenas com as funcbes de cozedura
adequadas ou com a funcao de micro-ondas.

A base do vaporizador foi concebida para ser utilizada
também em conjunto com a funcao Smart Clean
especial.

.....

Pode adquirir separadamente no Servico de Assisténcia
Técnica quaisquer outros acessorios que nao venham
fornecidos.

Certifique-se sempre de que os alimentos e os
acessorios nao entram em contacto com as paredes
interiores do forno.

Antes de ligar o forno certifique-se sempre de que
o prato rotativo consegue rodar livremente. Tenha
cuidado para nao retirar o prato rotativo da posicao
correta ao introduzir ou retirar outros acessorios.

N
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FUNCOES

6” 6" SENSE

sense

Estas funcbes selecionam automaticamente a

melhor temperatura e método de cozedura para todos
os tipos de alimentos.

6" SENSE REHEAT

Para aquecer refei¢cdes prontas congeladas

ou a temperatura ambiente. O forno calcula
automaticamente os valores necessarios para obter
os melhores resultados no menor tempo possivel.
Coloque os alimentos numa travessa ou num prato
resistente ao calor adequado para fornos micro-
ondas. Terminado o processo de reaquecimento,
deixe os alimentos repousar durante 1 ou 2 minutos
para obter melhores resultados, sobretudo no caso
dos alimentos congelados.

Nao abra a porta do forno durante esta funcgdo.
ALIMENTO PESO (g)

PRATO RASO 250-500

Retire os alimentos das respetivas embalagens, certificando-se de
que retira todo o papel de aluminio

SOPA 200 - 800
Agueca sem tampa em tigelas separadas
PRATO RASO-CONGELADO 250-500

Retire os alimentos das respetivas embalagens, certificando-se de
que retira todo o papel de aluminio

BEBIDA 100 - 500

Cologue uma colher de pl3stico resistente ao calor numa caneca ou
chdavena para prevenir uma ebulicdo excessiva

LASANHA CONG. 250-500

Retire os alimentos das respetivas embalagens, certificando-se de
que retira todo o papel de aluminio

6" SENSE COZINHAR

Para cozinhar varios tipos de pratos e alimentos,
obtendo os melhores resultados facilmente.

ALIMENTO PESO (g)

BATATAS ASSADAS 200-1000

Pincele com azeite ou manteiga derretida. Faga um corte em cruz no
topo da batata, cubra com natas azedas e a sua cobertura favorita

LEGUMES 200 -800

Corte aos pedacos. Distribua uniformemente num recipiente
préprio para micro-ondas

LEGUMES CONGELADOS 200 -800

Distribua uniformemente num recipiente préprio para micro-ondas

LEGUMES-ENLATADOS 200 - 600
Distribua uniformemente num recipiente préprio para micro-ondas

PIPOCAS 100

Cologue sempre a embalagem diretamente no prato rotativo de
vidro. Prepare apenas um saco de cada vez

+ 6™ SENSE CRISP

Para dar um tom dourado perfeito a um prato,
tanto na parte superior como na parte inferior dos
alimentos. Esta funcao sé pode ser utilizada com o

prato especial Crisp.

ALIMENTO PESO (9)
BATATAS FRITAS-CONGELADOS 200 - 500
Distribua uniformemente pelo prato Crisp

PIZZA FINA CONG. 200 -600

Retire os alimentos das respetivas embalagens, certificando-se de
que retira todo o papel de aluminio

PIZZA MASSA ALTA CONG.

300 -800

Retire os alimentos das respetivas embalagens, certificando-se de
que retira todo o papel de aluminio

ASAS FRANGO CONGELADAS 200 - 500
Distribua uniformemente pelo prato Crisp
PANADO CONGELADO 100 - 500

Distribua uniformemente pelo prato Crisp
Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o prato Crisp

+ 6™ SENSE VAPOR

Para cozinhar alimentos a vapor, tais como legumes
ou peixe, utilizando o vaporizador fornecido.
Distribua uniformemente a comida no cesto do
vaporizador e verta agua potavel (100 ml) na

parte inferior do vaporizador. O forno determina
automaticamente as configura¢des necessarias para
obter os melhores resultados de cozedura. Durante
a parte inicial da cozedura, as micro-ondas geram
vapor, levando a dgua adicionada a parte inferior do

vaporizador a ferver.

ALIMENTO PESO (g)
RAIZES & TUBERC.
LEGUMES
LEGUMES CONGELADOS
150 - 500

FILETES DE PEIXE

FILETES FRANGO

FRUTA

Acessoérios necessarios: Vaporizador

2 6t" SENSE ARROZ & PASTA
Para cozinhar rapidamente arroz ou massas. Esta

funcao deve ser utilizada unicamente em conjunto com

o vaporizador.

ALIMENTO PORCOES PESO (9)
] 100
ARROZ H 200
fit 300
fiid 400
] 70
MASSAS L] 140
fht 210

Acessoérios necessarios: Base e tampa do vaporizador
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] CRISP

—-

— Para dar um tom dourado perfeito a um prato,
tanto na parte superior como na parte inferior dos
alimentos. Esta funcao sé pode ser utilizada com o prato
especial Crisp.

ALIMENTO DURACAO (Min.)
Bolo levedado 7-10
Hamburgueres 8-10*

*Vire 0 alimento a meio da cozedura.

Acessorios necessarios: Prato Crisp, manipulo para o prato
Crisp
2\

MICRO-ONDAS

Para cozinhar rapidamente e aquecer alimentos
ou bebidas.

POTENCIA (W) RECOMENDADA PARA
Aquecimento rapido de bebidas ou outros
1000 : .
alimentos com elevado teor de dgua.
800 Cozinhar legumes.
650 Cozinhar carne e peixe.
Cozinhar molhos para carne ou molhos que
500 contenham queijo ou ovos. Terminar tartes de
carne ou gratinados de massa.
Cozedura lenta. Perfeito para derreter manteiga
350
ou chocolate.
160 Descongelar alimentos congelados ou amolecer
manteiga e queijo.
90 Amolecimento de gelados.
ACAO ALIMENTO POTENCIA | DURACAO
(W) (Min.)
Aquecer 2 copos 1000 1-2
Puré de batata
Aquecer 1000 9-1
d (1 kg)
Descongelacdo Carne picada (500 g) 160 13-14
Cozinhar Pao-de-l6 800 6-7
Cozinhar Pudim 650 11-12
Cozinhar Carne assada 800 18-20
<<~ | GRILL

Para alourar, grelhar e gratinar. Recomendamos
que vire os alimentos durante a cozedura.

ALIMENTO DURACAO (Min.)
P&o tostado 5-6
Gambas 18-22

Acessorios recomendados: Grelha metélica

AV vd

e GRILL + MO

Para cozinhar rapidamente e para gratinar pratos,
combinando as fun¢des de micro-ondas e de grelhador.

ALIMENTO POTENCIA  DURACAO (Min.)
(W)
Gratinado de 650 20-22
batatas
Frango assado 650 40-45

Acessorios recomendados: Grelha metélica

JET DEFROST

%é Para a descongelacao rapida de diferentes tipos
de alimentos, bastando para tal especificar o seu peso.
Para obter os melhores resultados, coloque sempre o
alimento diretamente no prato rotativo de vidro.

CRISP BREAD DEFROST

Esta funcédo exclusiva da Whirlpool permite-lhe
descongelar pdo congelado. Combinando tecnologias
Defrost e Crisp, parecer-lhe-4 que o seu pao foi acabado
de cozer. Utilize esta funcéo para descongelar e aquecer
rapidamente bolas de pao, baguetes e croissants. O prato
Crisp deve ser utilizado juntamente com esta funcao.

ALIMENTO PESO
CRISP BREAD DEFROST @ 50-800¢g
CARNE 100g-2,0kg
AVES 100 g - 2,5 kg
PEIXE 100g-15kg
LEGUMES 100g-2,0kg
PAO 100g-1,0kg

TEMPORIZADORES
Para editar os valores da funcao de tempo.
TEMPORIZADOR
Para manter o tempo sem ativar qualquer funcao.
> SMART CLEAN

* A acao do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza especial permite a facil remocao de sujidade e
residuos de alimentos. Verta um copo de dgua potavel
na base do vaporizador fornecida (3) apenas ou num
recipiente adequado para micro-ondas e ative a funcao.
Acessorios necessarios: Vaporizador
FAVORITO
Para aceder a lista das 10 fungdes favoritas.

@G DEFINICAO

Para ajustar as configuracdes do forno.
Quando o modo Eco estd ativo, a luminosidade do visor é
reduzida e as luzes desligam-se para poupar energia e a
lampada desliga apds 1 minuto.
Quando o modo Demo esta ligado, todos 0s comandos estao
ativos e os menus disponiveis mas o forno ndo aquece. Para
desativar este modo, procure “DEMO" no menu “DEFINICAQ”
e selecione "Off".
Ao selecionar “REP. DE FABRICA', o produto desliga e volta a
ligar como na primeira vez. Todas as configuragdes seréo
apagadas.
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UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

. PT

1. SELECIONAR O IDIOMA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir o
idioma e a hora: “English” surgira no visor.

Prima 4+ ou — para percorrer a lista dos idiomas
disponiveis e selecionar aquele que pretende.

Prima v para confirmar a sua selecao.

Nota: O idioma pode ser subsequentemente mudado
selecionando “IDIOMA" no menu “DEFINICAQ", disponivel ao
premir gf .

2. ACERTAR A HORA

Ap6s selecionar o idioma, terad de acertar a hora atual:
No visor piscam os dois digitos relativos a hora.

—/— —
N mln

hZoaid)
AN

Prima + ou — para definir a hora atual e prima v : No
visor piscam os dois digitos relativos aos minutos.

UTILIZACAO DIARIA

Prima 4+ ou — para definir os minutos e prima v para
confirmar.

Nota: Podera ter de acertar novamente a hora apds um longo
corte de energia. Selecione a opgao "RELOGIO" no menu
"DEFINICAQ", disponivel ao premir & .

3. LIMPAR O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é perfeitamente
normal. Assim, antes de comecar a cozinhar os
alimentos, recomendamos que limpe o forno, vazio,
para eliminar eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecao

em cartdo ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior.

Ative a funcao “Smart Clean”. Siga as instrucdes para
programar corretamente a fungao.

Nota: E aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacdo do aparelho.

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Prima para ligar o forno: o visor mostrara a ultima
funcédo principal utilizada ou o menu principal.

As funcdes podem ser selecionadas utilizando o icone
para uma das funcdes principais ou percorrendo o
menu.

Para selecionar uma funcao integrada num menu, prima
+ ou — e, em seguida, prima v para confirmar.

Nota: Depois de selecionada a funcao, o visor ird recomendar
0 nivel mais apropriado para cada funcao.

2. DEFINIR UMA FUNGCAO

Apos selecionar uma funcéo, é possivel alterar as suas
definicdes. O visor ird apresentar as definicées que
podem ser alteradas em sequéncia. Ao premir «
podera repor a definicdo anterior novamente.

POTENCIA

Z \

Quando o valor pisca no visor, prima + ou — para
altera-lo e prima v para confirmar a sua selecdo e
continuar a alterar as defini¢des seguintes (se possivel).

DURACAO

Z &

Quando o icone & pisca no visor, prima 4+ ou — para
definir o tempo de cozedura pretendido e, em sequida,
prima v para confirmar.

Nota: Pode ajustar o tempo de cozedura definido durante a
cozedura, premindo & : prima 4+ ou — para corrigi-lo e, em
seguida, prima v para confirmar.

Para as funcdes que nao utilizam micro-ondas, ndo é
necessario definir o tempo de cozedura, caso pretenda
gerir a cozedura manualmente (sem tempo): Prima v
ou [>] para confirmar e iniciar a funcao.

Ao selecionar este modo, ndo pode programar um inicio
atrasado.

HORA DE FIM (INiCIO DIFERIDO)

No caso das funcdes que ndo ativam as micro-ondas,
tais como a funcao “Grill”, uma vez definido um

tempo de cozedura, podera atrasar o inicio da funcédo
programando o seu tempo de fim. Para as funcdes que
utilizam micro-ondas, o tempo de fim é igual a duracao.
O visor apresenta o tempo de fim enquanto o icone @
pisca.
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Prima + ou — para definir o final pretendido da
cozedura e, em seguida, prima v para confirmar e
ativar a funcdo. Coloque os alimentos no forno e feche
a porta: A funcao inicia-se automaticamente ap6s o
periodo de tempo calculado para concluir a cozedura a
hora programada.

Nota: Programar um inicio diferido da cozedura ird desativar a
fase de preaguecimento do forno: O forno atinge a
temperatura pretendida gradualmente, o que significa que os
tempos de cozedura poderdo ser ligeiramente mais longos.
Durante o tempo de espera, pode premir 4 ou — para
corrigir o tempo final programado ou < para alterar outras
definicdes. Ao premir @& , para visualizar informacao, é
possivel alternar entre o tempo final e a duracéo.

. 6" SENSE

Estas funcdes selecionam automaticamente o melhor
modo de cozedura, poténcia e duragdo da cozedura
para todos os pratos disponiveis.

Quanto for necessario, basta indicar a caracteristica dos
alimentos para obter o melhor resultado.

PESO / PORCOES
6

Para configurar corretamente a funcdo, siga as
indicacdes no visor, quando indicado, prima + ou —
para definir o valor necessario e, em seguida, prima v
para confirmar.

NIVEL COZEDURA

Nas funcbes 6" Sense é possivel ajustar o grau de
preparacao.

Quando indicado, prima 4+ ou — para selecionar o nivel
desejado entre Suave/Baixo (-1) e Extra/Alto (+1). Prima
v/ ou [>] para confirmar e iniciar a funcdo.

3. ATIVAR UMA FUNCAO

A qualquer momento, se os valores de predefinicao
forem os desejados ou quando tiver aplicado as
configuragdes requeridas, prima [>] para ativar a
funcao.

Sempre que premir novamente o botdo [>], o tempo
de cozedura aumenta mais 30 segundos.

Durante a fase de inicio diferido, ao premir ], surgird
uma mensagem questionando se pretende saltar esta
fase e iniciar a funcao de imediato.

Nota: Pode interromper a funcdo a qualquer altura, premindo
[@].

Se o forno estiver quente e a funcao necessitar de uma
temperatura maxima especifica, surgird uma mensagem

no visor. Prima « para voltar ao ecra anterior e
selecionar uma funcéo diferente ou aguarde até que o
forno arrefeca totalmente.

JET START

Quando o forno estiver desligado, prima [>] para ativar
a cozedura com a fung¢ao de micro-ondas na poténcia
maxima (1000 W) durante 30 segundos.

4. PARAR COZEDURA / VIRAR OU MEXER
ALIMENTOS

PAUSA

Ao abrir a porta, a cozedura pausara temporariamente,
desativando os elementos de aquecimento.

Para concluir a cozedura, feche a porta e prima [>].
Nota: Durante a execucao das func¢des “6™ Sense”, apenas
deverd abrir a porta do forno quando tal Ihe for solicitado.
VIRAR OU MEXER ALIMENTOS

Algumas receitas 6™ Sense Cook requerem que vire ou
mexa os alimentos durante a cozedura.

Serd emitido um sinal sonoro e o visor indicara que acao
devera realizar.

Abra a porta, realize a acao indicada no visor e feche a
porta; em seguida, prima [>] para continuar a cozinhar.

Nota: Sempre que for necessario virar ou mexer os alimentos
e o utilizador ndo o faga no periodo de 2 minutos, o forno ira
terminar a cozedura.

5. FIM DA COZEDURA

Serd emitido um sinal sonoro e o visor indicard que a
cozedura esta concluida.

—%&

Prima [>] para continuar no modo manual, adicionando
mais tempo em passos de 30 segundos (com as
funcbes que utilizam micro-ondas) ou 5 minutos (sem
micro-ondas) ou prima + para prolongar o tempo de
cozedura, definindo uma nova duracdo. Em ambos os
casos, os parametros de cozedura serdo retomados.

Premindo v ou [>], a cozedura comeca novamente.
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. FAVORITO

Para facilitar a utilizagcdo do forno, é possivel guardar até
10 das suas funcoes favoritas.

Quando a cozedura estiver completa, o visor solicita-lhe
que guarde a fungdo num numero entre 1 e 10 na sua
lista de favoritos.

—%&

Se quiser guardar a fung¢ao como favorita e guardar as
configuragdes atuais para uso futuro, prima v , caso
contrario, prima « para ignorar.

Uma vez premido v , premido + ou — para selecionar
a posicao do nimero e, em seguida, prima v’ para
confirmar.

Nota: Se a memdria estiver cheia ou 0 nUmero que pretende
ja tiver sido atribuido, o forno ird perguntar se quer substituir
a antiga funcao.

Para posterior acesso as fungdes que gravou, prima QO :
O visor apresenta a sua lista de funcdes favoritas.

th

sense

Prima 4+ ou — para selecionar a funcao, confirme
premindo v e, em seguida, prima [>] para ativar.
. SMART CLEAN

Remova todos os acessoérios (a excecao do prato

rotativo de vidro) do forno micro-ondas antes de ativar
esta funcao.

Prima 2] para aceder a funcdo "Smart Clean".

Prima [>] para ativar a funcao de limpeza: o visor ird
apresentar, em sequéncia, as acoes a realizar antes de
iniciar a limpeza. Prima v em qualquer altura quando a
funcao tiver terminado.

Quando requerido, verta um copo de agua potavel

na base do vaporizador fornecida ou num recipiente
adequado para fornos micro-ondas e, em seguida, feche
a porta.

Apds a ultima confirmacgao, prima [>] para iniciar o ciclo
de limpeza.

Uma vez terminada, conclua a limpeza com a ajuda de
um pano suave e, em seguida, seque o interior do forno
com um pano de microfibras humido.

PT
. TEMPORIZADOR

Quando o forno é desligado, o visor pode ser utilizado
como um temporizador. Para ativar a funcao, assegure-
se de que o forno esta desligado e prima 4+ ou —: O
icone (» comecara a piscar no visor.

Prima 4 ou — para definir o tempo pretendido e, de
seguida, prima v para ativar o temporizador.

Quando o temporizador terminar a contagem
decrescente do tempo programado, ouvir-se-a um sinal
sonoro e esta informacéao sera apresentada no visor.

Uma vez ativado o temporizador, podera também
selecionar e ativar uma funcao. Prima para ligar o
forno e, em seguida, selecione a funcao pretendida.
Depois de iniciada a funcao, o temporizador continuara
a sua contagem decrescente de forma independente,
sem interferir com a funcdo em si.

Durante esta fase, ndo é possivel ver o temporizador
(apenas o icone & serd apresentado), que continuard a
contagem decrescente em segundo plano. Para voltar
ao ecra do temporizador, prima para parar a funcao
que esta atualmente ativa.

.BLOQ. TECLADO

Para bloquear o teclado, prima e mantenha premido
<« durante, pelo menos, 5 segundos. Para desbloquear,
repita o procedimento.

PES

Lembre-se: Esta funcdo pode ser ativada também durante a
cozedura. Por motivos de seguranca, o forno pode ser
desligado a qualquer altura premindo .
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LIMPEZA

Assegure-se de que o aparelho arrefece antes de
executar qualquer operacdao de manutengao ou
limpeza.

SUPERFICIES INTERIOR E EXTERIOR

« Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido. Se estiverem muito sujas, acrescente alguns
pingos de detergente com PH neutro. Termine a limpeza
COm um pano seco.

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

- Periodicamente, ou quando houver derrames, retire o
prato rotativo e o respetivo suporte para limpar o fundo
do forno, retirando todos os restos de alimentos.

- Ative a funcao "Smart Clean" para obter os melhores
resultados de limpeza das superficies internas do forno.
« O grelhador ndo precisa de ser limpo, uma vez que

o calor intenso queima qualquer sujidade. Utilize esta
funcdo regularmente.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Nunca use um aparelho de limpeza a vapor.

Nao utilize palha de aco, esfregdes abrasivos ou
produtos de limpeza abrasivos/corrosivos, uma vez
que estes podem danificar as superficies do aparelho.

ACESSORIOS

Todos os acessoérios podem ser lavados na maquina de
lavar louca, exceto o prato Crisp.

O prato Crisp deve ser lavado com dgua e um
detergente suave. Para sujidade dificil, esfregue
suavemente com um pano. Deixe sempre que o prato
Crisp arrefeca antes de o limpar.

Problema Causa possivel

Solugao

Corte de energia.
O forno néo esta a funcionar.

Desativacao da rede elétrica.

Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede e se
o forno estd ligado a tomada elétrica.

Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o problema
ficou resolvido.

O forno emite ruidos, mesmo quando esta

desligado. ativado.

O ventilador de refrigeracdo esta

Abra a porta ou aguarde até que o processo de
arrefecimento esteja concluido.

O visor apresenta a letra apresenta a letra

wpn . . Falha de software.
F', seguida de um numero.

Contacte o seu Servico Técnico de Pés-Venda mais préximo
e indique o nimero que acompanha a letra “F".

FICHA DE PRODUTO

@www A ficha do produto, incluindo os dados
energéticos para este aparelho, pode ser transferida a
partir do website docs.whirlpool.eu

COMO OBTER O GUIA DE UTILIZACAO E
MANUTENCAO

> @ Transfira o Guia de Utilizacdo e

Manutencao a partir do nosso website docs. %‘ E
whirlpool.eu (pode utilizar este cédigo QR),
especificando o cédigo comercial do produto. E

> Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-Venda.

CONTACTAR O NOSSO SERVICO POS-VENDA

Pode encontrar os nossos
contactos no manual de
garantia. Ao contactar o
nosso Servico Pés-Venda,
indique os cédigos
fornecidos na placa de
identificacdo do seu
produto.

400011160178/B

Printed in Italy
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DAGLIG
BRUGERVEJLEDNING

TAK FORDI DU HAR K@BT ET Du kan downloade Sikkerheds- og Brugs- og

WHIRLPOOL PRODUKT . ; . 2
Med henblik pa at modtage en omfattende "WWW vgdhgeholdelgesveﬂednln.gen ved at ga ind
= (ervice og support, bedes du registrere dit —— pa vores website docs.whirlpool.eu og falge

produkt pa www.whirlpool.eu/register anvisningerne pd bagsiden af dette haefte.

' Laes Sundheds- og sikkerhedsvejledningen grundigt, far apparatet tages i brug.
[

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Betjeningspanel

T ceeeebecnninnnnn. 2. ldentifikationsskilt
(mé ikke fjernes)

3. Ovnlage

4. @verste varmelegeme/grill

5. Lys

6. Drejetallerken

6 S, T sesesees — + ....... @
2y X [F] <K : V4 R
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. ON / OFF 4. TILBAGE 7. NAVIGATIONSKNAPPEN PLUS
Bruges til at taende og slukke for Bruges til at vende tilbage til det Anvendes til at gennemse en
ovnen og stoppe en aktiv funktion. forrige skeermbillede. menu og til at forage en funktions
2. DIREKTE ADGANG TIL MENU / Giver mulighed for at andre indstillinger eller vaerdier.
FUNKTIONER indstillinger under tilberedningen. 8. DIREKTE ADGANG TIL
Bruges til at opna hurtig adgang til 5. DISPLAY VALGMULIGHEDER / FUNKTIONER
funktioner og menu. 6. BEKRAFT Bruges til at opna hurtig adgang til
3. NAVIGATIONSKNAPPEN MINUS Bruges til at bekraefte en markeret valgmuligheder og favoritter.
Anvendes til at gennemse en menu | funktion eller indstille en veerdi. 9. START
og til at reducere en funktions Til start af en funktion med de
indstillinger eller veerdier. specificerede indstillinger eller med

basisindstillinger.
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TILBEH@R

DREJETALLERKEN

Drejetallerkenen kan bruges med
alle tilberedningsmetoder, ndr den
placeres pd den tilhgrende stotte.
Drejetallerkenen skal altid

anvendes som base for andre
beholdere eller tilbehar.
DREJEKRYDS
QTS Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen.
? Andet tilbehar ma ikke hvile pa
drejekrydset.
CRISP-PANDE

Ma kun anvendes med de forudsete
funktioner. Crisp-panden skal altid
placeres pa midten af
glasdrejetallerkenen, og kan

forvarmes, nar den er tom ved brug
af den dertil beregnede specialfunktion. Anbring
maden direkte pa Crisp-panden.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
pande ud af ovnen.

[

X
o l
-

Man far herved mulighed for at
anbringe maden taettere pa grillen
og brune retten perfekt.

\'J Anbring risten pa drejetallerkenen,
og serg for, at den ikke bergrer

s

andre overflader.

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken
model der er kgbt.

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For
indkgb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

DAMPKOGER

Anbring disse i kurven (2) og
""" 1 hald vand (100 ml) i bunden af
dampkogeren (3) for at opna
..... > den rette maengde damp til at
dampe retter, sa som fisk eller
grentsager.
Placer dem direkte pa bunden
af dampkogeren (kurven er
ikke ngdvendig), og tilfgj en
hensigtsmaessig vandmangde
fra vandhanen til den maengde, du tilbereder for at
koge mad, sd som kartofler, pasta, ris eller cerealier.
Daek dampkogeren til med det medfglgende 1ag (1), for
at fa de bedste resultater.

Anbring altid dampkogeren pa glasdrejetallerkenen

og brug den kun med de hensigtsmaessige
tilberedningsfunktioner, eller med mikrobglgefunktion.
Dampkogerens bund er desuden udformet til at blive
brugt i kombination med specialfunktionen Smart clean
(Smart renggring).

.....

Yderligere, ikke medfalgende, tilbehar kan kgbes separat hos
Kundeservice.

Sorg altid for, at mad og tilbehar ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid sikre sig,
at drejetallerkenen kan dreje frit. Vaer opmeerksom pa
ikke at veelte drejetallerkenen, nar du indsaetter eller
fjerner andet tilbehor.

N
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FUNKTIONER

| DA

sense

6t" SENSE
Disse funktioner vaelger automatisk den bedste

temperatur og tilberedningsmetode til alle typer af
fodevarer.

6" SENSE GENOPVARMNING

Bruges til at genvarme en ferdiglavet ret, som er
frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen beregner
automatisk de indstillinger, der kraeves for at opna
de bedst mulige resultater, pa sa kort tid som
muligt. Anbring retten pa en ovn- og mikrobglgefast
tallerken eller fad. Resultatet forbedres altid,

hvis maden far lov til at std i 1-2 minutter ved
genopvarmningens afslutning, iseer hvad angar
frosne fadevarer.

Ovnlagen ma ikke abnes under denne funktion.

MAD VAGT (g)
MIDDAGSRET 250-500

Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
SUPPE 200 - 800
Opvarm utildaekket i separate skale

MIDDAGSRET-FROSSEN 250-500

Tages ud af emballagen, sarg for at fierne eventuel aluminiumsfolie
DRIKKEVARER 100 - 500

Anbring en varmebestandig plastikske i et krus eller en kop, for at
forebygge at indholdet kober over

FROSSEN LASAGNE 250-500

Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie

6" SENSE K@L

Til tilberedning af adskillige retter og fedevarer og
hurtigt og nemt opna optimale resultater.

MAD VAGT (9)

BAGT KARTOFFEL 200-1000

Smer med olie eller smeltet smer. Skeer et kryds pa toppen af
kartoflen, og haeld cremefraiche og din foretrukne pynt

+ 6™ SENSE CRISP

Bruges til at brune en ret pa perfekt made, bade
rettens top og bund. Denne funktion ma kun bruges
med den specielle Crisp-pande.

MAD VAGT (g)
STEGTE KARTOFLER, FROSNE 200 - 500
Fordel jeevnt i crisp-panden

TYNDBUNDET PIZZA-FROSSEN 200 - 600

Tages ud af emballagen, serg for at fierne eventuel aluminiumsfolie

TYKBUNDET PIZZA-FROSSEN

300 - 800

Tages ud af emballagen, serg for at fjerne eventuel aluminiumsfolie

KYLLINGEVINGER-FROSNE 200-500
Fordel jeevnt i crisp-panden
PANERET FISK-FROSSEN 100 - 500

Fordel jeevnt i crisp-panden

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, hdndtag til Crisp-pande

+ 6™ SENSE DAMP

Bruges til dampkogte madvarer, sa som grgntsager
eller fisk ved brug af den medleverede dampkoger.
Fordel madvarerne jeevnt i dampkogerens kurv og
hald drikkevand (100 ml) i bunden af dampkogeren.
Ovnen beregner automatisk de ngdvendige
indstillinger til at opna et perfekt resultat. Under
tilberedningens begyndelse, skaber mikrobglgerne
damp og bringer det tilsatte vand i bunden af

dampkogeren i kog.

MAD VAGT (g)
RODFRUGTER
GRONTSAGER
GRONTSAGER-FROSSEN
150 - 500

FISKEFILETER

KYLLINGEFILET

FRUGT

Kraevede tilbehgr: Dampkoger

e 6" SENSE RIS & PASTA

GRONTSAGER 200-800
Skaret i stykker. Fordel jeevnt i et mikrobglgefast fad
GRONTSAGER-FROSSEN 200-800
Fordel jeevnt i et mikrobelgefast fad

GR@NTSAGER-PA DASE 200 - 600
Fordel jeevnt i et mikrobelgefast fad

POPCORN 100

Anbring altid posen direkte pa glasdrejetallerkenen. Tilbered kun én
pose ad gangen

Til hurtig tilberedning af ris eller pasta.

Denne funktion ma kun bruges i kombination med

dampkogeren.

MAD PORTIONER VAGT (g)
] 100

RIS H 200
P 300
fhie 400
] 70

PASTA L] 140
Pt 210

Krzevede tilbehgr: Dampkogerbund og lag
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s CRISP

— Bruges til at brune en ret pa perfekt made, bade
rettens top og bund. Denne funktion ma kun bruges
med den specielle Crisp-pande.

MAD VARIGHED (min.)
Surdejskage 7-10
Hamburger 8-10*

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, hdndtag til Crisp-pande
z\&| MIKROB@LGE

Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme
mad- eller drikkevarer.

EFFEKT (W) ANBEFALET TIL
1000 Hurtig genopvarmning af drikkevarer eller
madvarer med et hgjt vandindhold.
800 Tilberedning af grentsager.
650 Tilberedning af ked og fisk.
Tilberedning af kadsovs eller sovse med ost eller
500 ag. Feerdiggerelse af kadpostej eller indbagt
pasta.
350 Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smar eller
chokolade.
160 Optoning af frosne madvarer eller bledgaring af
sm@r og ost.
90 Bladgering af is.
HANDLING MAD EFFEKT (W) | VARIGHED (min.)
Opvarmning 2 kopper 1000 1-2
Opvarmning I((1arktgo)ffelmos 1000 9-1
Optening Hakket ked (500 g) 160 13-14
Tilbered Sandkage 800 6-7
Tilbered Aggesovs 650 11-12
Tilbered Farsbred 800 18-20
<~| GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi anbefaler
at vende maden under tilberedningen.

JET DEFROST

MAD VARIGHED (min.)
Toast 5-6
Rejer 18-22

Anbefalet tilbehgr: Rist

m GRILL + MB

Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere retter
ved at kombinere mikrobglge- og grillfunktionerne.

MAD EFFEKT (W) VARIGHED (min.)
Kartoffelgratin 650 20-22
Stegt kylling 650 40-45

Anbefalet tilbehar: Rist

%é Til hurtig optegning af forskellige typer af mad ved
blot at angive deres vaegt. Anbring altid madvarerne
direkte pa glasdrejetallerkenen, for at fa de bedste
resultater.

OPT@NING AF BR@D

Denne eksklusive Whirlpool funktion giver dig mulighed
for at opta frossent brad. Ved at kombinere bade
Optening og Crisp, kommer dib brad til at smage of feles
som om det lige var bagt. Brug denne funktion til hurtigt
at opte og varme frosne rundstykker, flutes og croissanter.
Crisp-panden skal anvendes sammen med denne
funktion.

MAD VAGT
OPT@NING AF BR@D © 50-800 g
K@D 100g-2,0kg
FJERKRA 100 g - 2,5 kg
FISK 100g-1,5kg
GR@ONSAGER 1009 -2,0kg
BR@D 100G - 1,0 kg
e TIMERE
Til redigering af funktionernes tidsveerdier.
TIMER
Til at overvage tiden, uden at aktivere en funktion.
SMART CLEAN

o

Dampvirkningen under denne specielle
rengegringscyklus gar, at snavs og madrester nemt kan
fijernes. Heeld en kop drikkevand i den medfglgende
dampkogers bund (3) eller i en mikrobalgefast beholder
og aktivér funktionen.
Kreevede tilbehgr: Dampkoger

FAVORIT

Bruges til at fa adgang til listen over 10
favoritfunktioner.
@Q INDSTILLINGER

Til justering af ovnens indstillinger.
Nar funktionen "@KO" er aktiv, reduceres displayets lysstyrke
for at spare energi og lyset slukkes efter 1 minut.
Nar “DEMOQO" er “On” er alle betjeningsanordningerne aktive og
alle menuerne tilgeengelige, men ovnen varmes ikke op.
Denne tilstand inaktiveres ved at tage adgang til “DEMO" fra
menuen “INDSTILLINGER” og vaelge “Off".
Ved at markere “FABRIKSNULSTIL” slukkes produktet og vender
herefter tilbage til tilstanden ved fgrste taending. Alle
indstillinger vil blive slettede.
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FORSTEGANGSBRUG

| DA

1. VALG SPROG

Du skal indstille sproget og klokkeslaettet farste gang,
du teender for apparatet: Pa displayet vises “English”.

Tryk pd + eller — for at gennemse listen over
disponible sprog, og veaelg den gnskede.

Tryk pa v for at bekreefte dit valg.

Bemazerk: Sproget kan sendres pa et senere tidspunkt ved at
markere “SPROG" i menuen “INDSTILLINGER" hvortil man tager
adgang ved at trykke pa of .

2. INDSTIL KLOKKESLATTET

Nar du har valgt sproget, skal du indstille det aktuelle
tidspunkt: De to timetal pd displayet vil blinke.

—/— —
N mln
nZ-ohd
Vi A

Tryk pad + eller — for at indstille det nuveerende timetal,
og tryk pa v : De to minuttal pa displayet vil blinke.

DAGLIG BRUG

Tryk pd + eller — for at indstille minutterne og tryk pa
v for at bekreefte.

Bemaerk: Du skal muligvis indstille klokkesleettet igen efter
lzengerevarende strgmafbrydelser. Vaelg “UR” i menuen
“INDSTILLINGER”, hvortil man tager adgang ved at trykke pa
& .

3. RENG@R OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: Det er helt normalt. Det anbefales derfor
at renggre den tomme ovn, for at fjerne eventuelle
lugte, for du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Aktivér funktionen “Smart Clean” (Smart renggring).
Folg anvisningerne, for at indstille funktionen korrekt.
Bemazerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

1. VALG EN FUNKTION

Tryk pa for at teende for ovnen: Displayet viser den
seneste korte hovedfunktion eller hovedmenuen.

Funktionerne kan vaelges ved at trykke pa en af
hovedfunktionernes ikon, eller ved at gennemse en
menu.

Man veelger en funktion fra en menu ved at trykke pa
+ eller — for at veelge den gnskede, og herefter trykke
pa v for at bekraefte.

Bemaerk: Nar funktionen er blevet valgt vil displayet foresla
det bedst egnede niveau til hver enkelt funktion.

2. INDSTIL FUNKTIONEN

Man kan andre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som kan
&ndres, i reekkefelge. Tryk pd <« giver dig mulighed for
at eendre den foregdende indstilling igen.

EFFEKT

Z \

Nar veerdien blinker pa displayet anvendes + eller —

til at eendre den, hvorefter man trykker pad v, for at
bekraefte, og fortsaeette med at eendre den efterfglgende
indstilling (hvis dette er muligt).

VARIGHED

Z &

Nar ikonet ® blinker pd displayet, anvendes + eller —
til at indstille den gnskede varighed af tilberedningen.
Tryk herefter pd v for at bekraefte.

Bemazerk: Man kan justere den indstillede
tilberedningsvarighed under tilberedningen, ved at trykke pa
:Tryk pa 4+ eller — for at zendre, og tryk herefter pa v for
at bekraefte.

Ved brug af funktioner uden mikrobglger er det ikke
ngdvendigt at indstille tilberedningstiden, hvis du vil
administrere tilberedningen manuelt (uden timer): Tryk
pa v eller >] for at bekraefte og starte funktionen.

Nar denne tilstand vaelges, kan du ikke programmere en
forsinket start.

SLUTTID (FORSINKET START)

| funktioner der ikke aktiverer mikrobalgerne, sa
som “Grill”, kan funktionens start udskydes, ved

at programmere dens sluttid, nar du har indstillet
tilberedningstiden. | mikrobglge-funktioner svarer
sluttiden til varigheden. Pa displayet vises sluttiden
mens ikonet @ blinker.
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Tryk pad + eller — for at indstille tidspunktet, som
tilberedningen gnsket afsluttet pa, tryk herefter pa v/
for at bekraefte og aktivere funktionen. Saet retten i
ovnen og luk lagen: Funktionen starter automatisk efter
den beregnede periode for at tilberedningen slutter pa
det tidspunkt, du har indstillet.

Bemaerk: Programmering af et udskudt starttidspunkt vil
inaktivere ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist varme op
til den @nskede temperatur, hvilket vil sige, at tilberedningstiden
kan vaere en smule lzengere end forventet. Under ventetiden kan
man trykke pd 4+ eller — for at zendre den programmerede
sluttid, eller trykke pd <« for at zendre andre indstillinger. Ved at
trykke pd @ , for at visualisere informationen, er det muligt at
skifte mellem sluttid og varighed.

. 6" SENSE
Disse funktioner vaelger automatisk den bedste

tilberedningsmetode, effekt og varighed for alle de
disponible retter.

Angiv blot fedevarens egenskaber, nar dette
foresparges, for at opna et optimalt resultat.

VAGT / PORTIONER
6

N, 7N | oF
Kg
7N, l.I_§

Felg anvisningerne pa displayet, for at indstille funktionen
korrekt. Tryk, pa anmodning, pa + eller — for at indstille
den pakraevede veerdi, og tryk herefter pa v for at bekrafte.
FARDIGHEDSGRAD

| 6™ Sense funktioner kan faerdighedsgraden justeres.

Tryk, pa anmodning, pa + eller — for at veelge det
gnskede niveau mellem Let/Lav (-1) og Ekstra/Hgj (+1).
Tryk pa v eller ] for at bekraefte og starte funktionen.

3. AKTIVER FUNKTIONEN

Hvis standardvaerdierne er som gnsket, eller nar du har
udfert de gnskede indstillinger, kan du ndr som helst
trykke pd [=] for at aktivere funktionen.

Hver gang der trykkes pa [>] igen, forgges
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder.

Under forsinkelsen vil ovnen spgrge dig, om du vil
afbryde denne fase og straks starte funktionen, hvis
man trykker pa [>].

Bemeerk: Du kan stoppe den aktiverede funktion nar som
helst ved at trykke pa :

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik
maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse
pa displayet. Tryk pa « for at vende tilbage til det
foregaende skeermbillede og vaelge en anden funktion
eller vent, for at fuldfgre afkalingen.

JET START

Nar ovnen er slukket, trykker man pa [>] for at aktivere
tilberedning med mikrobglgefunktionen, indstillet pa
hgjeste effekt (1000 W) i 30 sekunder.

4. PAUSE | TILBEREDNING /

VEND ELLER R@R | MADEN

PAUSE

Nar l[dgen dbnes vil tilberedningen blive afbrudt
midlertidigt ved, at varmeelementerne inaktiveres.

Luk lagen og tryk pa [>], for at genoptage
tilberedningen.

Bemaerk: Under 6™ Sense” funktioner ber lagen kun dbnes pa
opfordring herom.

VEND ELLER R@R RUNDT | MADEN

Visse 6™ Sense Kgl opskrifter kraever, at man vender eller
rerer rundt i maden under tilberedningen.

Der hgres et lydsignal og pa displayet vises handlingen,
der skal udferes.

Abn Iagen, udfer den handling som display opfordrer til
og luk lagen igen. Tryk herefter pa [] for at fortseette
tilberedningen.

Bemaerk: Nar der opfordres til at vende eller rgre i maden, vil
ovnen genoptage tilberedningen efter 2 minutter, ogsa
selvom handlingen ikke er udfert.

5.ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

—#&

Tryk pa [>] for at fortszette tilberedningen manuelt
ved at forleenge tiden 30 sekunder ad gangen (for
mikrobglgefunktioner) eller 5 minutter ad gangen
(uden mikrobealger) eller tryk pa + for at forleenge
tilberedningstiden ved at indstille en ny varighed. |
begge tilfelde bibeholdes tilberedningens parametre.

Hvis man trykker pa v eller [>] starter tilberedningen
igen.
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. FAVORIT

For at gare det nemmere at bruge ovnen kan den
gemme op til 10 af dine favoritfunktioner.

Displayet vil opfordre dig til at gemme funktionen med
et tal mellem 1 og 10 pa din liste over livretter, nar
tilberedningen er fuldfert.

—%&

Hvis du vil gemme en funktion som en favorit og
gemme de aktuelle indstillinger til fremtidig brug,
skal du trykke pd v, i modsat fald kan du afvise
opfordringen ved at trykke pd « .

Nar du har trykke pd v, skal du trykke pa + eller — for
at vaelge nummeret pa positionen, og tryk herefter pa
v for at bekrafte.

Bemaerk: Hvis hukommelsen er fuld, eller det valgte tal
allerede er optaget, vil ovnen spgrge dig om at bekraefte, at
funktionen skal overskrives.

For at hente de funktioner, du har gemt, pa et senere
tidspunkt tryk pa < : Displayet viser listen over dine
favoritfunktioner.

sssss

for at vaelge funktionen, bekreaeft ved
at trykke pa v og tryk herefter pa [>] for at aktivere.

. SMART CLEAN

Tag alt tilbehgr ud af mikroovnen (bortset fra
glasdrejetallerkenen) for du aktiverer funktionen.

Tryk pa 2] for at tage adgang til funktionen “Smart

Tryk pa [>] for at aktivere renggringsfunktionen:
Displayet vil opfordre dig til at udfgre en raekke
handlinger, inden renggringen starter. Tryk pd v nar
handlingerne er gjort.

Haeld en kop drikkevand i den medfelgende
dampkogers bund eller i en mikrobglgefast beholder
nar dette foresparges og luk herefter lagen.

Efter den sidste bekraftelse skal du trykke pa [>] for at
starte rengeringscyklussen.

Tag beholderen ud, nar cyklussen er faerdig, fuldfer
renggringen med en blad klud og tgr ovnrummet med
en fugtig klud af mikrofibre.

' DA
. TIMER

Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som minutur.
Serg for, at ovnen er slukket for at aktivere funktionen,
og tryk sd pa + eller — : lkonet & blinker pa displayet.
Tryk pa + eller — for at indstille den maengde tid, du
har brug for, og tryk sa pa v for at aktivere minuturet.
Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at
minuturet er feerdig med nedtzllingen af det valgte
tidsrum.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og
aktivere en funktion. Tryk pa for at teende for ovnen,
og valg herefter den gnskede funktion.

Nar funktionen er startet vil minuturet fortszette
nedtallingen, uden at pdvirke selve funktionen.

Under denne fase kan man ikke se minuturet

(kun ikonet & vil blive vist), men det fortseetter
nedtallingen. Vend tilbage til minuturets skaermbillede
ved at trykke pa nar du vil stoppe den
igangvarende funktion.

. TASTATURLAS
Tryk og hold « trykket i mindst fem sekunder, for at

blokere tastaturet. Gentag proceduren for at oplas
tastaturet.

PR
L2
LFoU)

Bemeaerk: Funktionen kan ogsa aktiveres under tilberedningen.
Af sikkerhedsmaessige arsager kan ovnen til enhver tid slas fra
ved at trykke pa knappen .
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RENGORING

Serg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

- Renger overfladerne med en fugtig klud af mikrofibre.
Tilfgj et par draber neutralt renggringsmiddel, hvis de er
meget snavsede. Ter efter med en tor klud.

+ Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
rengering af ruden i ovndgren.

- Fjern drejetallerkenen og dens statte jeevnligt eller i
tilfaelde af spild for at fjerne alle madrester.

Aktivér funktionen “Smart clean” for at opna en optimal
rengering af de indre flader.

+ Det er ikke ngdvendigt at renggre grillen, da den
intense varme braender eventuelt snavs vaek. Brug
denne funktion jevnligt.

FEJLFINDING

Anvend aldrig damprensere.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/
®tsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

TILBEH@R

Alle tilbehar kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med

et mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbreendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle, inden
den renggres.

Problem Mulig arsag

Lasning

Ingen strgm.
Ovnen fungerer ikke.

Afbrydelse fra lysnettet.

Kontrollér, om der er stromafbrydelse, og om stikket sidder
i stikkontakten.

Sluk og taend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
afhjulpet.

Ovnen udsender stgj, selv nar den er

slukket. Aktiv kaleblaeser.

Abn lagen eller vent til afkalingsprocessen er faerdig.

Displayet viser bogstavet "F", efterfulgt af

Softwarefejl.
et nummer.

Kontakt din neermeste kundeserviceafdeling og angiv
nummeret, der star efter bogstavet "F".

OPLYSNINGSSKEMA

@www produktets oplysningsskema med energidata kan
downloades fra websitet docs.whirlpool.eu

SADAN FAR DU FAT PA BRUGS- 0G
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA
> @ww pownload Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen fra vores
website docs.whirlpool.eu (du kan bruge
denne QR-kode), ved at angive produktets
kommercielle kode.

55
E

> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling.

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING
Du kan finde vores
kontaktoplysninger

i garantihaeftet. Nar

du kontakter vores
kundeserviceafdeling,
bedes du angive
koderne pa dit produkts
identifikationsskilt.

400011160178/B

Printed in Italy
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PAIVITTAISKAYTON VIITE-

OPAS

KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-

TUOTTEEN

'

rekisterdi tuotteesi sivustolla
www.whirlpool.eu/register

Tdaydemmadn avun ja tuen saamiseksi

(Fvww

ohjeita.

Voit ladata Turvaohjeet seka Kaytto- ja huolto-
oppaan verkkosivultamme docs.whirlpool.eu
ja noudattamalla tdman vihkosen takakannen

Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

°
TUOTTEEN KUVAUS
1. Ohjauspaneeli
1 ................ 2. Tunnistekilpi
I@ ﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ @I (813 poista)
............. z 3. Luukku
o = — 4. Ylempi lampovastus/grilli
G I S 1 PO 5 5. Kevyt
“““ [ 6. Lasialusta
2 ........ u
S |l 6
[ N {
ooooo P “eccee
3 / =] \
KAYTTOPANEELIN KUVAUS
6 ¢_&, ------- — P @
Y B F P« v | O & ]
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4, TAKAISIN 7. SELAUSPAINIKE, PLUSPAINIKE

Kytkee uunin paalle ja pois paalta,
taukotilaan tai keskeyttaa aktiivisen
toiminnon.

2. VALIKKO / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea padsy toimintoihin ja
valikkoon.

3. SELAUSPAINIKE, MIINUSPAINIKE

Kaytetaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
laskemiseen.

Palaa edelliseen nakymaan.

Mahdollistaa asetusten
muuttamisen kypsentamisen aikana.

5. NAYTTO
6. VAHVISTUS

Vahvistaa valitun asetuksen tai
asetetun arvon.

Kaytetdaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
nostamiseen.

8. VALINNAT / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea pdasy toimintoihin,
asetuksiin ja suosikkeihin.

9. KAYNNISTYS

Kaynnistaa toiminnon ilmoitettuja

tai perusasetuksia kayttaen.
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VARUSTEET

PYORIVA LAUTANEN

Tukeensa asetettua pyorivaa
lautasta voidaan kayttaa kaikkien
kypsennysmenetelmien kanssa.
Pyorivaa lautasta on kaytettava aina

aluslautasena muille astioille ja
lisdvarusteille.

PYORIVAN LAUTASEN TUKI
QTS Kayta tukea ainoastaan

| lasilautaselle.
? Al aseta tuen paalle muita
4 varusteita.

CRISP-ALUSTA

Saa kdyttaa ainoastaan sille
tarkoitettujen toimintojen kanssa.
Crisp-alusta on laitettava aina
pyorivan lautasen keskelle ja se

voidaan esilammittaa tyhjana
kayttamalla tahan tarkoitukseen tarkoitettua
erikoistoimintoa. Aseta ruoka suoraan Crisp-alustalle.

CRISP-ALUSTAN KAHVA

Sen avulla Crisp-alusta voidaan
poistaa uunista katevasti.

[

A

J

RITILA

Taman ansiosta voit asettaa ruoan
[ahemmaksi grillia, jolloin se
l|) ruskistuu paremmin.
\'J Aseta ritila pyorivalle lautaselle ja
varmista, ettei se joudu kosketuksiin
muiden pintojen kanssa.

Varusteiden maarad ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin
mukaan.

Uuneja varten on saatavilla monenlaisia
varusteita. Ennen ostoa varmista, ettad ne sopivat
mikroaaltouunissa kaytettavaksi ja kestavat uunin
lampétiloja.

Ala koskaan kdytd metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.

HOYRYTYSASTIA

Jos haluat hoyrystaa ruokia
""" 1 kuten kala tai kasvikset, aseta
ne koriin (2) ja kaada
..... 2 juomavetta (100 ml)
hoyryastian (3) pohjalle, jotta
aikaansaadaan oikea maara
3 hoyrya.
Sen sijaan jos haluat keittaa
sellaisia ruokia kuten perunoita,
pastaa, riisia tai viljaruokia,
aseta ne suoraan hoyrytysastian pohjalle (koria ei
tarvita) ja lisdaa tarvittava maara juomavetta keitettavan
ruuan maaran mukaan.
Saat parhaan tuloksen, jos peitdt hdyryastian
toimitetulla kannella (1).

Aseta hdyrytysastia aina pyorivalle lasilautaselle ja
kadyta sita vain sopivien kypsennystoimintojen tai
mikroaaltotoiminnon kanssa.

Hoyrytysastian pohja on suunniteltu siten, etta sita
voidaan kdyttaa myos yhdessa erityisen Smart clean
-toiminnon kanssa.

.....

Muita lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen
huoltopalvelusta.

Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisaseinien kanssa.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi
pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pydrivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa tai
poistettaessa.

N
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TOIMINNOT

' FI

6” 6" SENSE

erse Nama toiminnot valitsevat automaattisesti
kaikentyyppisille elintarvikkeille parhaiten sopivan
lampdtilan ja kypsennystavan.

« 6™ SENSE UUDELLEENKUUMENNUS

6" SENSE CRISP

Ruskista ruuat taydellisesti yla- ja alapuolelta. Tata
toimintoa saa kadyttaa ainoastaan erityisen Crisp-
alustan kanssa.

Lammittaa uudelleen valmisruokia, jotka ovat
joko pakastettuja tai huoneen l[ampétilassa. Uuni
laskee automaattisesti tarvittavat asetukset,
joilla saavutetaan parhaat tulokset lyhimmassa
ajassa. Aseta ruoka mikroaaltoja ja kuumuutta
kestavalle lautaselle tai astiaan. Uudelleen
kuumennusprosessin lopussa ruoan jattaminen
seisomaan 1 - 2 minuutin ajaksi parantaa aina
tulosta, etenkin pakasteruokien kohdalla.

Als avaa luukkua tdaméan toiminnon aikana.

RUOKA PAINO (g)

ATERIALAUTANEN 250-500

Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota

KEITTO 200 - 800
Kuumenna peittamatta eri kulhossa
PAKASTETTU-ATERIALAUTANEN 250-500

Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota

JUOMAT 100 - 500

Aseta kuumuutta kestava muovilusikka mukiin tai kuppiin estéamaan
ylikiehumista

LASAGNE-PAKASTE 250-500

Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota
6t" SENSE KYPSENYS

Erityyppisten ruokien ja ruokalajien kypsentdamiseen
ja parhaiden tulosten saamiseen nopeasti ja
helposti.

RUOKA PAINO (g)

UUNIPERUNAT 200 - 1000

Sivele 6ljylld tai sulatetulla voilla. Leikkaa perunan paalle risti ja kaada
sisddn hapankermaa ja suosikkikastikettasi

VIHANNEKSET 200 - 800
Leikkaa paloiksi. Levita tasaisesti mikroaallot kestdvaan astiaan

PAKASTEVIHANNEKSET 200 - 800
Levitd tasaisesti mikroaallot kestavaan astiaan
VIHANNEKSET-PURKKI 200 - 600

Levitd tasaisesti mikroaallot kestavaan astiaan

POPCORN 100

Laita pussi aina suoraan pyorivélle lasialustalle. Valmista vain yksi
pussi kerrallaan

RUOKA PAINO (g)
PAISTETUT PERUNAT-PAKASTETTU 200 - 500
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

OHUTPOHJAINEN PAKASTEPITSA 200 - 600

Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota

PAKSUPOHJAINEN PAKASTEPITSA 300-800

Ota pois pakkauksestaan varoen irrottamasta alumiinifoliota

KANANSIIVET-PAKASTETTU 200 -500
Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle
KALAPUIKKO-PAKASTETTU 100 - 500

Sijoittele tasaisesti crisp-alustalle

Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva

« 6™ SENSE HOYRY

Hoyrysta toimitetulla hdyryastialla ruokia

kuten kasvikset tai kala. Aseta ruoka tasaisesti
hoyrytyskoriin ja kaada hoyrytysastian pohjalle
juomavetta (100 ml). Uuni laskee automaattisesti
tarvittavat asetukset, joilla saavutetaan parhaat
tulokset. Kypsennyksen alkuvaiheessa mikroaallot
synnyttavat hoyrya, jolloin hdyrytysastian pohjalla
oleva vesi alkaa kiehua.

RUOKA PAINO (g)

JUUREKSET

VIHANNEKSET
PAKASTEVIHANNEKSET

KALAFILEET

BROILERIFILEET

HEDELMAT
Tarvittavat varusteet: Hoyrytysastia

2 6t SENSE RIISIJA & PASTA

Riisin tai pastan nopeaan keittamiseen.
Tata toimintoa saa kdyttda ainoastaan yhdessa
hoyrytysastian kanssa.

150 - 500

RUOKA ANNOKSET PAINO (g)
f 100
RIISI t 20
Ll 300
feid 400
] 70
PASTA L] 140
fhé 210

Tarvittavat varusteet: Hoyrytysastian alaosa ja kansi
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s _| CRISP

Ruskista ruuat taydellisesti yla- ja alapuolelta. Tata
toimintoa saa kdyttaa ainoastaan erityisen Crisp-alustan
kanssa.

RUOKA KESTO (min.)
Kohotettu kakku 7-10
Hampurilaiset 8-10*

* K&anna ruokaa kypsennyksen puolivélissa.
Tarvittavat varusteet: Crisp-alusta ja Crisp-alustan kahva

z\¢| MIKROAALTO

VA JET DEFROST
0

Lammittad ja kypsentdd ruoat tai juomat nopeasti.

TEHO (W) SUOSITUKSET
Juomien tai erittdin vesipitoisten ruokien nopea
1000 PN
lammittdminen uudelleen.
800 Vihannesten kypsennys.
650 Lihan ja kalan kypsennys.
Lihaa, juustoa tai munaa siséltavien kastikkeiden
500 kypsennys. Lihapiirakoiden tai uunipastan
viimeistely.
Hidas, varovainen kypsennys. Sopii hyvin voin tai
350
suklaan sulatukseen.
160 Pakasteiden sulatus tai voin ja juuston
pehmennys.
20 Jaatelon pehmennys.
TOIMENPIDE RUOKA TEHO (W) KESTO (min.)
Kuumennus 2 kuppia 1000 1-2
Kuumennus Perunasose 1000 9-1
(1kg)
Sulatus Jauheliha (500 g) 160 13-14
Kypsennys Sokerikakku 800 6-7
Kypsennys Munakastike 650 11-12
Kypsennys Lihamureke 800 18-20
<~~~ | GRILLI

Ruskistaa, grillaa ja gratinoi. Suosittelemme
kaantamaan ruokaa kypsennyksen aikana.

RUOKA KESTO (min.)
Paahtoleipa 5-6
Ravut 18-22

Suositeltavat varusteet: Ritild
GRILLI + MIKRO

Kypsennad ja gratinoi ruuat nopeasti yhdistamalla
mikroaalto- ja grillitoiminnot.

AN
Z\&

RUOKA TEHO (W) KESTO (min.)
Perunagratiini 650 20-22
Paistettu kana 650 40-45

Suositeltavat varusteet: Ritild

Monien erityyppisten ruokien pikaiseen
sulattamiseen yksinkertaisesti ilmoittamalla niiden
paino. Aseta ruoka aina suoraan pyorivalle lasialustalle
parhaiden tulosten saamiseksi.

CRISP LEIPA SULATETTU

Talla eksklusiivisella Whirlpool-toiminnolla sulatetaan
pakastettua leipdd. Yhdistamalld sekd sulatus- ja Crisp-
teknologiat leipdsi maistuu ja tuntuu vastaleivotulta. Talla
toiminnolla voit sulattaa ja kuumentaa nopeasti
pakastettuja sampyloitd, patonkeja ja kroissantteja. Taman
toiminnon kanssa on kaytettava Crisp-alustaa.

RUOKA PAINO
CRISP LEIPA SULATETTU © 50-800¢
LIHA 100g-2,0kg
BROILERI 100g-25 kg
KALA 100g-1,5kg
VIHANNEKSET 100g-2,0kg
LEIPA 100g-10kg
e AJASTIMET

Toimintojen aika-arvojen muuttamista varten.

AJASTIN

Ajan mittaamiseen aktivoimatta mitdaan toimintoa.

> SMART CLEAN
* I Tamén erityisen puhdistusjakson aikana

vapautuva hoéyry helpottaa lian ja ruoasta jaaneiden
tahrojen irtoamista. Kaada kupillinen juomavetta
ainoastaan mukana toimitetun hdyrytysastian alaosaan
(3) tai mikroaallot kestavaan astiaan ja kaynnista
toiminto.
Tarvittavat varusteet: HOyrytysastia

SUOSIKIT

Siirtaa 10 suosikkitoiminnon luetteloon.

@Q ASETUKSET

Saataa uunin asetukset.
Kun ECO-tila on aktiivinen, ndytdn kirkkautta véhennetdan
energian sadstamiseksi ja lamppu sammuu 1 minuutin
kuluttua.
Kun “DEMO-tila on padlld, kaikki komennot ovat kdytettavissa
ja valikot avattavissa, mutta uuni ei kuumene. Tama tila
laitetaan pois paddltd menemalla “DEMOtilaan "ASETUKSET"-
valikosta ja valitsemalla “Pois paaltd”.
Valitsemalla “TEH.ASE. PALAU." tuote sammuu ja palaa sitten
ensimmadisen kdynnistyskerran tilanteeseen. Kaikki asetukset
pyyhkiytyvat pois.
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ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

' FI

1. VALITSE KIELI

Kun laite kytketdaan paalle ensimmaisen kerran, on
asetettava kieli ja kellonaika: Nayttoon tulee “English”.

Selaa kielivalintoja painamalla + - tai — -painiketta ja
valitse haluamasi.

Vahvista valintasi painamalla v .

Huomaa: Kielta voidaan my&hemmin muuttaa valitsemalla
“KIELI"-valikkokohta “ASETUKSET "-valikosta painamalla & .
2. ASETA AIKA

Kielen valinnan jalkeen on asetettava tdamanhetkinen
aika: Naytossa vilkkuu kaksi tunteja tarkoittavaa
numeroa.

N T
//Il_ \\l_l )
Aseta oikea aika painamalla + - tai — -painiketta ja

paina sitten v : Naytdssa vilkkuu kaksi minuutteja
tarkoittavaa numeroa.

PAIVITTAINEN KAYTTO

Aseta minuutit painamalla + - tai — -painiketta ja
vahvista painamalla v .

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkan
sahkokatkon jalkeen. Valitse “KELLO"™valikkokohta
"ASETUKSET"-valikosta painamalla «f .

3. PUHDISTA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat jaaneet
sithen valmistuksen aikana: tdma on taysin normaalia.
Taman vuoksi ennen ruoan valmistamiseen ryhtymista
suosittelemme puhdistamaan uunin tyhjana, jotta siita
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja
poista myos kaikki sen sisdlld olevat varusteet.
Aktivoi “Smart Clean” -toiminto. Aseta toiminto oikein
ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen
ensimmaisen kayton jalkeen.

1. VALITSE TOIMINTO

Kaynnista uuni painamalla : ndyttoon tulee
viimeinen kaytossa ollut paatoiminto tai paavalikko.

Toiminnot voidaan valita painamalla kuvaketta, silloin
kuin kyseessa on jokin paatoiminnoista, tai selaamalla
valikon lapi.

Haluttu toiminto valitaan valikosta painamalla + tai
— , minka jalkeen se vahvistetaan painamalla v .
Huomaa: Kun toiminto on valittu, ndytolta nakyy sopivin taso
kutakin toimintoa varten.

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen voit muuttaa
sen asetuksia. Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset,
joita voit muuttaa. Jos haluat muuttaa edellistad asetusta
uudelleen, paina « .
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Kun arvo vilkkuu ndyto6lla, voit muuttaa sitd painamalla
+ tai —, minka jalkeen vahvista se painamalla v

; jatka sitten seuraavien asetusten muuttamista (jos
mahdollista).

Kun naytolla vilkkuu kuvake (&, aseta haluamasi
kypsennysaika painamalla 4 - tai — -painiketta ja
vahvista sitten painamalla painiketta v .

Huomaa: Voit sadtaa kypsennyksen aikana asetettua
kypsennysaikaa painamalla @ : korjaa sitd painamalla 4+ tai
— javahvista sitten painamalla v .

Muissa kuin mikroaaltotoiminnoissa kypsennysaikaa ei
ole pakollista asettaa, jos haluat seurata kypsennysta
manuaalisesti (ilman ajastinta): Vahvista ja kdynnista
toiminto painamalla v tai [>].

Jos valitset taman toimintatilan, et voi ohjelmoida
viivastettya kdaynnistysta.

PAATTYMISAIKA (KAYNNISTYS VIIVEELLA)

Toiminnoissa, joissa mikroaallot eivat ole kdytdssa
kuten esimerkiksi “Grilli”, voit kypsennysajan
asettamisen jalkeen viivastaa toiminnon
kdaynnistamista ohjelmoimalla sen paattymisajan.
Mikroaaltotoiminnoissa paattymisaika on sama kuin
kestoaika. Naytolla nakyy paattymisaika samalla kun
kuvake @ vilkkuu.
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Aseta haluamasi kypsennyksen paattymisaika
painamalla 4+ -tai — -painiketta; vahvista ja aktivoi
toiminto sitten painamalla v . Laita ruoka uuniin ja
sulje luukku: Toiminto kdynnistyy automaattisesti sen
jalkeen, kun on kulunut laskettu aika, joka tarvitaan
sithen, etta kypsennys paattyy asetettuna ajankohtana.
Huomaa: Kypsennyksen viivastetyn kdynnistysajan
ohjelmoiminen sulkee pois kdytdsta uunin
esikuumennusvaiheen: Uuni saavuttaa haluamasi ldmpétilan
asteittain, mikd tarkoittaa, etta kypsennysajat ovat hieman
odotettua pitempid. Odotusaikana voit korjata ohjelmoitua
padttymisaikaa painamalla + tai — tai muuttaa muita
asetuksia painamalla << . Jos haluat katsella tietoja, painamalla
voit vaihtaa ndyttddn padttymisajan tai keston.

. 6" SENSE

Nama toiminnot valitsevat automaattisesti parhaan
kypsennystavan, tehon ja keston kaikille tarjolla oleville
ruokalajeille.

Nain halutessasi voit yksinkertaisesti ilmoittaa ruoan
ominaisuudet ja saat aina parhaan tuloksen.

PAINO / ANNOKSET
6

Toiminto asetetaan oikein seuraamalla naytdn ohjeita.
Kehotettaessa aseta tarvittava arvo painamalla + tai
— javahvista sitten painamalla v .

KYPSYYSTASO

6" Sense -toiminnoissa on mahdollista saataa kypsyystasoa.

N
1
rd N

Kehotettaessa valitse tasoksi Kevyt/Matala (-1) tai
Ekstra/Korkea (+1) painamalla + tai — .Vahvista ja
kdynnista toiminto painamalla v tai [>].

3. AKTIVOI TOIMINTO

Jos oletusarvot ovat oikein tai kun olet tehnyt
haluamasi asetukset, voit aktivoida toiminnon milloin
tahansa painamalla [>].

Aina kun painiketta [>] painetaan uudelleen,
kypsennysaikaa lisataan 30 sekuntia.

Jos painat viivevaiheen aikana painiketta [>], uuni
kysyy, haluatko hypata taman vaiheen yli ja kdaynnistaa
toiminnon valittomasti.

Huomaa: Voit pysdyttaa aktivoidun toiminnon milloin tahansa
painamalla [@].

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain
erityista maksimilampotilaa, ndyttoon tulee tasta
ilmoittava viesti. Edelliseen nakymaan palataan
painamalla « ; talldin voidaan joko valita jokin toinen
toiminto tai odottaa uunin jaahtymista.

JET START

Kun uuni on sammutettu, painamalla [>] aktivoit
kypsennyksen mikroaaltouunitoiminnolla taydella
teholla (1000 W) 30 sekunniksi.

4. KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN / RUOAN
KAANTAMINEN TAI SEKOITTAMINEN

TAUKO

Kun avaat luukun, kypsennys keskeytyy valiaikaisesti,
silla kuumennusvastukset kytkeytyvat pois paalta.
Kypsennysta jatketaan sulkemalla luukku ja painamalla
>].

Huomaa: Kun kaytat 6™ Sense” -toimintoja, avaa luukku vain
silloin, kun uuni kehottaa tekemaan niin.

KAANNA TAI SEKOITA RUOKAA

Erdissa 6™ Sense-kypsennysresepteissa on ruokaa
kaannettava tai sekoitettava kypsennyksen aikana.

Tall6in kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy suoritettava
toimenpide.

Avaa luukku, suorita ndyton ilmoittama toimenpide ja
sulje luukku; jatka sitten kypsennysta painamalla [>] .
Huomaa: Silloin kun tarvitaan kdantamista ja sekoittamista,
mutta naitd toimenpiteitd ei suoriteta, uuni jatkaa kypsennysta
2 minuutin jalkeen.

5. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu daanimerkki ja ndaytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt.

—#&

Jos haluat jatkaa kypsennysta manuaalisesti lisdten
aikaa 30 sekuntia kerrallaan (mikroaaltotoiminnoissa)
tai 5 minuuttia kerrallaan (ilman mikroaaltoja), paina

[>] tai paina 4, jos haluat pidentda kypsennysaikaa
asettamalla uuden kestoajan. Kummassakin tapauksessa
kypsennysparametrit sdilyvat.

Kypsennys kaynnistyy uudelleen painamalla v tai [>].
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. SUOSIKKI

Jotta uunin kaytto olisi helpompaa, se voi tallentaa jopa
10 suosikkitoimintoa.

Kun kypsennys on viety loppuun, ndytto kehottaa
tallentamaan toiminnon numeroon vililla 1 - 10
suosikkiluettelossasi.

—%&

Jos haluat tallentaa toiminnon suosikiksi ja sailyttaa
nykyiset asetukset tulevaa kayttda varten, paina

v/, muussa tapauksessa jata viesti huomioimatta
painamalla « .

Painettuasi v, valitse numeron sijoitus painamalla +
tai — ja vahvista sitten painamalla v .

Huomaa: Jos muisti on taynng, tai valittu numero on jo
kédytetty, uuni pyytad vahvistusta edeltdvan toiminnon
ylikirjoittamiseen.

Tallennettuja toimintoja haetaan myéhemmin
painamalla O : Nayttoon ilmestyy suosikkitoimintojen
luettelo.

sssss

Valitse toiminto painamalla + tai — , vahvista
painamalla v ja aktivoi sitten painamalla [>].
. SMART CLEAN

Poista kaikki varusteet (pyorivaa lasialustaa lukuun
ottamatta) mikroaaltouunista ennen kuin kdynnistat

. FI
. AJASTIN
Kun uuni kytketaan pois paaltd, nayttda voidaan
kayttaa ajastimena. Ennen toiminnon aktivoimista on
varmistettava, ettd uuni on sammutettu, minka jalkeen
painetaan + tai — : Naytolla vilkkuu kuvake ¢ .
Aseta tarvittavan ajan pituus painamalla + - tai —
-painikkeita ja aktivoi sitten ajastin painamalla v .
Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kdanteisen
laskennan, kuuluu danimerkki ja naytolla nakyy tata
koskeva ilmoitus.

Kun ajastin on aktivoitu, voit myos valita ja aktivoida
jonkin toiminnon. Kdynnista uuni painamalla ja
valitse sitten haluamasi toiminto.

Kun toiminto on kaynnistynyt, ajastin jatkaa
lahtolaskentaa itsendisesti, puuttumatta itse
toimintoon.

Taman vaiheen aikana ei ole mahdollista ndhda
ajastinta (nakyy vain kuvake @ ), joka jatkaa jaljelle
jaavan ajan laskemista taustalla. Ajastimen naytto
palautetaan pysayttamalla parhaillaan aktiivisena oleva
toiminto painamalla .

. NAPPAINLUKKO
Painikkeet lukitaan painamalla « ja pitamalla sita

painettuna vahintdan viiden sekunnin ajan. Toimi
samoin nappdimistélukon avaamiseksi.

PES

@

toiminnon.
Siirry Smart Clean -toimintoon painamalla .

Huomaa: Toiminto voidaan aktivoida myos kypsennyksen
© aikana. Turvallisuussyista uuni voidaan kytked pois paalta
ﬂ milloin tahansa painamalla .

Aktivoi puhdistustoiminto painamalla [>]: naytolla
nakyvat jarjestyksessa eri toimenpiteet, jotka on
suoritettava ennen puhdistuksen aloittamista.

Kun kaikki on valmista, voit painaa milloin tahansa
painiketta v .

Kehotettaessa kaada kupillinen juomavetta toimitetun
hoyrytysastian alaosaan tai mikroaallot kestavaan
astiaan ja sulje sitten luukku.

Paina viimeisen vahvistuksen jalkeen [>7, jolloin
puhdistusjakso alkaa.

Jakson loputtua ota astia pois, pyyhi lika pois pehmealla
liinalla ja kuivaa sitten uunin sisdosa kostealla
mikrokuituliinalla.
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PUHDISTUS

Varmista, etta laite on jaahtynyt, ennen kuin aloitat
huolto- tai puhdistustoimenpiteet.

SISA- JA ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne
ovat erittdin likaisia, voit liséta muutaman pisaran
neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi
kuivalla liinalla.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella erikoispesuaineella.
« Saannollisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa uunin
pohjalta kaikki ruoan jaamat.

« Aktivoi “Smart clean” -toiminto sisdpintojen tehokasta
puhdistamista varten.

- Grillia ei tarvitse puhdistaa, silld voimakas kuumuus
polttaa kaiken lian. Kdyta tata toimintoa saanndllisin
valiajoin.

VIANETSINTA

Ala koskaan kdytd puhdistamiseen hdyrypesuria.
Al3 kayta terasvillaa, hankaavia kaapimia tai
hankaavia/syovyttavia puhdistusaineita, koska ne
voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

VARUSTEET

Kaikki muut varusteet voidaan pesta
astianpesukoneessa paitsi Crisp-alusta.

Crisp-alusta on puhdistettava vedelld ja miedolla
pesuaineella. Hankaa pinttynyt lika pois pehmealla
liinalla. Anna Crisp-alustan jaahtya ennen puhdistusta.

Ongelma Mahdollinen syy Korjaus
Sihkokatkos. Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on kytketty
S verkkoon.
Uuni ei toimi.

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

Kytke uuni pois pdalta ja uudelleen paalle ja tarkista, onko
vika poistunut.

Uuni on meluisa my0s pois paalta
kytkettyna.

Jadhdytyspuhallin on paalla.

Avaa luukku tai odota, ettd jadhdytys on paattynyt.

Naytolle ilmestyy “F”-kirjain ja numero. Ohjelmistovika.

Ota yhteys lahimp&dan huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita
“F"-kirjaimen perdssa oleva numero.

TUOTESELOSTE

@www | ajtteen tuoteseloste energiankulutusta
koskevine tietoineen on ladattavissa Whirlpoolin
sivustolta docs.whirlpool.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS
> @ww | ataa kiytts- ja huolto-opas E::E

verkkosivultamme docs.whirlpool.eu (voit ﬁjl'%;

kayttaa tatd QR-koodia), ilmoittamalla
tuotteen kaupallisen koodin.
> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta huoltopalveluun.

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN

Loydat yhteystietomme
takuuoppaasta. Kun otat
yhteytta asiakkaiden
myynnin jalkeiseen
palveluun, ilmoita
tuotteen tunnistekilvessa
olevat koodit.

400011160178/B

Printed in Italy
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DAGLIG REFERANSE
VEILEDNING

TAKK FOR AT DU HAR KJ@PTE ET

Du kan laste ned sikkerhetsanvisninger og
bruks- og vedlikeholdsveiledningen ved &
besgke var hjemmeside docs.whirlpool.eu og

(Fvww

For & motta lettere forstdelig hjelp og
stotte, vennligst registrere produktet ditt pa

WHIRLPOOL-PRODUKT
www.whirlpool.eu/register

folge anvisningene bakerst i dette heftet.

For du tar apparatet i bruk, ma du lese helse- og sikkerhetsveiledningen ngye.

°
PRODUKTBESKRIVELSE
1. Betjeningspanel
1 cececferecesennes 2. Identifikasjonsskilt
(mé ikke fjernes)
3. Der
4. @vre varmeelement/grill
5. Lys
6. Roterende tallerken
¥eo) )i e — s ] i
i it : v B O @
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. TILBAKE 7. NAVIGERINGSKNAPP PLUSS

For a sld ovnen av og pa, og for &
stoppe en aktiv funksjon.

2. MENY / FUNKSJONER DIREKTE
TILGANG

For a fa rask tilgang til funksjoner og
meny.

3. NAVIGERINGSKNAPP MINUS

For & bla gjennom en meny og
redusere innstillingene eller
verdiene til en funksjon.

Far a ga tilbake til forrige meny.
Gjor det mulig & endre innstillinger
mens tilberedningen pagar.

5. DISPLAY

6. BEKREFT

For & bekrefte en valgt funksjon eller
en fastsatt verdi.

For & bla gjennom en meny og oke
innstillingene eller verdiene til en
funksjon.

8. OPSJONER / FUNKSJONER
DIREKTE TILGANG

For a fa rask tilgang til funksjoner,
innstillinger og favoritter.

9. UTSATT

For a starte en funksjon ved

a benytte de spesifikke eller
grunnleggende innstillingene.
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TILBEH@R

ROTERENDE TALLERKEN

Nar den er plassert pa sin statte, kan
den roterende glasstallerkenen
brukes med alle metodene for
tilberedning. Den roterende
tallerkenen ma alltid brukes som
base for andre beholdere eller tilbeheor.

STOTTE TIL DEN ROTERENDE TALLERKENEN
QTS Bruk kun stetten til den roterende

glasstallerkenen.

Ikke plasser annet tilbehar pa

N4 stotten.
CRISP-PANNE

Ma kun brukes med funksjonene
som er angitt. Crisp-pannen ma
alltid veere plassert midt pa
glassplatetallerken og kan
forvarmes ndr den er tom, ved hjelp
av spesielle funksjon for dette formal. Plasser maten
direkte pa crisp-pannen.

HANDTAK FOR CRISP-PANNEN

Nyttig for a fjerne den varme crisp-
pannen fra ovnen.

Dette gjor at du kan plassere maten
naermere grillen, for @ oppna en
perfekt gyllen farge pa maten din.
Sett risten pad den roterende
tallerkenen, og pdse at den ikke
kommer i kontakt med andre overflater.

S o
[
/ :'
E

Antall og type tilbehgr kan variere avhengig av hvilken modell
som du kjgpt.

Det er en rekke tilbehgr tilgjengelig pa markedet.
For du kjgper tilbehor, pase at det er egnet for bruk i
mikrobglgeovn og taler ovnstemperaturer.

Metallbeholdere for mat eller drikke begr aldri brukes
under tilberedning i mikrobglgeovn.

DAMPKOKER

For @ dampe matvarer som fisk

""" 1 eller grennsaker, plassere disse i
kurven (2) og hell drikkevann

..... 2 (100 ml) ned i bunnen av
dampkokeren (3) for a oppna
den riktige mengden damp.
For & koke mat som poteter,
pasta, ris eller korn, plassere
disse direkte i bunnen av
dampkokeren (kurven er

ikke ngdvendig) og tilsett en passende mengde av

drikkevann for mengden mat du tilbereder.

For best resultat, dekke dampkokeren med lokket (1)

som fglger med.

Plasser alltid dampkokeren pa den roterende
glasstallerkenen og bare bruk den med
tilberedningsfunksjoner som er egnet, eller med
mikrobglgefunksjonen.

Dampkokerens bunn er i tillegg utformet slik at den
kan benyttes sammen med den spesielle Smart clean-
funksjonen.

.....

Annet tilbehgr som ikke medfalger kan kjgpes separat
gjennom kundeservice.

Pass alltid pa at mat og tilbehor ikke kommer i
kontakt med de innvendige veggene i ovnen.

Pass alltid pa at den roterende skiven kan dreie

fritt for du slar pa ovnen. Pass pa & ikke velte den
roterende skiven mens du setter inn eller tar ut annet
tilbehor.

N
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FUNKSJONER

' NO

y 6" SENSE

s Disse funksjonene velger automatisk den beste
temperaturen og tilberedningsmetoden for alle typer
mat.

+ 6™ SENSE OPPVARM.

For & varme opp ferdiglaget mat som enten er
frossen eller har romtemperatur. Ovnen beregner
automatisk verdiene som er ngdvendige for 3 oppna
de beste resultatene pa kortest tid. Plasser maten pa
en ildfast tallerken eller fat som taler mikrobglger.
Pa slutten av oppvarmingsprosessen, vil resultatet
alltid bli bedre dersom du lar maten sta i 1-2
minutter, spesielt gjelder dette frossen mat.

Mens denne funksjonen utfgres ma ikke dgren
apnes.

MAT VEKT (g)
MIDDAGSRETT 250-500

Ta den ut av emballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er flernet
SUPPE 200 - 800
Varm opp utildekket i egne former

FROSSEN MIDDAGSRETT 250-500

Ta den ut av emballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er flernet
DRIKKER 100 - 500

Sett en skje i varmebestandig plast ned i en mugge eller kopp for a
unnga at det koker over

FROSSEN LASAGNE 250 - 500
Ta den ut av emballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er flernet
« 6™ SENSE TILBEREDNING

For tilberedning av flere slags retter og matvarer og
a oppna optimale resultat raskt og enkelt.

MAT VEKT (g)

BAKTE POTETER 200-1000

Pensle med olje eller smeltet smgr. Lag et snitt pa toppen av
poteten og hell i remme og din favoritt topping

GR@NNSAKER 200 - 800

Skjaer opp i stykker. Fordel de jevnt utover i en ildfast form egnet for
mikrobglgeovn

FROSNE GRONNSAKER 200 - 800

Fordel de jevnt utover i en ildfast form egnet for mikrobglgeovn

GR@NNSAKER PA BOKS 200 - 600

Fordel de jevnt utover i en ildfast form egnet for mikrobalgeovn

POPKORN 100

Plasser alltid posen pa den roterende glasstallerkenen. Tilbered kun
en pose om gangen

6t" SENSE CRISP

For & brune en rett perfekt, bade pa den over- og
undersiden av maten. Denne funksjonen ma kun
brukes med den spesielle crisp-pannen.

MAT VEKT (g)
STEKTE POTETER,FROSSEN 200 - 500
Fordel jevnt utover Crisp-pannen

FROSSENPIZZA MED TYNN BUNN 200-600
Ta den ut av emballasjen og pése at alt aluminiumsfolie er fiernet
FROSSENPIZZA MED TYKK BUNN 300-800
Ta den ut av emballasjen og pase at alt aluminiumsfolie er flernet
FROSNE KYLLINGVINGER 200 - 500
Fordel jevnt utover Crisp-pannen

FROSNE FISKEPINNER 100 - 500

Fordel jevnt utover Crisp-pannen

Nadvendig tilbehar: Crisp-panne, handtak for Crisp-
pannen

6™ SENSE DAMP

For dampkoking av matvarer som grgnnsaker

eller fisk, ved hjelp av dampkokeren som

medfalger. Fordel maten jevnt utover i kurven til
dampkokeren og hell drikkevann (100 ml) i bunnen
pa dampkokeren. Ovnen vil automatisk beregne
innstillingene som er ngdvendige for 3 oppnad
perfekte resultat. | lapet av den innledende delen av
tilberedningen genererer mikrobglgene damp, noe
som fgrer til at vannet til i bunnen av dampkokeren
begynner 3d koke.

MAT VEKT (g)
ROTTER & KNOLLER
GRONNSAKER
FROSNE GR@NNSAKER
150 - 500

FISKEFILETER

KYLLINGFILETER

FRUKT

Nedvendig tilbehgr: Dampkoker

2] 6" SENSE RIS & PASTA

For rask tilberedning av ris eller pasta. Denne

funksjonen ma kun brukes sammen med dampkokeren.

MAT PORSJONER VEKT (g)
] 100

RS it 200
fi 300
fiee 400
] 70

PASTA L] 140
Pt 210

Nadvendig tilbehgr: Dampkokerens bunn og lokk
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s CRISP

— For a brune en rett perfekt, bade pa den over- og
undersiden av maten. Denne funksjonen ma kun brukes
med den spesielle crisp-pannen.

MAT VARIGHET (min.)
Gjeerbakst 7-10
Hamburgere 8-10*

* Snu maten halvveis under stekingen.
Nadvendig tilbehgr: Crisp-panne, hadndtak for crisp-pannen
z\¢| MIKROB@OLGER

For a tilberede raskt, og varme opp mat eller
drikke.

EFFEKT (W) ANBEFALT FOR
Rask oppvarming av drikke eller andre matvarer
1000 )
med hgyt vanninnhold.
800 Tilberede grgnnsaker.
650 Tilberede kjatt og fisk.

Tilberedning av kjgttsauser eller sauser som
500 inneholder ost eller egg. Avsluttende tilberedning
av kjgttpaier eller pastaretter.

Langsom, forsiktig matlaging. Perfekt for & smelte

VA JET DEFROST
0

350 smaor eller sjokolade.
160 Tining av frosne matvarer eller mykgjaring av
sm@r og ost.
90 Mykgjere iskrem.
HANDLING MAT EFFEKT (W) | VARIGHET (min.)
Oppvarming 2 kopper 1000 1-2
. Potetmos
(0] 1000 9-1
ppvarming kg)
Tining Kjottdeig (500 g) 160 13-14
Tilberede Sukkerbrgd 800 6-7
Tilberede Eggekrem 650 11-12
Tilberede Kjettpudding 800 18-20
<~ | GRILL

For bruning, grilling og gratenger. Vi anbefaler a
snu maten under tilberedningen.

MAT VARIGHET (min.)
Ristet brad 5-6
Dyphavsreker 18-22
Anbefalt tilbehgr: Rist

>« | GRILL+MB

For a raskt tilberede og gratinere retter med en
kombinasjon av mikrobglgeovnen og grillfunksjonen.

MAT EFFEKT (W) VARIGHET (min.)
Potetgrateng 650 20-22
Stekt kylling 650 40-45

Anbefalt tilbehgr: Rist

For rask opptining av forskjellig typer matvarer
ganske enkelt ved & spesifisere deres vekt. Plasser alltid
maten direkte pa den roterende glasstallerkenen for &
oppnad best resultat.
TINING AV BR@ZD
Denne eksklusive Whirlpool-funksjonen gjer det mulig for
deg a tine frossent bred. Ved & kombinere Defrost- and
Crisp-teknologiene, vil bradet ditt smake og ha samme
konsistens som et nybakt brgd. Bruk denne funksjonen for
hurtig tining og oppvarming av rundstykker, baguetter &
croissanter. Crisp-platen ma benyttes sammen med
denne funksjonen.

MAT VEKT
TINING AV BR@D © 50-800¢
KJOTT 100g-2,0kg
FJARKRE 100g-25 kg
FISK 100g-1,5kg
GR@NNSAK 100 g-2,0kg
BR@D 100g-1,0kg
e TIDSUR

For endring av funksjonstidenes verdier.

TIMER

For & holde tiden uten & aktivere en funksjon.

<> &| SMART CLEAN
* | Effekten av damp frigjort under denne spesielle

rengjoringssyklusen gjar at skitt og matrester lett kan
fiernes. Hell en kopp drikkevann i dampbunnen (3) som
medfelger eller i en form som taler mikrobalger og
aktiver funksjonen.
Nadvendig tiloehgr: Dampkoker

FAVORITT

For & hente fram listen over funksjonene.

{3 INNSTILLINGER

@ For justering av ovnens innstillinger.
Nar “@KO” modus er aktiv, vil lysstyrken pa skjermen reduseres
for & spare energi og lyset sldr seg av etter T minutt.
Nar “DEMQO" er “On” er alle kommandoene aktive og menyene
er tilgjengelige, men ovnen varmes ikke opp. For & deaktivere
denne modusen, fa tilgang til "'DEMO” fra menyen
“INNSTILLINGER” og velg "Off".
Ved & velge "FABRIKKINNST., slar produktet seg av og deretter
returnerer det til farste paslding. Alle innstillingene vil bli
slettet.
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FORSTE GANGS BRUK

' NO

1. VELG SPRAKET

Du ma stille inn spraket og tiden nar du slar pa
apparatet for forste gang: “English” vil vises pa display.

Trykk pd + eller — bla igjennom listen over
tilgjengelige sprak og velg spraket du gnsker.

Trykk pa v for a bekrefte valget ditt.

Vennligst merk deg: Spraket kan senere endres ved 4 velge
“SPRAK" i menyen “INNSTILLINGER", som er tilgjengelig ved &
trykke pa & .

2. STILL INN TIDEN

Nar du har valgt sprak, ma du stille inn den aktuelle
tiden: De to sifrene for timer vil blinke pa displayet.

— /— —

N mln

nZ-ohd
qmd A

Trykk pa + eller — for a stille inn navaerende time
og trykk v : De to sifrene for minutter vil blinke pa
displayet.

DAGLIG BRUK

Trykk pd + eller — for 4 stille inn minuttene og trykk
v for a bekrefte.

Vennligst merk deg: Du ma kanskje stille inn klokken pa nytt
etter langvarige strgmbrudd. Velg “KLOKKE" i menyen
“INNSTILLINGER", som er tilgjengelig ved & trykke & .

3. GJOR OVNEN REN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under
fabrikasjonen: Dette er helt normalt. Fer du begynner a
tilberede maten, anbefaler vi at du gjar ren ovnen nar
den er tom for a fjerne eventuell lukt.

Fjern eventuell beskyttende papp eller gjennomsiktig
film fra ovnen og fjern eventuelle tilbehar i den.
Aktiver “Smart Clean” funksjonen. Fglg instruksjonene
for & sette funksjonen pa riktig mate.

Vennligst merk deg: Det er lurt & lufte rommet etter bruker
apparatet for fgrste gang.

1. VELG EN FUNKSJON

Trykk pa for a sld pa ovnen: displayet vil vise den
siste hovedfunksjonen eller hovedmenyen.
Funksjonene kan velges ved a trykke pa ikonet til én av
hovedfunksjonene eller ved a bla igjennom en meny.
For a velge en funksjon pa menyen, trykk pa + eller

— for & velge den du gnsker, trykk deretter pad v fora
bekrefte.

Merk: Nar funksjonen er valgt, vil display anbefale det best
egnede nivaet for hver funksjon.

2. STILL INN FUNKSJONEN

Etter at du har valgt funksjonen du @nsker, kan du endre
dens innstillinger. Displayet vil vise innstillingene som
kan endres i sekvens. Ved a trykke <« vil du kunne
endre den tidligere innstillingen igjen.

EFFEKT

Z \

Nar verdien blinker pa display, trykk pa + eller —
for & endre den, trykk deretter pa v for a bekrefte og
fortsett innstillingene som falger (hvis dette er mulig).

VARIGHET

RS

Nar & ikonet blinker pa display, trykk pa + eller — for
a stille inn steketiden du @nsker og trykk deretter pa v
for & bekrefte.

Vennligst merk deg: Du kan regulere steketiden som er stilt
inn mens stekingen pagar ved 4d trykke @ :trykk pa + eller
— for & endre det og trykk deretter pd v for & bekrefte,
Dersom du ikke bruker mikrobglgefunksjonene trenger
du ikke stille inn steketiden dersom du @nsker & styre
stekingen manuelt (uten fastsatt steketid): Trykk pa v/
eller [>] for & bekrefte og start funksjonen.

Ved a velge denne modusen, kan du programmere en
utsatt start.

SLUTTID (UTSATT START)

For funksjoner hvor mikrobglgene ikke aktiveres som
“Grill", nar du ferst har stilt inn steketiden kan du utsette
funksjonens start ved & programmere tidspunktet for
avsluttet tilberedning. For mikrobglgefunksjonene er
sluttiden den samme som varigheten. Display viser
sluttiden mens @ ikonet blinker.
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Trykk pa + eller — for a stille inn tidspunktet du
gnsker at tilberedningen skal avslutte, trykk deretter

pa v for a bekrefte og aktivere denne funksjonen. Sett
maten inn i ovnen og lukk dgren: Funksjonen vil starte
automatisk etter den tidsperioden som er beregnet for
at tiloeredningen skal veaere ferdig pa det tidspunktet du
har angitt.

Vennligst merk deg: Ved & programmere en utsatt start for
steking vil en alltid utelukke fasen for forvarming av ovnen:
Ovnen vil gradvis nd temperaturen du gnsker, det betyr at
tilberedningstiden vil bli noe lenger enn forventet. Mens du
venter, kan du trykke pd 4 eller — for 4 endre programmets
sluttid eller trykk pd < for @ endre innstillingene. Ved 4 trykke
pd @ ,fora vise informasjonen, er det mulig 3 skifte fra
sluttid til varighet.

. 6" SENSE

Disse funksjonene velger automatisk den beste
tilberedningsmodusen, effekt, og varighet for alle
rettene som er tilgjengelige.

Nar det kreves, skal du ganske enkelt indikere matens
egenskaper for a oppna et optimalt resultat.

VEKT / PORSJONER
6

For a stille inn den riktige funksjonen, falg
indikasjonene pa display. Nar du blir minnet om det,
trykk pd + eller — for & stille inn gnsket verdi og trykk
pa v for a bekrefte.

STEKEGRAD

Med 6% Sense funksjonene er det mulig a justere
stekegraden.

PN

Nar du blir minnet om det, trykk pa + eller — for

a velge gnsket niva mellom Lett/Lav (-1) og Ekstra/
Hoy (+1). Trykk pd v eller [>] for & bekrefte og start
funksjonen.

3. AKTIVERE FUNKSJONEN

Til enhver tid, dersom default-verdiene er de som
gnskes, eller ndr du har brukt innstillingene du @nsker,
trykk pa [>] for & aktivere funksjonen.

Hver gang [>] knappen trykkes igjen, vil steketiden
okes med ytterligere 30 sekunder.

| lgpet av fasen for utsetting, vil ovnen, ved at du trykker
pa [>]sporre om du @nsker 8 hoppe over denne fasen,
og starte funksjonen med det samme.

Vennligst merk deg: Du kan stanse funksjonen som er aktivert
nar som helst ved a trykke pa .

Dersom ovnen er varm og funksjonen krever en gitt
maksimaltemperatur, vil det vises en melding pa
display. Trykk pa «« for a returnere til skjermbildet
framfor og velg en annen funksjon eller vent til ovnen
er helt nedkjalt.

JET START

Nar ovnen er slatt av, trykk pa [>] for d aktivere
tilberedningen med mikrobglge-funksjonen satt pa full
effekt (1000 W) i 30 sekunder.

4, SETT TILBEREDNINGEN PA PAUSE / SNU ELLER
R@R | MATEN

PAUSE

Ved & dpne dgren, vil tilberedningen midlertidig settes
pa pause ved at varmeelementene deaktiveres.

For a fortsette tilberedningen, lukk deren og trykk pa
(>].

Merk: Mens “6™ Sense” funksjonene er aktive, ma du kun apne
dgren nar du blir minnet om det.

SNU ELLER R@R | MATEN

Noen 6t Sense oppskrifter krever at du snur eller rgrer i
maten under tilberedningen.

Du vil hgre et signal og pa display vises handlingen som
ma utferes.

Apne dgren, utfer handlingen som vises pa display

og lukk degren, trykk deretter pa [>] for a fortsette
tilberedningen.

Merk: Né&r det er ngdvendig a snu eller rgre, vil ovnen etter 2
minutter gjenoppta stekingen selv om ingen handling er
utfert.

5. ENDT STEKING

Du vil hgre et akustisk signal og display indikerer at
stekingen er avsluttet.

—%&

Trykk pad [>] for a fortsette stekingen i manuell modus
og legge til tid trinnvis med 30 sekund av gangen

(for mikrobalgefunksjonene) eller 5 minutter (uten
mikrobglger) eller trykk pd + for & forlenge steketiden
ved a stille inn en ny varighet. | begge tilfeller vil
parametrene for steking opprettholdes.

Ved a presse v eller [>] starter stekingen igjen.
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. FAVORITTER

For & gjore det enklere 3 bruke ovnen, kan den lagre
opptil 10 av dine favorittfunksjoner.

Nar tilberedningen er avsluttet vil displayet be deg om a
lagre funksjonen i et nummer mellom 1 og 10 pa listen
over favoritter.

—%&

Hvis du @ns
lagre de gjeldende innstillingene for senere bruk, trykk
pd v ellers, for & overse forespgrselen ma du trykke pa
< .

Nar v ertrykket ned, trykk pd + eller — for d velge
nummerposisjonen, trykk deretter pd v for & bekrefte.
Vennligst merk deg: Dersom minnet er fullt eller dersom
nummeret som er valgt allerede er opptatt, vil ovnen be deg
bekrefte ved a skrive over den forrige funksjonen.

Hvis du vil tilbakekalle de funksjonene du har lagret pa
et senere tidspunkt, trykk pa < : Displayet vil vise listen
over favorittfunksjonene dine.

sssss

Trykk pa + eller — for a velge funksjonen, bekreft ved
atrykke pa v, ogtrykk deretter pa [>] for a aktivere.
. SMART CLEAN

Fjern alt tilbehgret (med unntak av den roterende
glasstallerkenen) fra mikrobglgeovnen fgr funksjonen
aktiveres.

Trykk pa [z for a fa tilgang til “Smart Clean” funksjonen.

Trykk pa [>] for a aktivere rengjaringsfunksjonen:
displayet vil i sekvens minne deg pd handlinger for &
utferes for rengjeringen starter. Trykk pa v nar som
helst nar dette er gjort.

Nar det er ngdvendig, hell en kopp med drikkevann inn
i dampbunnen som medfglger eller i en form som taler
mikrobeglger, lukk deretter daren.

Etter den siste bekreftelsen, trykk pa [>] for a starte
rengjoringssyklusen.

Nar du er ferdig, avslutt rengjeringen ved a benytte en
myk klut og terk deretter ovnsrommet ved & benytte en
fuktig mikrofiberklut.

' NO
. TIMER

Nar ovnen er slatt av, kan skjermen brukes som en
timer. For & aktivere denne funksjonen, pdse at ovnen er
slatt av og trykk pd + eller —: @ ikonet vil blinke pa
display.

Trykk pd + eller — for & angi gnsket tidslengde og
trykk deretter pd v for a aktivere timeren.

Du vil hgre et lydsignal og display vil indikere nar
minutturet har avsluttet nedtellingen av den valgte
tiden.

Nar minutturet er aktivert, kan du ogsa velge og
aktivere en funksjon. Trykk for a sld pd ovnen og still
deretter inn funksjonen du gnsker.

Nar funksjoner er startet, vil timeren fortsette
nedtellingen uavhengig uten & forstyrre selve
funksjonen.

| lgpet av denne fasen, er det ikke mulig & se minutturet
(kun & ikonet vil vises), som vil fortsette nedtellingen

i bakgrunnen. For a returnere til skiermen med
minutturet, trykk pa for & stanse funksjonen som for
oyeblikket er aktiv.

.TASTELAS

For & lase tastaturet, trykk og hold nede <« i minst fem
sekund. Gjgr dette pa nytt for a lase opp tastaturet.

sy O
L2
LI

Merk: Denne funksjonen kan ogsa velges under tilberedning.
Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds av ndr som helst
ved a trykke pa )
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RENGJORING

Pass pa at apparatet er avkjolt for du utferer
vedlikehold eller rengjoring.

Ikke bruk damprengjgringsutstyr.

INDRE OG YTRE OVERFLATER

+ Rengjor overflatene med en tarr mikrofiberklut. Hvis
de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper ngytralt
rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.

« Rengjor derglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

+ Med jevne mellomrom, eller dersom det sgles, fjern
den roterende tallerkenen og dens stgtte for d gjore ren
bunnen i ovnen ved a fjerne alle matrestene.

« Aktiver “Smart clean” funksjonen for optimalt renhold
av de indre flatene.

« Grillen trenger ikke rengjering, fordi den intense
varmen brenner bort smusset. Bruk denne funksjonen
med jevne mellomrom.

PROBLEML@SNING

Ikke bruk stalull, skuresvamper eller slipende/
etsende rengjgringsmidler, da disse kan skade
apparatets overflate.

TILBEH@R

Alt tilbehgr kan vaskes i oppvaskmaskin med unntak av
crisp-pannen.

Crisp-pannen bgr rengjeres med vann og et mildt
rengjegringsmiddel. For fastsittende skitt, gni forsiktig
med en klut. La alltid crisp-pannen kjgle seg ned for
rengjgring.

Problem Mulig arsak

Lasning

Strembrudd.
Ovnen virker ikke.
Den er koplet fra nettet.

Kontroller at det ikke er strembrudd og pase at ovnen er
tilkoblet stroamnettet.

Sld av og pd ovnen og se om problemet har lgst seg.

Ovnen gir fra seg lyder, selv nar den er

SIstt av. Kjoleviften er i drift.

Apne daren eller hold eller vent til kjgleprosessen er
avsluttet.

Displayet viser bokstaven "F" etterfulgt av

Programvarefeil.
et nummer.

Kontakte naermeste kundeservice med tjenester pa
ettermarkedet og oppgi nummeret etter bokstaven "F".

PRODUKTKORT

@www produktkortet med informasjon om energiforhold
for apparatet kan lastes ned fra Whirlpool sin
hjemmeside docs.whirlpool.eu

SLIK SKAFFER DU DEG BRUKS- OG
VEDLIKEHOLDSVEILEDNINGEN

> @ww | 35t ned bruks- og

vedlikeholdsveiledningen fra var hjemmeside %:EE;

docs.whirlpool.eu (du kan bruke denne
QR-koden), for a spesifisere produktets
kommersielle kode.

> Alternativt, ta kontakt med var kundeservice.

HENVEND DEG TIL KUNDESERVICE

Du finner vare
kontaktdetaljer i
garantihdndboken.
Nar du kontakter /
var kundeservice §/
med tjenester pa
ettermarkedet, oppagi
kodene som er oppgitt pa produktets typeskilt.

XXX/XXX
ez

400011160178/B

Printed in Italy
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DAGLIG

INFORMATIONSBOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN
FRAN WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

For att fa tillgang till mer omfattande hjalp
och support, registrera din produkt pa

PRODUKT

Du kan ladda ner handbockerna

Sakerhetsinstruktioner och Anvandning

SWWW och skstsel genom att besdka var hemsida
docs.whirlpool.eu och folja instruktionerna

pa baksidan av detta hafte.

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
[

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

ooooooooooo

—_

. Kontrollpanel

Identifieringsskylt

(ska inte tas bort)

Lucka

Ovre virmeelement/grillelement
Lampa

Roterande glasplatta

N

ouv kAW

...........................

1. PA/AV

For att satta pa och stanga av ugnen
eller stoppa en aktiverad funktion.
2. MENY/DIREKTATKOMST TILL
FUNKTIONER

For snabb atkomst till funktionerna
och menyn.

3. MINUS (NAVIGERINGSKNAPP)
Anvand den har knappen for

att bladdra i menyn och minska

installningar eller varden foér en
funktion.

4. TILLBAKA

For atergang till foregaende skarm.
Gor det mojligt att andra
installningarna under tillagning.

5. DISPLAY
6. BEKRAFTA

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

7. PLUS (NAVIGERINGSKNAPP)
Anvand den har knappen for

att bladdra i menyn och 6ka
installningar eller varden foér en
funktion.

8. DIREKTATKOMST TILL VAL/
FUNKTIONER

For att fa snabb atkomst till
funktioner, installningar och favoriter.

9. START

For att starta en funktion med
angivna installningar eller
basinstallningarna.
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TILLBEHOR

ROTERANDE GLASPLATTA

Placerad pa dess stod kan den
roterande glasplattan anvandas
med alla tillagningsmetoder. Den
roterande glasplattan ska alltid
anvandas som bas for andra
behallare eller tilloehor.

GLASPLATTANS STOD

Anvand endast stodet till den
roterande glasplattan.

Stall inte andra tillbehor pa stodet.
CRISPPANNA

Bara for anvandning med den
avsedda funktionen. Crisppannan
maste alltid placeras mitt pa
glastallriken och kan férvarmas nar
den dr tom, med hjalp av
specialfunktionen endast for detta andamal. Lagg
maten direkt i crisppannan.

HANDTAG FOR CRISPPANNAN

\ Anvands for att ta ut den heta

crisppannan ur ugnen.

p

BAKGALLER

Anvands for att placera maten
narmare grillen, for perfekt bryning
av maten.

' Placera gallret pa den roterande

glasplattan och se till att det inte
kommer i kontakt med andra ytor.

5

Antalet och typ av tillbehdr kan variera beroende pa
modellen du kopt.

Pa marknaden finns det manga olika sorters tillbehor.
Kontrollera att de ar lampliga for mikrovagsugnar
och tal ugnstemperaturer innan du képer dem.

Metallbehallare for mat eller dryck ska aldrig
anvandas vid tillagning i mikrovagsugn.

ANGKOKNINGSSATS

For att dnga livsmedel sdsom

""" 1 fisk eller gronsaker, placera
dessa i korgen (2) och hall

..... o dricksvatten (100 ml) i botten
pa angkokaren (3) for att uppna
ratt mangd dnga.

""" For att koka livsmedel sdsom
pasta, ris, potatis eller andra
spannmal, placera dessa direkt
pa botten av dngkokaren

(korgen behdvs inte) och tillsatt lamplig mangd

dricksvatten fér mangden mat som tillagas.

For basta resultat, tick angkokaren med locket (1) som

ingar.

Placera alltid angkokaren pa den roterande

glasplattan och anvénd den bara med

lampliga tillagningsfunktioner, eller med

mikrovagsugnsfunktionerna.

Angkokaren kan &ven anviandas med Smart Clean-

funktionen.

Andra tilloehér som inte medfdljer kan kdpas separat. Vand
dig till var kundservice.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer i
kontakt med innervdaggarna i ugnen.

Kontrollera alltid att glasplattan kan snurra
obehindrat innan du startar ugnen. Se till att den
roterande glasplattan inte hamnar utanfoér avsedd
plats nadr du satter i eller tar ut andra tillbehor.

N
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FUNKTIONER

| SV

sense

y 6" SENSE
Med den har funktionen viljs automatiskt optimal

temperatur och tillagningsmetod for alla typer av mat.

6th SENSE - ATERUPPVARMNING

For att varma fardiglagad mat som antingen ar

fryst eller har rumstemperatur. Ugnen beraknar
automatiskt de installningar som kravs for att uppna
bdsta mdjliga resultat pa kortast mojliga tid. Lagg
maten pa en mikrovagssaker och varmetalig tallrik
eller fat. For basta resultat 1at maten std i cirka 1-2
minuter efter att den har varmts upp, speciellt om
den har varit fryst.

Oppna inte luckan medan funktionen &r igéng.
MAT VIKT (g)

MIDDAGSRATT 250-500

Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie

SOPPA 200-800
Varm utan lock i separata skalar
MIDDAGSRATT-FRYST 250-500

Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie

DRYCK 100-500

Satt en varmetalig plastsked i muggen eller koppen for att undvika
att det kokar éver

FRYST LASAGNE
Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
6t" SENSE - TILLAGNING

Tillaga flera olika matratter pa basta satt, bade
snabbt och enkelt.

MAT VIKT ()

250-500

BAKAD POTATIS 200-1000

Pensla med olja eller smalt smor. Skdr ett kors i potatisen och fyll
med graddfil och ditt favorittillbehor

GRONSAKER 200-800

Skér gronsakerna i bitar. Fordela jamnt i en mikrovagsugnssaker form

6t" SENSE CRISP

For perfekt griljering och bryning, bade pa matens
ovan- och undersida. Denna funktion far endast
anvandas med den speciella crisppannan.

MAT VIKT (g)
POMMES FRITES -FRYST 200-500
Fordela jamnt i crisppannan

TUNN PIZZA - FRYST 200-600

Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
PAN PIZZA - FRYST 300-800

Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie

KYCKLINGVINGAR - FRYSTA 200-500
Fordela jamnt i crisppannan
PANERAD FISK - FRYST 100-500

Fordela jamnt i crisppannan

Nodvandiga tilloehor: Crisppanna, handtag for
crisppannan

6™ SENSE - ANGA

For att tillaga mat med anga, sa som grénsaker
eller fisk, ska du anvdanda den medféljande
angkokningssatsen. Férdela maten jamnt i
angkokarkorgen och fyll angkokarens botten med
dricksvatten (100 ml). Ugnen berdaknar automatiskt
de installningar som kravs for att uppna basta
mojliga resultat. Mikrovagorna skapar anga och
vattnet som du har fyllt i angkokarens botten bérjar
att koka.

MAT

ROTFRUKTER
GRONSAKER
GRONSAKER - FRYSTA
FISKFILEER
KYCKLINGFILEER
FRUKT

Nodvandiga tillbehor: Angkokningssats

VIKT (g)

150-500

GRONSAKER - FRYSTA 200-800
Fordela jamnt i en mikrovagsugnssaker form

GRONSAKER - KONSERVERADE 200-600
Fordela jamnt i en mikrovagsugnssaker form

POPCORN 100

Ldgg alltid pdsen direkt pd glasplattan. Tillaga endast en pase &t
gangen

£

YY)

.| 6" SENSE RIS & PASTA

’

Koka ris och pasta snabbt. Denna funktion far

endast anvandas med angkokaren.

MAT PORTIONER VIKT (9)
t 100
RIS H 200
ft 300
fhee 400
] 70
PASTA L] 140
fht 210

Nodvandiga tillbehor: Angkokarens underdel och lock

Whjr/lﬁool 3



s CRISP

— For perfekt griljering och bryning, bade pa
matens ovan- och undersida. Denna funktion far endast
anvandas med den speciella crisppannan.

MAT TIDSLANGD (min.)
Bakverk med jasmedel 7-10
Hamburgare 8-10*

*Vand maten efter halva tiden.

Nodvandiga tilloehér: Crisppanna, handtag for crisppannan
2\&| MIKROVAGSUGN

For att snabbt laga och varma mat eller dryck.

X JET DEFROST
> Fér snabb upptining av olika slags mat genom att
helt enkelt ange dess vikt. For basta resultat 1agg alltid
maten direkt pa glasplattan.

UPPTINING AV BROD OCH SKORPOR

Med den har unika Whirlpool-funktionen tinar du snabbt
upp fryst bréd. Kombinationen av upptinings- och
crisptekniken gor att brédet smakar som nybakat. Anvand
funktionen for att snabbt tina upp och varma frysta
smafranska, pain riche och gifflar. Crisppannan maste
anvandas med den har funktionen.

MAT VIKT
EFFEKT (W) REKOMMENDERAS FOR .
1000 Snabb uppvarmning av drycker eller andra UPPTINING AV BROD OCH SKORPOR @ 209-8009
livsmedel med hog vattenhalt. KOTT 100 g-2 kg
800 Tillaga gronsaker. FAGEL 100 g-2,5 kg
650 Tillaga kott och fisk. FISK 100 g-1,5 kg
Tillaga kottsaser eller sdser som innehéller ost eller GRONSAKER 100 g-2 kg
500 agg. Slutberedni kottpajer ell bakad "
;ggta' utberedning av kottpajer eller ugnsbaka BROD 100 g1 kg
350 Langsam, varsam tillagning. Perfekt for att smélta e KLOCKA
smor eller choklad. Anvands for att redigera tidsvarden for funktioner.
160 Upptimnkg av djupfry;ta Hgsmedel eller TIMER
UPpmJe ning av smor och ost Anvands for att halla koll pa tiden utan att behoéva
90 Mjukgora glass. aktivera ndgon funktion.
. SMART CLEAN
ATGARD MAT EFFEKT (w) | [IDSLANGD 2 . )
(min.) Effekten av angan som sldpps ut under detta
Uppvirmning 2 koppar 1000 1-2 specialrengoringsprogram tillater enkel borttagnin
PP g PP p goringsprogram tagning
Potatismos av smuts och matrester. Hall en kopp med dricksvatten
Uppvdrmning ) oy 1000 9-M i den medfdljande angkokarbottnen (3) eller i en
mikrovagsugnssaker form, och aktivera funktionen.
Upptining Kottfars (500 g) 160 13-14 L 9 g . )
Tillaan Sockerkak 200 . Nodvandiga tillbehor: Angkokningssats
llagning ocKerkaka -
FAVORIT
Tillagnin Vaniljkram 650 11-12 .. T " . . .
gning ! For att komma &t listan Over tio favoritfunktioner.
Tillagning Kottfarslimpa 800 18-20 o3 INSTALLNINGAR
<~~~ GRILL @ Anvands for att justera ugnsinstallningarna.

For att griljera, grilla och gratinera. Vi
rekommenderar att du vander maten under

tillagningen.
MAT TIDSLANGD (min.)
Rostat brod 5-6
Rakor 18-22

Rekommenderade tillbehor: Bakgaller
GRILL + MIKRO

For snabb matlagning och gratinering av ratter
dar man kombinerar mikrovags- och grillfunktionen.

g
Z)\&

MAT EFFEKT (W) TIDSLANGD (min.)
Potatisgratang 650 20-22
Grillad kyckling 650 40-45

Rekommenderade tillbehdr: Bakgaller

Nar ECO-laget dr aktiverat ddmpas displayens
bakgrundsbelysning och lampan sldcks efter en minut for att
Spara energi.

Nar DEMO-laget dr aktiverat &r alla kommandon aktiva och
samtliga menyer tillgangliga, men ugnen varms inte upp. Om
du vill avaktivera det har laget gdr du till DEMO i menyn
INSTALLNINGAR och viljer Av.

Om du véljer FABRIKSATERST. stangs produkten av och tergar
till installningarna fran forsta gangen du anvande produkten.
Alla valda installningar raderas.

Whjr/lﬁool



ANVANDNING FORSTA GANGEN

| SV

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du
slar pa apparaten for forsta gangen: Pa displayen visas
"English”.

Tryck pa + eller — for att bladdra i listan med
tillgangliga sprak och valj dnskat sprak.

Bekrafta ditt val genom att tryckapd v .

Observera: Du kan andra sprak senare genom att vdlja SPRAK i
menyn INSTALLNINGAR som du kommer &t genom att trycka
pa & .

2. STALLA IN KLOCKAN

Nar du har valt spraket ska du stalla in aktuell tid: P4
displayen blinkar de tva siffrorna for timma.

—/— —
Nl mln
hZ-ohd
.// A

Tryck pa + eller — for att ange aktuell timma och
tryck sedan pa v : Pa displayen blinkar de tva siffrorna
for minuter.

DAGLIG ANVANDNING

Ange minuter med + eller — och tryck sedan pd v
for att bekrafta.

Observera: Du kan behéva stalla in klockan igen efter ldnga
stromavbrott. Tryck pd & och valj KLOCKA i menyn
INSTALLNINGAR.

3. RENGORA UGNEN

En ny ugn kan frigéra lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen. Detta ar helt normalt. Innan du borjar
laga mat rekommenderar vi att du reng6r ugnen utan
innehall for att avldgsna eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avldagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Aktivera Smart Clean-funktionen. Folj instruktionerna
for att stalla in funktionen pa ratt satt.

Observera: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att
du anvéant apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

SI4 pa ugnen genom att trycka pa . Den senast
anvanda huvudfunktionen eller huvudmenyn visas pa
displayen.

Vilj funktion genom att trycka pa ikonen for ndgon av
huvudfunktionerna eller bladdra i menyn.

Tryck pa + eller — for att vilja en funktion i menyn.
Bekrafta genom att trycka pa v .

Observera: Nar du valt en funktion kommer displayen att
rekommendera den mest lampliga nivan for varje funktion.
2. STALLA IN FUNKTION

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
instdllningar. Displayen visar de installningarna som kan
andras efter varandra. Genom att trycka pa <« kan du
andra foregdende instéllning igen.

EFFEKT

Z \

Nar vardet blinkar pa displayen, anvand + eller — for
att andra det. Tryck sedan pa v for att bekrafta och
fortsatt for att andra nasta installning (om majligt).

TIDSLANGD

S

S ¢®§

Nar ikonen @& blinkar pa displayen, anvand + eller

— for att stdlla in 6nskad tillagningstid och tryck sedan
pa v for att bekrafta.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden under
tillagningen genom att trycka pa @ : Tryckpa + eller —
for att andra och sedan pa v for att bekréifta.

Om du anvander funktioner som inte ar kopplade

till mikrovagsugnen behover du inte stalla in
tillagningstiden for att hantera tillagningen manuellt.
Tryck péd v eller [>] for att bekréfta och starta
funktionen.

Det gar inte att programmera en fordrojd start i det har
laget.

AVSLUTNINGSTID (FORDROJD START)

Om du anvander funktioner som inte aktiverar
mikrovagsungen, som “Grill”, kan du fordrdja
starten efter att ha stéllt in tillagningstiden
genom att programmera dess avslutningstid.
Avslutningstiden ar detsamma som tidslangden
i mikrovagsugnsfunktionerna. Displayen visar
avslutningstiden och ikonen @ blinkar.

Whjr/lﬁool 5



Tryck pd + eller — for att stélla in avslutningstiden
och tryck sedan pa v for att bekréfta och aktivera
funktionen. Satt in maten i ugnen och stang luckan:
Funktionen startar automatiskt efter den tid som har
berdknats for att tillagningen ska vara klar vid installd
tid.

Observera: Nar en fordréjd start programmeras avaktiveras
ugnens férvarmningsfas. Ugnen uppnar dnskad temperatur
graduvis, vilket innebdr att tillagningstiderna kan blir ndgot
langre &n berdknat. Det gar att andra den programmerade
avslutningstiden genom att trycka pd + eller —, samt
andra 6vriga installningar genom att trycka pd <« under
tiden. Tryck pa for att visa informationen och andra
avslutningstid och tidsldngd efter behov.

6t" SENSE

Med dessa funktioner viljs optimalt tillagningslage,
effekt och tidslangd for matratterna automatiskt.

Ange typ av matratt vid uppmaning for att uppna basta
resultat.

VIKT/PORTIONER
6

Folj anvisningarna pa displayen for att stalla in
funktionen pa ratt satt. Vid uppmaning trycker du
pa + eller — forattange det varde som kravs, och
trycker sedan pa v for att bekrafta.

TILLAGNING

Det gar att justera tillagningsnivan med 6™ Sense-
funktionerna.

N
1
rd N

Vid uppmaning trycker du pa + eller — for att
ange onskad niva mellan Latt/Lag (-1) och Extra/Hog
(+1). Tryck pd v eller [>] for att bekréfta och starta
funktionen.

3. AKTIVERA FUNKTIONEN

Om du vill anvanda standardvardena eller har valt
Onskade installningar kan du aktivera funktionen
genom att trycka pa [>].

Varje gang [>] trycks in igen forlangs tillagningstiden
med ytterligare 30 sekunder.

Om du trycker pa [>] under férdréjningsfasen visas
en frdga om du vill hoppa 6ver denna fas och starta
funktionen direkt.

Observera: Du kan stoppa funktionen nér som helst genom
att trycka pa knappen )

annan funktion, eller vanta pa att ugnen svalnat av helt.
JET START

Nar ugnen ar avstangd, tryck pa [>] for att aktivera
tillagning med mikrovagsugnen installd pa full effekt
(1000 W) under 30 sekunder.

4. PAUSA TILLAGNING/VAND PA ELLER ROR OM |
MATEN

PAUS

Nar du 6ppnar luckan pausas tillagningen och
uppvarmingselementen avaktiveras.

Stang luckan och tryck pa [>] for att ateruppta
tillagningen.

Observera: Om du anvander "6™ Sense”-funktionerna ska
luckan endast &ppnas vid uppmaning.

VAND PA ELLER ROR OM | MATEN

For vissa 6™ Sense-recept maste du vanda pa eller réra
om i maten under tillredning.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen.

Oppna luckan, utfér atgarden som visas pa displayen
och stang luckan igen. Tryck sedan pa [>] for att
ateruppta tillagningen.

Observera: Om du inte vander pa eller rér om i maten efter
tvd minuter efter uppmaningen fortsatter tillagningen.

5. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

—%&

Tryck pa [>] for att fortsatta att laga i manuellt lage och
lagga till tid stegvist, 30 sekunder (med mikrovagsugn)
eller 5 minuter (utan mikrovagsugn). Du kan aven trycka
pa + forattlagga till en ny tidslangd och forlanga
tillagningen. Tillagningsparametrarna bibehalls i bada
alternativen.

Tryck pa v eller [>] for att ateruppta tillagningen.

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur kravs
for funktionen visas ett meddelande pa displayen. Tryck
pa « for att aterga till tidigare skdrm och vélja en
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FAVORIT

For att gora ugnen enklare att anvéanda kan man spara
upp till 10 av de egna favoritfunktionerna.

Nar tillagningen ar klar uppmanas du att spara
funktionen med ett nummer mellan 1 och 10 din lista
Over favoriter pa displayen.

—%&

Om du vill spara en funktion som favorit och lagra de
aktuella instdllningarna for framtida bruk, trycker du
pd v nartillagningen ar klar. Om du inte vill spara
installningarna trycker du pd « .

Nar du har tryckt pd v trycker du sedan pd + eller
— for att vdlja nummerplatsen. Bekrafta genom att
trycka pa v .

Observera: Om minnet ar fullt eller om numret redan &r
upptaget blir du uppmanad att skriva éver den tidigare
funktionen for att bekréfta.

For att hamta funktioner som sparats vid ett annat
tillfalle, tryck pa < : Pa displayen visas listan dver dina
favoritfunktioner.

sssss

genom att trycka pa v och tryck sedan pa [>] for att
aktivera.

SMART CLEAN

Ta ur alla tillbehor (férutom glasplattan) fran
mikrovdgsugnen innan du aktiverar funktionen.

Tryck pa for att ppna Smart Clean-funktionen.

Tryck pa [>] for att aktivera funktionen. Stegvisa

atgarder visas innan du kan pabdrja rengdringen. Tryck

pa v narduar klar.

Vid uppmaning haller du en kopp med dricksvatten
i den medfdljande angkokarbottnen eller i en
mikrovagsugnssaker form. Stang luckan.

Efter den sista bekraftelsen trycker du pd [>] for att
pabodrja rengdringsprogrammet.

Nar rengoringen ar slutford tar du bort formen

och torkar av med en mjuk trasa. Torka dven av
ugnsutrymmet med en fuktig mikrofibertrasa.

SV
TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvéandas som
timer. For att aktivera funktionen, se till att ugnen ar
avstangd och tryck sedan pd + eller — .lkonen &
blinkar pa displayen.

Tryck pa + eller — for att stallain hur lang tid du
behover och tryck sedan pa v for att aktivera timern.
En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner den valda tiden.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande valja och
aktivera en funktion. Tryck pa for att satta pa ugnen
och valj sedan 6nskad funktion.

Nar funktionen har startat fortsatter timern att rakna
ner tiden utan ndgon inverkan pa sjalva funktionen.
Timern visas inte under den har fasen (endast

ikonen @ visas), men den fortsatter att rakna

ner i bakgrunden. Tryck pa for att aterga till
timerskarmen och avsluta den nuvarande funktionen.
.LAS

For att Iasa knappsatsen, tryck pa <« och hall den
intryckt i minst fem sekunder. Gor det igen for att 13sa
upp knappsatsen.

sy O
L2
__ Rl

Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under
tillagning. Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av nar som
helst genom att trycka pa )
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RENGORING

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller reng6ring.

INRE OCH YTTRE YTOR

+ Rengor ytorna med en fuktig mikrofibertrasa. Om de
ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-neutralt
rengdringsmedel. Torka med en torr duk.

+ Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengdringsmedel.

+ Med jamna mellanrum eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och dess stod for att rengdra
ugnens botten och avldgsna alla matrester.

- Aktivera funktionen Smart Clean fér optimal rengéring
av de inre ytorna.

« Grillen behover inte rengoras eftersom den starka
hettan branner bort all smuts. Anvdand denna funktion
med jamna mellanrum.

FELSOKNING

Anvand aldrig angtvatt for att rengora den.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada
apparatens ytor.

TILLBEHOR

Alla tilloehor kan maskindiskas med undantag av
crisppannan.

Crisppannan skall rengdras med vatten och ett milt
diskmedel. F6r envist smuts, gnugga forsiktigt med en
trasa. Lat alltid crisppannan svalna innan du rengér den.

Problem Mojlig orsak Loésning
Strémavbrott. Korltrollera att strom finns och att ugnen ar ansluten till
. elnatet.
Ugnen fungerar inte. . . . . .
. “ Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
Inte ansluten till eInatet. Kvarstar

Ugnen avger ljud, dven nar den ar

avstingd. Kylflakten &r pa.

Oppna luckan eller vinta tills kylningsprocessen é&r klar.

Displayen visar bokstaven "F” f6ljt av ett

Programvarufel.
nummer.

Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven “F".

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen
for denna apparat kan laddas ner fran Whirlpools
webbplats docs.whirlpool.eu

HUR DU FAR TAG PA HANDBOKEN ANVANDNING
OCH SKOTSEL

> @ | adda ner handboken
Anvandning och skotsel fran var webbplats
docs.whirlpool.eu (du kan anvdanda denna
QR-kod) och ange produktens handelskod.

> Du kan aven kontakta var kundservice.

mi

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du hittar vara
kontaktuppagifter i
garantiboken. Nar
du kontaktar var
kundservice, ange
koderna som star pa
produktens typskylt.

400011160178/B

Printed in Italy
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