
Four vapeur posable, largeur 50 cm

Dimensions (H x L x P) : 38 x 49,5 x 32,7 cm

Porte plein verre noire à ouverture latérale à droite, charnières à 
gauche

Volume utile 24 l, 3 niveaux de cuisson

Commande EasySensor

Technologie Monosteam (1 buse de diffusion de vapeur)

Cuisson Vapeur universelle, Réchauffage, Décongélation, Détartrage

Réglage de la température de 40 à 100°C

Réservoir d’eau 1,2 l avec générateur de vapeur intégré

Système de réduction de l’eau condensée

Enceinte inox

Porte tempérée

Plats inox, 1 livre de recettes

Caractéristiques

FOUR VAPEUR

DG 6001 NR

Code SAP : 10615460
Dim. nettes (HxLxP) : 382x495x327 mm
Dim. brutes (HxLxP) : 501x591x397 mm
Poids brut :  19.8 kg / Poids net :  17.5 kg

Tarif de base HT :

Lieu de fabrication : Allemagne

Prix max conseillé TTC :   899.99 € + 9 € d'éco-part. soit   908.99 €
Disponible

    0.00 €

Les avantages Miele
Avec la cuisson vapeur, redécouvrez la saveur 
originelle des aliments tout en préservant leurs 
vitamines et sels minéraux pour la forme !

Température réglable de 40 à 100 °C, aucun risque 
d'oxydation ou de dessèchement des aliments grâce au 
générateur de vapeur externe à l'enceinte.

Commande EasySensor

Informations logistiques

Schéma d'encastrement


