
Réussissez vos œufs pochés à la perfection de la manière la plus simple et efficace. 
Désormais plus facile à nettoyer grâce au nouveau panier en acier inoxydable.

Comment l'utiliser ?

1. Dans une casserole, faites chauffer l'eau à 90-95 ºC.  Si vous le souhaitez, vous pouvez graisser le produit avec un peu
d'huile ou de beurre pour faciliter le démoulage de l'œuf et le nettoyage.| 2. Placez votre Cuit œuf poché au-dessus d'un 
verre et cassez l'œuf par-dessus. | 3.Fermez bien le Cuit œuf poché et placez-le dans la casserole pendant 3 min. | 4.Retirez 
le Cuit œuf poché de l'eau et démoulez.

1. 2. 3. 4. 5-6.

Cuit œuf poché 1 unité 
orange
RÉF. 3402900N07U008
EAN. 8420460011194

Cuit œuf poché 2 unités 
orange
RÉF. 3402900N07U009
EAN. 8420460011200

Cuit œuf poché présentoir 
12 unités
RÉF. 3402900N07DP12 
EAN. 8420460011217

Bride d'exposition verticale
6 unités 
RÉF. 3402900N07DP06
EAN. 8420460017806

Dimensions : mm L110 - W45 - H70 | Inches L4,3’’ - W1,8’’ - H2,7’’| Température : +220 ºC -20 ºC | 428ºF -4ºF | Matériaux : 100 % silicone 

platine + acier inoxydable. Matériaux 100 % sans BPA. | Adapté au : bain-marie, lave-vaisselle

Nous avons remplacé le maillage par un panier en acier
inoxydable présentant des trous plus grands pour qu'il soit
plus facile de retirer les restes de blancs d'œufs cuits.

1. Rapide et facile. Réussissez vos œufs pochés à la perfection en
seulement 3 minutes !

2. En suivant le processus traditionnel au bain-marie. Multi-cooking : 
le système permet de cuire plusieurs œufs à la fois. 

3. Le produit flotte dans l'eau pour une cuisson parfaite de l'œuf et
peut être attrapé par la partie en silicone platine sans se brûler.

4. Grâce aux orifices du panier, l'eau est en contact direct avec l'œuf
pour une cuisson plus rapide. Les trous permettent également de 
drainer le liquide résiduel sans que le blanc s'échappe.

5. Découvrez les innombrables possibilités de recettes idéales pour 
le petit-déjeuner et le brunch.
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