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ESTAVEM PENSANT EN TU

Gracies per comprar un electrodoméstic Electrolux. Heu escollit un producte que porta
décades d’experiéncia professional i innovacié. Enginyos i elegant, s’ha dissenyat
pensant en voste. Aixi, sempre que I'utilitzeu, podeu estar segurs que obtindreu grans
resultats cada vegada.

Benvingut/da a Electrolux.

Al nostre web trobareu:

Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucio de problemes, informacio
@ sobre servei i reparacions:

www.electrolux.com/support

Registra el producte per obtenir un millor servei:

2
a/ www.registerelectrolux.com
Compra accessoris, consumibles i peces de recanvi originals per al teu aparell:
’% www.electrolux.com/shop

ATENCIO | SERVEI AL CLIENT

Utilitzeu sempre recanvis originals.

Quan us poseu en contacte amb el nostre Centre de Servei Autoritzat, assegureu-vos
que teniu les dades seguents disponibles: Model, PNC i numero de série.

La informacio es troba a la placa de caracteristiques.

/N Informacié d'alerta / precaucié-seguretat
@ Informacié general i consells
Informacioé mediambiental

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
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instal-lacié incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels nens i les persones vulnerables

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials 0 mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen.

 Els infants d'entre 3 i 8 anys i les persones amb
discapacitats majors i complexes s'han de mantenir
allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi continuament.

 Els infants de menys de 3 anys s'han de mantenir allunyats
de l'aparell, tret que se'ls supervisi continuament.

* No deixeu que els nens juguin amb l'aparell.

* Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

» AVIS: Manteniu els nens i els animals allunyats de I'aparell
quan estigui en funcionament i mentre s'estigui refredant.
Les parts accessibles s'escalfen mentre es fa servir
I'aparell.

 Sil'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

+ Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

« AVIS: L'aparell i les parts accessibles s'escalfen durant I'Us.
Vigileu a I'hora de tocar zones que puguin ser calentes.

» AVIS: La coccid sense supervisié en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

* NO intenteu apagar mai un incendi amb aigua; apagueu
I'aparell i després cobriu la flama amb una tapa o una
manta ignifuga.
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« PRECAUCIO: L'aparell no s'hauria de subministrar a través
d'un dispositiu de commutacié extern, com un
temporitzador, ni connectat a un circuit que s'encengui o
apagui regularment a través d'un servei public.

« PRECAUCIO: Cal vigilar el procés de coccié. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.

» AVIS: Perill d'incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccid.

* No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa
perque es podrien escalfar.

* No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

* No utilitzeu netejadores de vapor per netejar I'aparell.

« Si la superficie ceramica de vidre/superficie de vidre
presenta esquerdes, apagueu l'aparell i desendolleu el
cable d'alimentacio. Si l'aparell esta connectat al corrent
eléctric amb una caixa de connexio, extraieu el fusible per
desconnectar I'aparell del subministrament electric. En
qualsevol dels dos casos, poseu-vos en contacte amb el
centre de servei autoritzat.

 Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el
substitueixi a fi d’evitar perills.

» AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d'us, o bé els que inclogui
I'aparell. L'Us de protectors inadequats pot provocar
accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio

/\ AVis!
/\ Avis! Risc de lesié o danys a l'aparell.
La installacié d’aquest aparell ha d’anar » Retireu tot I'embalatge de I'aparell.
a carrec d’una persona qualificada. + No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.
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» Seguiu les instruccions d'instal-lacio
subministrades amb l'aparell.

* Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

* Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

» Protegiu les superficies tallades amb un
material segellador per evitar que s'inflin
amb la humitat.

» Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

* No installeu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

» Siinstallleu I'aparell a sobre de calaixos,
assegureu-vos que l'espai que queda
entre la part inferior de I'aparell i el calaix
superior sigui suficient perqué circuli l'aire.

» La part inferior de I'aparell es pot escalfar.
Assegureu-vos d'instal-lar un plafé de
separacio6 fet de contraxapat, material per
mobles de cuina o un altre material no
inflamable a sota de I'aparell per evitar
l'accés a la base.

» El plaf6é de separacié ha de cobrir
completament I'area sota la placa.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

* Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desconnectat del subministrament eléectric.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

* Assegureu-vos que l'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d'alimentacié o endoll esta solt o s'ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
esdevenir molt calent.

+ Utilitzeu el cable d'alimentacio correcte.

* No deixeu que el cable d'alimentacio
s'enredi.

Assegureu-vos d'instal-lar un protector
contra descarregues electriques.

Utilitzeu una abragadora per subjectar el
cable.

Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d'alimentacié no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell als socols.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos de no danyar I'endoll
d'alimentacio (si n'hi hagués) ni el cable
d'alimentacié. Per canviar un cable
d'alimentacié danyat, poseu-vos en
contacte amb un electricista o el nostre
centre de servei técnic.

Totes les peces que asseguren la
proteccid contra descarregues electriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

Si el socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

La instal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

2.3 Utilitzacié

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques.

Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i
I'embolcall protector (si n'hi hagués) de
I'aparell abans del primer Us.

Aquest aparell esta dissenyat unicament
per a usos domestics.
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* No canvieu les especificacions d'aquest
aparell.

» No obstruiu les obertures de ventilacio.

» Vigileu I'aparell en tot moment quan
estigui en funcionament.

» Apagueu la zona de coccio després de
cada Us.

* No deixeu coberts ni tapes de cassoles a
sobre de les zones de coccié. Es podrien
escalfar.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

» No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

» Sila superficie de l'aparell presenta
esquerdes, desconnecteu l'aparell del
subministrament eléctric immediatament.
Aixi, evitareu la possibilitat de
descarregues eléctriques.

* Quan introduiu aliments dins d'oli calent,
I'oli podria esquitxar.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio

+ Els olis i greixos sobreescalfats poden
desprendre vapors inflamables. Manteniu
qualsevol flama o objecte calent lluny dels
greixos i I'oli quan estigueu cuinant.

» Els vapors que desprén I'oli molt calent
poden provocar una combustié
espontania.

« L'oli utilitzat, que conté restes d'aliments,
pot provocar incendis a temperatures més
baixes que I'oli que s'utilitza per primera
vegada.

* No poseu productes inflamables o, articles
molls, amb productes inflamables a dins, o
a prop, de l'aparell.

/\ Avis!
Risc de danys a l'aparell.

* No col-loqueu utensilis de cuina a sobre
del tauler de control.

* No colo‘loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

» No deixeu bullir els recipients sense liquid.

* No deixeu que caiguin objectes o utensilis
de cuina sobre I'aparell. La superficie es
podria danyar.
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No activeu les zones de coccié amb
utensilis de cuina buits o sense que hi
hagi utensilis de cuina a sobre.

No cobriu I'aparell amb paper d'alumini.
Els utensilis de cuina fabricats amb ferro o
alumini o que tenen una base danyada
poden ratllar la superficie de vidre/
vitroceramica. Aixequeu sempre aquests
objectes quan els hagueu de moure sobre
la superficie de cocci6.

Aquest aparell esta dissenyat Unicament
per cuinar aliments. No es permet cap
altre Us com, per exemple, escalfar
habitacions.

2.4 Cura i neteja

Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracié del material de la superficie.
Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

No feu servir aigua vaporitzada ni vapor
d'agua per netejar l'aparell.

Netegeu l'aparell amb un drap humit suau.
Feu servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

2.5 Manteniment i reparacié

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.
Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

2.6 Rebuig

/\ Avis!
Risc de lesié o asfixia.

Poseu-vos en contacte amb I'autoritat
municipal pertinent per obtenir informacié
sobre com eliminar I'aparell correctament.




» Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

3. INSTAL-LACIO

Talleu el cable d'alimentacio arran de
I'aparell i tireu-lo.

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informacié seglient de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de Série .......ccceevveveeeeennnn.

3.2 Plaques integrades

Només feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexio

» La placa inclou un cable de connexio.

+ Substituiu el cable d'alimentacié fet malbé
per un cable del tipus: HO5V2V2-F que
aguanta una temperatura de 90 °C o més.
Poseu-vos en contacte amb el servei
tecnic més proper.

3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogé sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacio de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

=— min. 1500 —»
—

Ymin.

l—|128

=

I
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Imin.
12 mm‘

min.
60 mgn

e

Y T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Radiant Hob - Worktop installation

N
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3.5 Caixa de proteccio

Si utilitzes una caixa de proteccio (un
accessori addicional), no cal la planta
protectora directament sota de la
vitroceramica. Pot ser que l'accessori de la
caixa de proteccio no estigui disponible en
alguns paisos. Contacteu amb el vostre
proveidor local.

@

No es pot fer servir la caixa de proteccio
si instal-leu la placa sobre un forn.




4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE
4.1 Distribucié de la superficie de coccio

Zona de coccio
Panell de control

» =

)

[ ——

d H

4.2 Distribucio del panell de control

7 " B

N

® - + B B - + ©

Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons
us indiquen les funciones que estan en marxa.

Camp Funcié Comentari

tactil

@ ENGEGAT/APAGAT Per activar i desactivar la placa.

- Indicador del nivell de calor Per veure la configuracié de la temperatura.

Per activar i desactivar I'anella de coccié exterior.

BRNE
©
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Camp Funcio
tactil

Comentari

a +— -

Per establir els parametres de temperatura.

4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra

Pantalla Descripcio

La zona de coccio esta apagada.

E] B La zona de cocci6 esta en funcionament.

+ digit Hi ha algun problema de funcionament.

Una de les zones de coccio encara és calenta (escalfor residual).
Dispositiu de seguretat infantil esta activat.

B Desconnexié automatica esta activat.

4.4 Indicador de calor residual

/\ Avis!

Hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

5. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu @ durant un segon per activar o
desactivar la placa.

5.2 Desconnexié automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

+ totes les zones de cocci6 estan
desactivades,

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,

» vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal

10 CATALA

Els indicadors mostren el grau d'escalfor
residual de les zones de coccid que esteu
fent servir. Els indicadors també es poden
activar per a les zones de coccié dels
costats, encara que no les feu servir.

acustic i la placa s’apaga. Retireu I'objecte
o netegeu el panell de control.

* no desactiveu una zona de coccio ni
modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap

d'una estona, apareix GJi la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i
I'estona que triga la placa a desactivar-se:

Ajustament de I'es- La placa es desacti-

calfor va al cap de
1-2 6 hores

3-4 5 hores

5 4 hores

6-9 1,5 hores




5.3 Nivell d'escalfor

Toqueu + per augmentar el nivell d’escalfor.
Toqueu ~ per reduir el nivell d’escalfor.

Toqueu + i — alhora per desactivar la zona
de coccio.

5.4 Activacio i desactivacio dels
cercles de coccioé exteriors

Podeu ajustar la superficie de cocci6 a les
mides de la bateria de cuina.

Feu servir el sensor:

Per activar el cercle de cocci6 exterior:
toqueu el sensor. L'indicador s'il-lumina.

Per activar més cercles exteriors: toqueu
el mateix sensor una altra vegada. S'il-lumina
l'indicador corresponent.

Per desactivar el cercle de coccio exterior:

toqueu el sensor fins que s'apagui l'indicador.

®

Quan activeu la zona perd no activeu el
cercle exterior, la claror que emet la zona
pot ser que cobreixi el cercle exterior.
Pero aixo no vol dir que el cercle estigui
activat. Per comprovar si el cercle esta
activat, mireu l'indicador.

6. CONSELLS

5.5 Dispositiu de seguretat infantil

Aquesta funcié evita que la placa es pugui
utilitzar accidentalment.

Per iniciar la funcioé: activeu la placa amb
@. No seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Toqueu — de les dues zones de coccio
davanteres simultaniament durant 4 segons.

apareix. Desactiveu la placa amb @
Per aturar la funcié: activeu la placa amb
@. No seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Toqueu — de les dues zones de coccio
davanteres simultaniament durant 4 segons.

apareix. Desactiveu la placa amb @
Per suspendre la funcié només per a una
sessio de coccid: activeu la placa amb ®.

s’encén. Toqueu — de les dues zones de
coccio davanteres simultaniament durant 4
segons. Configureu el nivell d’escalfor en
10 segons. Podeu fer servir la placa. Quan

desactiveu la placa amb @ la funcio torna a
posar-se en marxa.

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Bateria de cuina

» La part inferior de la bateria de cuina ha
de ser com més gruixuda i plana millor.

» Assegureu-vos que les bases de les
paelles estan netes i seques abans de
col-locar-les al damunt de la superficie de
la placa.

* Per evitar ratllades, no feu lliscar ni
fregueu la paella pel vidre ceramic.

@

Les peces de bateria de cuina fabricades
amb acer esmaltat i amb bases d'alumini
o coure poden fer que canvii el color de
la superficie de la ceramica de vidre.

6.2 Exemples d'aplicacions de
coccioé

@

Les dades de la taula son orientatives.
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Ajustament de Feu servir per a: Temps Consells

I'escalfor (min)

1 Mantenir els aliments cuits calents quan sigui  Tapeu l'estri de cuina.

necessari
1-2 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5-25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.
1-2 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.
2-3 Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a
la meitat del procés.

3-4 Coure verdures al vapor, peix, carn. 20-45 Afegiu un parell de cullerades de li-
quid.

4-5 Coure patates al vapor. 20-60 Feu servir 1/4 de litre d'aigua com a
maxim per coure 750 grams de pata-
tes.

4-5 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 litres de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

6-7 Sofregir: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta a mitja coccié.

della, costelles, “rissoles”, salsitxes, necessari
fetge, roux, ous, creps i donuts.

7-8 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta a mitja cocci6.

filets de llom i filets de carn.

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

7. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Informacié general

7.2 Neteja de la placa

Netegeu la placa després de cada Us. .
Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

Si la superficie té ratllades o taques
fosques, aixo pot afectar el rendiment de
la placa.

Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques. .
Feu servir una rasqueta especial per al
vidre.

Elimineu de seguida: plastics desfets,
paper d'alumini, sucre i aliments ensucrats
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o la bruticia podria fer malbé la placa.
Aneu amb compte per evitar cremar-vos.
Feu servir un rascador de plaques
especial per a la superficie de vidre en
angle agut i moveu la fulla per la
superficie.

Elimineu quan la placa s'hagi refredat
prou. calg, marques d'aigua, taques de
greix, perdua de brillantor de peces
metal-liques. Netegeu la placa amb un
drap humid i detergent no abrasiu.
Després de netejar-la, eixugeu-la amb un
drap suau.

Per eliminar les marques de
descoloriment brillant i metal-lic: feu
servir una solucié d'aigua amb vinagre i
netegeu la superficie de vidre amb un
drap.



8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Que fer si...

Problema

Possible causa

Solucié

La placa no s’engega o no fun-
ciona.

La placa no esta connectada al sub-
ministrament eléctric o esta connec-
tada incorrectament.

Comproveu si la placa esta correcta-
ment connectada al subministrament
eléctric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere I'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No establiu el nivell d'escalfor durant
10 segons.

Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-
calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 o més simbols alhora.

Toqueu només un simbol.

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor @

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perque ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

No es pot activar el fogé exterior.

Primer, activeu I'anella interior can-
viant el nivell d'escalfor.

@ Hi ha una zona fosca a la

zona multiple.

Es normal que hi hagi una zona fos-
ca a la zona mdltiple.

Els sensors s’escalfen.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop dels con-
trols.

Poseu els estris grossos a la part del
darrere, si és possible.

apareix.

Dispositiu de seguretat infantil esta
activat.

Consulteu “Us diari”.
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Problema Possible causa Solucié

Hi ha algun error a la placa. Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

i un nimero apareixen.

Escolteu un xiulet constant. La connexié eléctrica és incorrecta.  Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-

cid.
aparei Falta la segona fase d'alimentacié Comproveu si la placa esta correcta-
pareix. eléctrica. ment connectada al subministrament

eléectric. Retireu el fusible, espereu un
minut i torneu-lo a col-locar.

8.2 Si no trobeu cap solucié... trobareu a un extrem de la superficie del
vidre) i el missatge d'error que apareix. El
servei d'un técnic o venedor no és gratuit, ni
tan sols durant el periode de garantia. Les
instruccions del servei técnic i les condicions
de la garantia les trobareu al llibret de

Si no aconseguiu trobar una solucio al
problema, poseu-vos en contacte amb el
vostre distribuidor o amb un centre de servei
autoritzat. Faciliteu les dades de la placa de
caracteristiques. Faciliteu també el codi de

tres lletres de la ceramica de vidre (el garantia.

9. DADES TECNIQUES

9.1 Placa de caracteristiques

Model EHV6232FOK PNC 949 492 261 01

Tip. 60 HAD 20 AO 220 -240V 50 -60Hz
Fabricat a Romania

NUm. serie ................. 5.7 kW

ELECTROLUX C € R

9.2 Especificacio de les zones de coccid

Zona de cuina Poténci)e:i :‘ocr;ilr:lc(aalj‘;ﬁtment ma- Diametre de ;; rz“o]na de coccio
Frontal esquerre 1800 180
Posterior esquerre 1200 145
Frontal dreta 1050/ 1950 / 2700 145/210/270

Per a obtenir resultats de coccio optims, feu
servir bateria de cuina que no superi el
diametre de la zona de cocci6.
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10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 La informacié del producte compleix la norma EU 66/2014 i és valida

exclusivament per al mercat europeu

Identificacié de model

EHV6232FOK

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccio

3

Tecnologia de calefaccio

Escalfador radiant

Diametre de les zones de cocci6 circulars (9) Frontal esquerre 18,0 cm
Posterior esquerre 14,5 cm
Frontal dreta 27,0 cm
Consum energétic per a zona de cocci6 (EC electric Frontal esquerre 191,6 Whi/kg
cooking) Posterior esquerre 188,0 Wh/kg
Frontal dreta 185,4 Wh/kg
Consum energétic de la placa (EC electric hob) 188,3 Whikg

EN 60350-2 - Aparells electrics de coccio
d'Us domestic - Part 2: Plaques - Métodes per
mesurar-ne el rendiment

10.2 Estalvi d'energia

Podeu estalviar energia durant la coccio
diaria si seguiu les recomanacions seguents.

* Quan escalfeu aigua, feu servir només la
quantitat d'aigua que necessiteu.

« Sempre que pugueu, feu servir les tapes.

» Abans d'activar una zona de cocci6
col-loqueu-hi la bateria de cuina.

« La parte inferior de la bateria de cuina
hauria de tenir el mateix diametre que la
zona de coccio.

* Colloqueu les peces més petites de la
bateria a les zones de coccido més petites.

* Colloqueu les peces de la bateria
directament al centre de la zona de
COCCio.

* Feu servir I'escalfor residual perque el
menjar no es refredi o per estovar-lo.

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol L’:‘-)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléectrics i electronics. No llenceu a

les escombraries domestiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été
pensé pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir
d'excellents résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux.

Consultez notre site pour :

9,
&)

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :

www.electrolux.com/support

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :

www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
appareil :
www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
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mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu suUr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus.

Les enfants entre 3 et 8 ans et les personnes ayant un
handicap tres important et complexe doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil, @ moins d'étre surveillés en
permanence.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a I'écart
de l'appareil, a moins d'étre surveillés en permanence.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : Tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.
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AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.
Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché a
I'alimentation secteur directement en utilisant une boite de
jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, contactez le
service aprés-vente agree.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
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dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure corporelle ou de
dommages matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléements.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'hnumidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Si l'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a suffisamment
d'espace entre le fond de I'appareil et le
tiroir supérieur pour que l'air puisse
circuler.

Le dessous de I'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous I'appareil pour en bloquer
I'acces. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.

Le panneau de séparation doit couvrir
entierement I'espace sous la table de
cuisson.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente) non
serrée peuvent étre a l'origine d'une
surchauffe des bornes.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emmeéler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a des prises
électriques situées a proximité.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.
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Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

« Lorsque vous versez un aliment dans de
I'nuile chaude, elle peut éclabousser.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie et d'explosion.

« Les graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Tenez
les flammes ou les objets chauds éloignés
des graisses et de I'huile lorsque vous
VOUS en servez pour cuisiner.

* Les vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

« L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incendie
a température plus faible que I'huile
n'ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur ou a proximité
de l'appareil, ni sur celui-ci.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'endommagement de l'appareil.

Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement destiné a
une utilisation domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son fonctionnement.
Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en contact
avec de l'eau.

N'utilisez jamais I'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

Si la surface de l'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.
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* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil. Sa
surface risque d'étre endommageée.

* Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuisson.

* Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.

« N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond
est endommagé et rugueux. lls
risqueraient de rayer le verre ou la surface
vitrocéramique. Soulevez toujours ces
objets lorsque vous devez les déplacer sur
la surface de cuisson.

« Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Ne I'utilisez pas pour
des usages autres que celui pour lequel il
a été congu, a des fins de chauffage par
exemple.



2.4 Entretien et Nettoyage

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions

3. INSTALLATION

physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d'asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable d'alimentation

» Latable de cuisson est fournie avec un
cable d'alimentation.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de l'alimentation
électrique.

« Coupez le céble d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service aprés-vente.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d'installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale nécessaire entre les
appareils.
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uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Radiant Hob - Worktop installation

3.5 Enceinte de protection

Si vous utilisez une enceinte de protection
(accessoire supplémentaire), le fond de
protection installé directement sous la table
de cuisson n'est plus nécessaire. L'enceinte
de protection n'est pas disponible dans tous
les pays. Veuillez contacter votre revendeur
local.

@

Vous ne pouvez pas utiliser I'enceinte de
protection si vous installez la table de
cuisson au-dessus d'un four.




4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL
4.1 Description de la table de cuisson

Zone de cuisson
Bandeau de commande

» =

)

[ ——

d H

4.2 Description du bandeau de commande

7 " B

-+ B

® -+ 8 8- + ©

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction Commentaire

sensiti-

ve
@ MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
- Indicateur du niveau de cuisson Pour indiquer le niveau de cuisson.
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Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
- Pour activer ou désactiver le circuit extérieur de la zone
de cuisson.
[ Pour sélectionner un niveau de cuisson.
+

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.
@ ) La zone de cuisson est activée.
. Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
+ chiffre
Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).
Dispositif de sécurité enfant est activée.

Arrét automatique est activé.

a

4.4 Indicateur de chaleur résiduelle

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a risque de bralures par la chaleur
résiduelle.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur 0) pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.
5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,
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Les voyants indiquent le niveau de chaleur
résiduelle des zones de cuisson que vous
utilisez actuellement. Les voyants des zones
voisines peuvent également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, [3
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :



La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur — pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur + et = pour désactiver la zone de
cuisson.

5.4 Activation et désactivation des
circuits extérieurs

Vous pouvez ajuster la surface de cuisson a
la dimension de votre ustensile de cuisine.

Utilisez la touche sensitive :

Pour activer le circuit extérieur : appuyez
sur la touche sensitive. Le voyant s'allume.

Pour activer plusieurs circuits extérieurs :
appuyez a nouveau sur la méme touche
sensitive. Le voyant suivant s'allume.

Pour désactiver le circuit extérieur :
appuyez sur la touche sensitive jusqu'a ce
que le voyant s'éteigne.

®

Lorsque vous activez la zone mais que
vous n'activez pas le circuit extérieur, la
lumiere provenant de la zone peut
recouvrir le circuit extérieur. Cela
n'indique pas que le circuit extérieur est
activé. Pour savoir si le circuit est activé,
regardez le voyant.

6. CONSEILS

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.5 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour lancer la fonction : allumez la table de

cuisson en appuyant sur @ Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez simultanément sur — des deux
zones de cuisson avant pendant 4 secondes.

s'allume. Eteignez la table de cuisson en
appuyant sur @
Pour arréter la fonction : allumez la table de

cuisson en appuyant sur @ Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez simultanément sur — des deux
zones de cuisson avant pendant 4 secondes.

s'allume. Eteignez la table de cuisson en
appuyant sur (D

Pour suspendre la fonction le temps d'une
cuisson : allumez la table de cuisson en

appuyant sur O®. I sallume. Appuyez

simultanément sur — des deux zones de
cuisson avant pendant 4 secondes. Réglez
le niveau de cuisson dans les

10 secondes qui suivent. VVous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous

éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

6.1 Récipients de cuisson

« Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.
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+ Assurez-vous que le fond du récipientest | 6.2 Exemples de cuisson
propre avant de le placer sur la surface de

la table de cuisson. @

+ Afin d’éviter les rayures, ne faites pas 3 .
glisser et ne frottez pas le récipient sur la Les données du tableau sont fournies a
surface vitrocéramique. titre indicatif uniquement.

®

Les récipients de cuisson avec un fond
en émail, en aluminium ou en cuivre
peuvent laisser des traces sur la surface
vitrocéramique.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5 -25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10-40 Couvrez pendant la cuisson.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

4-5 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus
des ragodts et des soupes. les ingrédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.

bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,

beignets.

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire des
frites.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

« Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.
Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Que faire si...

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas allumer la
table de cuisson ni la faire fonc-
tionner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Allumez de nouveau la table de cuis-
son et réglez le niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur plusieurs tou-
ches sensitives en méme temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson s’éteint.

Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est éteinte.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.
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Probléme

Cause possible

Solution

La table de cuisson s’éteint.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Impossible d’activer le circuit ex-
térieur.

Activez d’abord le circuit intérieur en
modifiant le niveau de puissance.

Q) Il'y a une zone sombre sur

la zone multiple.

Il est normal qu'’il y ait une zone
sombre sur la zone multiple.

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

! .
s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant est acti-
Vé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Eteignez la table de cuisson et rallu-

mez-la au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

s’affiche.

I manque la seconde phase de I'ali-
mentation électrique.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique. Retirez le fu-
sible, attendez une minute, et replacez
le fusible.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Veuillez lui
fournir les informations se trouvant sur la
plaque signalétique. Donnez également la
combinaison a 3 lettres et chiffres pour la
vitrocéramique (située dans un des coins de
la surface en verre) et le message d'erreur
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qui s'affiche. Assurez-vous d'utiliser
correctement l'appareil. En cas d'erreur de
manipulation de la part de I'utilisateur, le
déplacement du technicien du service aprés-
vente ou du vendeur pourra étre facturé,
méme en cours de garantie. Les instructions
relatives au service aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le livret
de garantie.



9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle EHV6232FOK PNC 949 492 261 01

Type 60 HAD 20 AO 220-240V, 50 - 60 Hz
Fabriqué en Roumanie

Numeéro de série........... 5.7 Kw

ELECTROLUX c € E

9.2 Spécification des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissa:ﬁ;::;nﬁ:)lf)({rwieau de Diametre de I?mz;?e de cuisson
Avant gauche 1800 180

Arriere gauche 1200 145

Avant droite 1050/ 1950 / 2700 145/210/270

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
le diametre de la zone de cuisson.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations sur le produit conformément a la norme EU 66/2014
valable pour le marché européen uniquement

Identification du modéle EHV6232FOK
Type de table de cuisson Table de cuisson intégrée
Nombre de zones de cuisson 3
Technologie de chauffage Chauffage par rayonne-
ment
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 18,0 cm
Arriere gauche 14,5 cm

Avant droite 27,0 cm
Consommation d'énergie selon la zone de cuisson Avant gauche 191,6 Wh / kg
(EC electric cooking) Arriére gauche 188,0 Wh / kg

Avant droite 185,4 Wh / kg
Consommation d'énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 188,3 Wh / kg
EN 60350-2 - Appareils de cuisson 10.2 Economie d'énergie

domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

FRANCAIS 29



« Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

+ Sipossible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

» Activez toujours la zone de cuisson aprées
avoir pose le récipient dessus.

» Le fond du récipient doit avoir le méme
diamétre que la zone de cuisson.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

« Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/?). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils
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portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.



ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagoes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicao originais.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de Série.

Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS ..o 45

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
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instalacao incorreta ou utilizagao incorreta. Guarde sempre
as instrugcdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Seguranga para criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 ou mais
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia
e conhecimento se tiverem recebido supervisao ou
instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de forma
segura e compreenderem os perigos envolvidos.

* E necessario manter as criancas com idades entre os 3 e
0s 8 anos e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que
constantemente vigiadas.

* E necessario manter as criancas com menos de 3 anos de
idade afastadas do aparelho, a menos que constantemente
vigiadas.

* Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho.

« Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancgas e elimine-os de forma apropriada.

« AVISO: Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando ele estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao.

« Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o active.

« A limpeza e a manutengao basica do aparelho ndo devem
ser efectuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Seguranca geral

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacido. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
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NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

ATENCAO: O aparelho nao pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

ATENCAQO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.
AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

Nao utilize o aparelho antes de o instalar na estrutura de
encastre.

Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivacgao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentagcao
elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para
evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instru¢des
de utilizagdo, bem como as protec¢des de placa ja
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incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

2.2 Ligagao eléctrica

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

/\ AVISO!

Risco de incéndio e choque elétrico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calcado
fechado.

» Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

» Proteja a parte inferior do aparelho contra
o vapor e a humidade.

* Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

» Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior é suficiente para permitir a
circulagao de ar.

» A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel de
separacao feito de contraplacado, material
de armério de cozinha ou outro material
ndo inflamavel debaixo do aparelho para
evitar o acesso a parte inferior.

* O painel de separagao tem de cobrir
completamente a area sob a placa.
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« Todas as ligagOes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

« O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efectuar qualquer operagéo de
manutengao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

« Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

« Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacoes de
cabo de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

« Utilize um cabo de alimentagao eléctrica
adequado.

* Nao permita que o cabo de alimentacao
fique enredado.

» Certifique-se de que a protecgdo contra
choque ¢é instalada.

« Utilize a abragadeira de fixagao para
libertar tens&o do cabo.

* Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada proxima.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extenséo.

« Certifique-se de que nao causa danos na
ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

» As protecgdes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.




Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizagao

/\ AVISO!

Risco de incéndio e explosao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

* As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com este tipo de
produtos.

* Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustéao
espontanea.

« O dleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um 6leo em
primeira utilizagao.

* Nao coloque produtos inflamaveis, ou
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protetora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagao.
Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue a zona de aquecimento apos
cada utilizagao.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de aquecimento.
Podem ficar quentes.

N&o utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isso evitara choques
elétricos.

Quando coloca alimentos em 6leo quente,
0 6leo pode salpicar.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

* Nao coloque nenhum tacho quente sobre
o painel de comandos.

* Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

* Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

* Tenha cuidado e ndo permita que algum
objeto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

« Nao ative zonas de aquecimento com um
tacho vazio ou sem tacho.

* Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

* Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou
que tenham a base danificada podem
riscar o vidro ou a vitroceramica. Levante
sempre estes objetos quando precisar de
os deslocar sobre a placa.

« Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para outras
fungbes como, por exemplo, aquecimento
de divisdes.

2.4 Manutencgao e limpeza

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.
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Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano macio e
huamido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objetos metalicos.

vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

2.5 Assisténcia Técnica
» Contacte o Centro de Assisténcia Técnica

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pegas *
sobressalentes originais.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho

+ Relativamente a(s) lampada(s) no interior correctamente.
deste produto e as lampadas » Desligue o aparelho da alimentagéo
sobressalentes vendidas separadamente: eléctrica.
Estas lampadas destinam-se a suportar « Corte o cabo de alimentacgao eléctrica do

condigdes fisicas extremas em aparelho e elimine-o.

eletrodomésticos, tais como temperatura,

3. INSTALACAO

3.4 Montagem

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos & Se instalarq placa ~debaix_o de umﬂexaustor,
consulte as instrugdes de instalagéo do

seguranca. exaustor para saber qual € a distancia

. ~ minima que deve existir entre os aparelhos.
3.1 Antes da instalagao q P
Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

NUmero de série ........ccceeeveveeeennn..

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apos a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

» A placa é fornecida com um cabo de
ligacao.

» Para substituir o cabo de alimentagao se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporta temperaturas de
90 °C ou superiores. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica local.

36 PORTUGUES



uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
Radiant Hob - Worktop installation

3.5 Caixa de protecao

] Tmi
(T
L |
F’*

[ —
min.
12 mm

B — min. N . ~ .

60 mm Se utilizar uma caixa de protecgéo (acessorio

adicional), o piso protector directamente por
baixo da placa n&o é necessario. A caixa de
protecgao acessoria pode nao estar
disponivel em alguns paises. Contacte o seu
fornecedor local.

@

Nao pode utilizar a caixa de protegao se
instalar a placa por cima de um forno.

e
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4. DESCRICAO DO PRODUTO
4.1 Disposicao da superficie de cozedura

Zona de aquecimento
Painel de comandos

» =

)

[ ——

d H

4.2 Disposicao do painel de comandos

7 " B

N

® - + B B - + ©

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam
as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo Funcao Comentario
do sen-
sor
@ ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
- Indicador do grau de cozedura Para indicar o grau de cozedura.
- Para activar e desactivar o circuito exterior.
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Campo Funcgao Comentario
do sen-
sor
—_— Para seleccionar o grau de cozedura.
+, 9

4.3 Indicadores de grau de aquecimento

Visor Do ciclo

A zona de confecao esta desativada.

.6

A zona de confecao esta ativada.

+ digito Existe uma anomalia.

Uma zona de confecéo ainda esta quente (calor residual).
Dispositivo de seguranga para criancas funciona.

E] Desligar automatico ativo.

4.4 Indicador de calor residual

/\ AVISO!

O calor residual pode provocar
queimaduras.

5. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em @ durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desligar automatico

A fungao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estao desactivadas,

* Quando, apds a activagao da placa, naéo é
definido qualquer grau de cozedura,

Os indicadores mostram o nivel do calor
residual das zonas de confegao que esta
atualmente a usar. Os indicadores das zonas
de confegao adjacentes também podem
acender-se, mesmo que ndo as esteja a
usar.

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* Quando n&o desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.
Apds algum tempo, a indicagao E]
acende-se e a placa desactiva-se.

Relacao entre o grau de cozedura e o

tempo ao fim do qual a placa se desactiva:

Grau de confecao A placa desactiva-se

apos

1-2 6 horas
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Grau de confecao A placa desactiva-se

apos
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1.5 horas

5.3 Grau de cozedura

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o grau

de cozedura. Toque em + e
simultaneamente para desactivar a zona de
cozedura.

5.4 Activar e desactivar os circuitos
exteriores

E possivel ajustar a superficie de cozedura a
dimensao do tacho.

Utilizar o campo do sensor:

Para activar o circuito exterior: toque no
campo do sensor. O indicador acende.

Para activar mais circuitos exteriores:
toque novamente no campo do sensor. O
indicador subsequente acende.

Para desactivar o circuito exterior: toque
no campo do sensor até que o indicador se
apague.

®

Quando activar a zona e nao activar o
circuito exterior, a luz emitida pela zona
pode abranger o circuito exterior. Isto
nao significa que o circuito exterior esteja
activado. Para ver se o circuito exterior
esta activado, observe o indicador.

6. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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5.5 Dispositivo de segurancga para
criangas

Esta fungao evita o acionamento acidental da
placa.

Para iniciar a fungao: ative a placa com @.
Nao defina nenhum grau de aquecimento.
Toque em — das duas zonas de cozedura
dianteiras durante 4 segundos. (- ] acende-
se. Desactive a placa com (D

Para parar a fungao: ative a placa com @
Nao defina nenhum grau de aquecimento.
Toque em — das duas zonas de cozedura
dianteiras durante 4 segundos. (&J acende-
se. Desative a placa com ®.

Para suspender a fungao para apenas
uma sessao de zona de cozedura: ative a

placa com @. acende-se. Toque em —
das duas zonas de cozedura dianteiras
durante 4 segundos. Defina o grau de
aquecimento em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desativar a

placa com @ a fungao fica novamente ativa.

6.1 Tachos

* A base do tacho deve ser o mais espessa
e plana possivel.

« Certifique-se de que os fundos estao
limpos e secos antes de os colocar na
superficie da placa.



» Para evitar riscos, nao deslize ou esfregue
o recipiente no vidro ceramico.

®

Os tachos feitos de ago esmaltado ou
que tenham fundos de aluminio ou cobre
poderao causar uma alteragao de cor na
superficie de vitroceramica.

6.2 Exemplos de modos de
cozinhar

@

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.

Grau de confe- Utilize para: Tempo  Sugestoes

cao (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
tes. necessario

1-2 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10-40 Cozer com a tampa.
dos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refeigdes liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 - 45 Adicione um par de colheres de sopa

de liquido.

4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no maximo, Y4 | de agua para

750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os ingredien-
tos, guisados e sopas. tes.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bifesdo 5-15 Vire a meio do tempo.
lombo, costeletas.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.

7. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Informagoes gerais

» Limpe a placa ap6s cada utilizagdo.
+ Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

« Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afectam o funcionamento da placa.

« Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

« Utilize um raspador especial para limpar o
vidro.

7.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar e
alimentos com agucar; caso contrario, a
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sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo

agudo e desloque a lamina sobre a .

superficie.

* Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcario, agua ou gordura e descoloragdes

8. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

8.1 O que fazer se...

nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um
detergente ndo abrasivo. Apos a limpeza,
seque a placa com um pano macio.
Remover a descoloragdao metalica
brilhante: utilize uma solu¢ao de agua
com vinagre e limpe a superficie de vidro
com um pano.

Problema

Causa possivel

Solucao

Nao consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa nao esta ligada a corrente
elétrica ou nao esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o disjuntor é a
causa da anomalia. Se o disjuntor dis-
parar diversas vezes, contacte um ele-
tricista qualificado.

Nao configure o grau de aquecimen-
to durante 10 segundos.

Ative novamente a placa e defina o
grau de aquecimento em menos de 10
segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

E emitido um sinal acUstico e a
placa se desliga.

E emitido um sinal acustico
quando a placa se desliga.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa se desliga.

Colocou alguma coisa sobre o cam-
po do sensor (D

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com o Servigo de apds-venda.

Nao consegue ativar ou desativar
o circuito exterior.

Em primeiro lugar, ative o circuito inte-
rior mudando o grau de aquecimento.
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Problema

Causa possivel

Solugao

@ Existe uma area escura

na zona multipla.

E normal existir uma area escura na
zona multipla.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado grande ou co-
locou-o demasiado perto dos co-
mandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
cas activa.

Consulte "Utilizagao diaria".

e um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apds 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

Pode ouvir um som constante.

A ligacao eléctrica ndo esta correc-
ta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagao.

acende-se.

A segunda fase da alimentagao elé-
trica esta em falta.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica. Retire o fusi-
vel, aguarde um minuto e volte a intro-
duzir o fusivel.

8.2 Se ndo conseguir encontrar uma

solugdo...

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o cédigo de
trés letras da placa vitroceradmica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de erro

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de classificagao

Modelo EHV6232FOK
Tipo 60 HAD 20 AO

N.° de série........ccueu....
ELECTROLUX

apresentada. Certifique-se de que utilizou a
placa correctamente. Caso contrario, a
manutengao efectuada pelo Técnico do
Servigo de Assisténcia ou pelo fornecedor
n&o sera gratuita, mesmo durante o periodo
de garantia. As instrugdes relativas ao Centro
de Assisténcia Técnica e as condigdes da
garantia encontram-se no folheto da garantia.

PNC 949 492 261 01
220-240V 50 -60 Hz
Fabricado na Roménia

5.7 kW

cex
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9.2 Especificagdes das zonas de confecido

Zona de cozedura

Poténcia nominal (grau de cozedu-

Diametro da zona de cozedura

ra max.) [W] [mm]
Dianteira esquerda 1800 180
Traseira esquerda 1200 145
Dianteira direita 1050/ 1950 / 2700 145/210/ 270

Para optimizar a cozedura, utilize um tacho
com didmetro nao superior ao da zona de
cozedura.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informagédo do produto de acordo com EU 66/2014 valido apenas para

o mercado da UE

Identificagdo do modelo

EHV6232FOK

Tipo de placa

Placa encastrada

Numero de zonas de aquecimento

3

Tecnologia de aquecimento

Aquecimento radiante

Diametro das zonas de aquecimento circulares (J) Dianteira esquerda 18,0 cm
Traseira esquerda 14,5 cm
Dianteira direita 27,0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteira esquerda 191,6 Whikg
electric cooking) Traseira esquerda 188,0 Wh/kg
Dianteira direita 185,4 Whikg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 188,3 Whikg

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas -
Métodos para medir o desempenho

10.2 Poupancga de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestoes.

* Quando aquecer agua, utilize apenas a
quantidade necessaria.

» Sempre que possivel, coloque as tampas
nos tachos.
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Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

O fundo do tacho deve ter o diametro
igual ao da zona de cozedura.

Coloque os tachos mais pequenos nas
zonas de cozedura mais pequenas.
Centre o tacho na zona de cozedura.
Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.



11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimaterlals que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo TF. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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PENSAMOS EN USTED
Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:
Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.

CONTENIDO
1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD..........c..ovreieeiricnieneisceieneeeneeeas 46
2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD...........coooviiiiriireieeieeiessaenneieneeneaae. 49
3L INSTALACION. ... 51
4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO......ccoovuurviuiiiceeiceiireniseeieeeessesissneienees 53
5. USO DIARIO. ...t 54
6. CONSEJOS.......comiiiiiiicicreeeee s 55
7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA......ccoooomiiimiinniinnnneeeneese s 56
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
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responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niinos y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos.

» Es necesario mantener alejados del aparato a los nifios
entre 3 y 8 afos, asi como a las personas con minusvalias
importantes y complejas, salvo que estén bajo supervision
continua.

* Es necesario mantener alejados del aparato a los ninos de
menos de 3 afos salvo que estén bajo supervision
continua.

* No deje que los ninos jueguen con el aparato.

« Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

« ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
partes accesibles se calientan durante el uso.

 Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

 La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Seqguridad general

« ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.
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« ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar
presente puede resultar peligroso, ya que podria
ocasionarse un incendio.

* NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

« ATENCION: El aparato no se debe alimentar a través de un
dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador,
ni conectarse a un circuito que se encienda y apague
regularmente por un servicio publico.

« ATENCION: El proceso de coccion debe ser supervisado.
Un proceso de coccion breve debe estar permanentemente
supervisado.

« ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las
superficies de coccion para almacenar alimentos.

* No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar
que se calienten.

* No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

« Si la superficie de vitroceramical/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, dirijase al servicio técnico autorizado.

« Si el cable eléctrico sufre algun dafo, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

« ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafiar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato danado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccién y calzado cerrado.
Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato
y el cajon superior para que circule el aire.
La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion hecho de contrachapado,
material de armazon para cocina u otro
material incombustible bajo el aparato
para evitar el acceso a la base.

El panel de separacion tiene que cubrir
completamente el area por debajo de la
placa.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se caliente
en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica adecuado.
Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccién contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.
No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de red.
Pongase en contacto con un electricista o
con nuestro servicio técnico para cambiar
un cable danado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siempre
del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
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proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

» Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico.

» No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

* No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

+ Apague las zonas de coccién después de
cada uso.

* No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccién. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto con
el agua.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

» Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la fuente
de alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

+ Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosiones

» Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.
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« Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

« El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.

* No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima del
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria dafar el aparato.

* No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

* No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

* No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.

« Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
danarse.

» No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.

* No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

» Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la base
dafada, pueden aranar el cristal o la
vitroceramica. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccién.

» Este aparato esta disefado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

* No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

« Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.



2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefnalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras

3. INSTALACION

aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie ........ccceevveveeeennn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa de coccién se suministra con un
cable de conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C o
superior. Péngase en contacto con el
servicio técnico local.

3.4 Montaje

Si instala la placa de coccion debajo de una
campana, consulte las instrucciones de

« Pdngase en contacto con las autoridades
locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

instalacién de la campana para confirmar la
distancia minima necesaria entre los
aparatos.
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How to install your Electrolux
Radiant Hob - Worktop installation
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3.5 Caja de proteccion

Si utiliza una caja de proteccion (accesorio
adicional) no es necesario el suelo protector
directamente por debajo del aparato. El
accesorio de la caja de proteccién puede no
estar disponible en algunos paises. Pdngase
en contacto con el proveedor local.

@

No se puede utilizar la caja de proteccion
si se instala la placa de coccion encima
de un horno.




4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de cocciéon

4.2 Disposicion del panel de control

» =

)

[ ——

d H

@

Zona de coccion
Panel de control

@ -

-

t

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcién

Comentario

@ ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.

- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.

- Para activar y desactivar el anillo exterior.
+ = Para ajustar la temperatura.

ESPANOL
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4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion
La zona de coccion esta apagada.

(1.6

La zona de coccion esta en funcionamiento.

i Hay un fallo de funcionamiento.

© J+ nimero

La zona de coccion continda estando caliente (calor residual).
Dispositivo de seguridad para nifios esta en funcionamiento.
B Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 Indicador de calor residual

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de quemaduras por calor
residual.

5. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque CD durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccion.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

» se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefial acustica y la
placa de coccién se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

* no apaga una zona de coccién ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto
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Los indicadores muestran el nivel de calor
residual de las zonas de coccién que esta
usando. También pueden iluminarse los
indicadores de las zonas de coccién vecinas
aunque no las esté utilizando.

tiempo, se enciende E] y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:

Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
1-2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

5.3 Ajuste de temperatura

Toque + para aumentar el nivel de calor.
Toque — para reducir el nivel de calor.

Toque + y — al mismo tiempo para apagar
la zona de coccion.



5.4 Activacion y desactivacion de
los circuitos exteriores

Es posible adaptar la superficie de coccion al
tamano del recipiente.

Uso del sensor:

Para activar el circuito exterior: toque el
sensor. Se enciende el indicador.

Para activar mas circuitos exteriores:
toque el mismo sensor de nuevo. Se
encendera el indicador siguiente.

Para desactivar el circuito exterior: toque
el sensor hasta que se apague el indicador.

®

Cuando se activa la zona pero no el
circuito exterior, la luz de la zona puede
cubrir el anillo exterior. No significa que
el circuito exterior esté activado. Para ver
si el circuito esta activado, compruebe el
indicador.

5.5 Dispositivo de seguridad para
nifos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

6. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Utensilios de cocina

* La base de los recipientes debe ser lo
mas gruesa y plana posible.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Para evitar arafiazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.

®

Los utensilios de cocina fabricados con
acero esmaltado y bases de aluminio o
cobre pueden provocar cambios de color
de la superficie vitroceramica.

Para iniciar la funcién: encienda la placa de
coccion con O, No ajuste ningun nivel de
calor. Toque a la vez = de las zonas de

coccion delanteras durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccion con

Para detener la funcién: encienda la placa
de coccion con . No ajuste ningun nivel de
calor. Toque a la vez = de las zonas de

coccion delanteras durante 4 segundos.
se enciende. Apague la placa de coccion con

0}

Para suspender la funcién solo durante
una coccion: active la placa con @ @ se

enciende. Toque a la vez — de las zonas de
coccion delanteras durante 4 segundos.
Ajuste la temperatura antes de que
transcurran 10 segundos. Ya puede utilizar
la placa de coccion. Cuando apague la placa

de coccién con @ la funcion vuelve a
activarse.

6.2 Ejemplos de aplicaciones de
coccion

@

Los datos de la tabla son solo
orientativos.
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Ajuste del ni-  Utilicelo para: Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

1 Mantener calientes los alimentos. como esti- Tape los utensilios de cocina.

me nece-
sario

1-2 Salsa holandesa, derretir: mantequilla, 5 -25 Remover de vez en cuando.
chocolate, gelatina.

1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10-40 Cocinar con tapa.

2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Anadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben

removerse a media coccion.

3-4 Cocinar al vapor verduras, pescados o 20 - 45 Afada un par de cucharadas de liqui-
carnes. do.

4-5 Cocinar patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para

750 g de patatas.

4-5 Grandes cantidades de alimentos, es- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
tofados y sopas. los ingredientes.

6-7 Freir ligeramente: escalopes, ternera como esti- Dele la vuelta a media coccion.
“cordon bleu”, chuletas, hamburgue- me nece-
sas, salchichas, higado, filetes rusos, sario
huevos, tortitas, rosquillas.

7-8 Asado fuerte, bolas de patata, filetes 5-15 Dele la vuelta a media coccion.
de lomo, filetes.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general

7.2 Limpieza de la placa

Limpie la placa después de cada uso. .

Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.

Los arafnazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

Utilice un rascador especial para el cristal. | .

Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,
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azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metadlicas. Limpie la placa de coccién con
un pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.



8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Qué hacer si...

Problema

Posible causa

Solucién

La placa no se enciende o no
funciona.

La placa no esta conectada a un su-
ministro eléctrico o esta mal conec-
tada.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes
de que transcurran 10 segundos.

Vuelva a encender la placa y ajuste el
nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o0 mas sensores al
mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

Hay agua o grasa en el panel de
control.

Limpie el panel de control.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

No se puede encender el anillo
exterior.

Encienda primero el anillo interior
cambiando el ajuste de temperatura.

@ Hay un area oscura en la

zona multiple.

Es normal que haya una zona oscu-
ra en la zona multiple.

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

se enciende.

Dispositivo de seguridad para nifios
funciona.

Consulte "Uso diario".
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Problema Posible causa

Solucion

y un nimero se encienden. ca

Se ha producido un error en la pla-

Apague la placa y vuelva a encenderla

después de 30 segundos. Si vuel-
ve a aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continua, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexion eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cién.

se enciende.

tacion eléctrica.

Falta la segunda fase de la alimen-

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.
Quite el fusible, espere un minuto e in-
serte el fusible de nuevo.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pdngase
en contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico. Facilite la informacion de la
placa de caracteristicas. Indique también el
cédigo de tres digitos de la placa
vitroceramica (se encuentra en la esquina de
la superficie vitroceramica) y el mensaje de
error que aparezca. Asegurese de que

9. DATOS TECNICOS
9.1 Placa de datos técnicos

Modelo EHV6232FOK
Tipo 60 HAD 20 AO

N° serie: ....cceeennn.
ELECTROLUX

maneja la placa de coccion adecuadamente.
De lo contrario, el personal del servicio
técnico o del distribuidor facturara la
reparacion efectuada, incluso en el caso de
que el aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

Numero de producto (PNC) 949 492 261 01
220-240 V ~ 50-60 Hz

Hecho en Rumania

5.7 kW

cex

9.2 Especificaciones de las zonas de cocciéon

Zona de coccion

Potencia nominal (ajuste de calor

Diametro de la zona de coccion

maximo) [W] [mm]
Anterior izquierda 1800 180
Posterior izquierda 1200 145
Anterior derecha 1050/ 1950 / 2700 145/210/270
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Para obtener un resultado de coccion 6ptimo,
utilice utensilios de cocina con un diametro
no mayor al de la zona de coccion.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacion de producto de acuerdo con EU 66/2014 valida solo para

el mercado de la UE

Identificacion del modelo

EHV6232FOK

Tipo de placa de coccion

Placa empotrada

Numero de zonas de coccién

3

Tecnologia de calentamiento

Resistencia radiante

Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Anterior izquierda 18,0 cm
Posterior izquierda 14,5 cm
Anterior derecha 27,0 cm
Consumo de energia por zona de coccion (EC elec- Anterior izquierda 191,6 Wh/ kg
tric cooking) Posterior izquierda 188,0 Wh / kg
Anterior derecha 185,4 Wh / kg
Consumo de energia de la placa de coccion (EC electric hob) 188,3 Wh/ kg

EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos -
Parte 2: Placas de coccion - Métodos de
medicion del rendimiento

10.2 Ahorro de energia

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia
al cocinar cada dia.

» Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

» En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

« Coloque el utensilio de cocina sobre la

zona de coccion antes de encenderla.

* La base del utensilio de cocina debe tener

el mismo diametro que la zona de
coccién.

« Coloque los utensilios de cocina

pequeiios en zonas de coccién pequeias.

« Coloque el utensilio de cocina

directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener

calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo L/.\‘-)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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